
שיפודיה
עסקית צהריים 115 ש”ח   |   עסקית ערב 125 ש”ח

2 שיפודים לבחירה | מבחר סלטי פתיחה  | לאפה חמה | שתייה קלה 
תוספת חמה לבחירה: תפו״א / מג’דרה / ירוקים מוקפצים / סלט ירוק

השיפודים
קבב | פרגית | כבד עוף | שישליק הודו | לבבות

אנטריקוט )+₪15( | שקדי עגל )+₪35( | מרגז )+₪10(
שישליק כבש )+₪15( | שיפודי מולרד )+₪35( | שיפוד פילה בקר )+₪25(

*אופציה לבשר חלק, שאל את המלצר

מנות ראשונות
צלחת חריפים  |  28 ש”ח

צלחת חומוס | 32 ש”ח
חומוס טרי נטחן במקום עם טחינה הר ברכה וגרגירי חומוס שמן זית איכותי ועשבי תיבול

סלט ישראלי קצוץ   |   38 ש”ח
ירקות שוק חתוכים דק, בתיבול ים תיכוני 

חציל טחינה שחורה | 38 ש”ח
חציל שרוף על גריל פחמים, מונח בתוך קרם טחינה שחורה וגרגירי חומוס

כרובית בבצק בירה   |   42 ש”ח
פרחי כרובית מצופים בבצק בירה, מונחים על טחינה ירוקה של עשבים

סיגר חלקי פנים   |   45 ש”ח
מבחר חלקי פנים עטופים בבצק קריספי עם מטבל עמבה וסלטון מרענן

ברוסקטה שקדי עגל   |   54 ש”ח
שקדי עגל צרובים על גריל פחמים, מונחים על ברוסקטה, ממרח סקורדיליה, שקדים ולימון

מדליון כבד אווז   |   65 ש”ח
כבד אווז צלוי מונח על בריוש עם קונפיטורת שרי וצ’ילי

*מבחר סלטים ולאפה חמה בלבד 60 ש”ח לסועד    



בסבוסה   |   42 ש”ח
עוגת סולת מהמטבח הים תיכוני 

בניחוח הדרים וסורבה קוקוס

מלבי וחלב קוקוס  |   42 ש”ח

צלחת סורבטים |   
35 ש”ח

סורבה במבחר
בטעמים לבחירה

קינוחים

רוטונדו   |   45 ש”ח
פחזנית במילוי קרם

פטיסייר עטופה בקרם
נוטלה וקרמל מלוח, מונח

על קראנץ’ לואקר ונוגט

סטייק כבד עגל | 75 ש”ח
נתח כבד עגל על הגריל בליווי 

רוטב שום ועגבניה צלויה

שניצל עוף פריך  |  85 ש”ח
חזה עוף בציפוי פריך 
עם צ׳יפס ובצל שרוף

טורנדו רוסיני  |  240 ש”ח
מדליוני פילה בקר, מעליהם מונח 

כבד אווז, בליווי רוטב יין אדום

לברק על הגריל  | 165 ש”ח
דג שלם על הגחלים עם עשבי תיבול

ולימון תוספת חמה לבחירה

מנות ילדים  |  56 ש״ח
שניצל צ'יפס  |  בורגר ילדים 

פסטה ברוטב אדום

עיקריות
אנטריקוט מובחר 250 גר׳ | 155 ש”ח

נתח אנטריקוט בלאק אנגוס מובחר לצד
תפו”א מדורה וצ׳ימיצ׳ורי

אנטריקוט מובחר 350 גר׳ | 175 ש”ח
נתח אנטריקוט בלאק אנגוס מובחר לצד

תפו”א מדורה וצ׳ימיצ׳ורי

פילה בקר פרימיום 250 גר׳ | 195 ש”ח
מדליוני פילה בקר ממרכז הנתח )פילה מניון(

בליווי תפו״א ורוטב יין אדום

סטייק פרגית מהגריל 250 גר׳ | 95 ש”ח
נתח פרגית מקוצב ישר מהגריל בתוספת

בצל ועגבניה שרופה

חזה עוף בגריל 250 גר׳ | 85 ש”ח
חזה עוף צלוי על הגריל עם עשבי תיבול, 

בצל ועגבניה שרופים

בכל המנות תוספת לבחירה: תפו״א / מג’דרה / ירוקים מוקפצים / סלט ירוק
*אופציה לתוספת מבחר סלטים ולאפה חמה בלבד -35 ש”ח לסועד   |   *אופציה לבשר חלק, שאל את המלצר

שתייה קלה

קולה | זירו | פנטה | מים בטעמים | סודה | בירה שחורה
מיץ ענבים/תפוזים/לימונענע/אשכוליות/תות בננה 

14 ש”ח
מינרלים  |  10 ש”ח

בירה קרלסברג מהחבית ⅓ - 27 ש”ח  |  ½  - 32 ש”ח
וויינשטפן שליש בקבוק  |  25 ש״ח

בירה טובורג בבקבוק   |   22 ש”ח

שתייה חמה

חליטת תה מסורתית 
קטן 24 ש”ח
גדול 32 ש”ח

אספרסו משובח
10 ש”ח



אצלנו בבראשית שותים יין כחול לבן 

לבנים 
גולן | רמת הגולן | סובניון בלאן 

בקבוק 104 ש״ח   |   כוס 34 ש״ח

ירדן | רמת הגולן | סובניון בלאן   |  138 ש״ח

ירדן | רמת הגולן | גוורצטרמינר | 138 ש״ח

יתיר | הר עמשא
ויונייה | שנין בלאן | קליירט בלאנש | 198 ש״ח

צרעה | הרי יהודה
שרדונה | סובניון וסמיון    |    254 ש״ח

ירדן | רמת הגולן | שרדונה קצרין | 284 ש״ח

רוזה
גולן | רמת הגולן

בקבוק 104 ש״ח   |   כוס 34 ש״ח

הר עמשא  |   198 ש״ח

מבעבע
גמלא | רמת הגולן | ברוט  |   145 ש״ח

אצלנו בבראשית שותים יין כחול לבן 

אדומים
גולן | רמת הגולן | קברנה סובניון 
בקבוק 104 ש״ח   |   כוס 34 ש״ח

גמלא | רמת הגולן
קברנה | מרלו | מלבק | קברנה פרנק ופטי ורדו

152 ש״ח

יתיר | דרום
שירז | מרסלן | קריניאן | קברנה | מלבק | רוסאן

164 ש״ח

יתיר | הר עמשא
סירה | מרלו | פטי ורדו | מלבק | טנאט | קברנה פרנק

198 ש״ח

ירדן | רמת הגולן | סירה  |   216 ש״ח

צרעה | הרי יהודה 
קברנה סוביניון | סירה | פטי ורדו ומרלו

254 ש״ח

ירדן | רמת הגולן | קברנה סובניון
260 ש״ח

צרעה | שורש אדום
סירה | קברנה סובניון | מרלו | פטי ורדו | קברנה פרנק

315 ש״ח

ירדן | רמת הגולן | מרלו אלוני בשן
420 ש״ח

יער יתיר
קברנה סובניון | פטי ורדו | קברנה פרנק | מרלו

460 ש״ח

אלכוהול
וודקה גרייגוס 56/28 ₪

גורדונס 48/24 ₪
בומביי 60/30 ₪

ערק עלית 42/21 ₪
פסטיס 68/34 ₪

בלאק לייבל 57/28 ₪
גולד לייבל 74/37 ₪
בלו לייבל 167/84 ₪
מקאלן 12 98/49 ₪

פטרון סילבר 68/34 ₪



Grill & Skewers (Business Meals)
Lunch Deal 115 ₪ | Dinner Deal 125 ₪

2 Skewers of Your Choice | Assorted Starter Salads | Warm Laffa Bread | Soft Drink
Choice of Hot Side: Potato / Mujaddara / Sautéed Greens / Green Salad
 
Skewer Selection
Kebab | Chicken Thigh | Chicken Liver | Turkey Shishlik | Chicken Hearts
Entrecôte (+15₪) | Veal Sweetbreads (+35₪) | Merguez Sausage (+10₪)
Lamb Shishlik (+15 NIS) | Moulard Duck Skewers (+35₪) | Beef Fillet Skewer(+25₪)
*Option for glatt meat – ask your waiter

Starters

Spicy Plate | 28 ₪

Hummus Plate | 32 ₪
Freshly ground hummus made on-site with Har Bracha tahini, chickpeas, premium
olive oil, and fresh herbs

classic Israeli Salad | 38₪
Finely chopped market vegetables with Mediterranean seasoning

Eggplant with Black Tahini | 38₪
Charcoal-grilled eggplant served on black tahini cream with chickpeas

Beer-Battered Cauliflower | 42₪
Cauliflower florets coated in beer batter, served on a bed of green herb tahini

Offal Cigars | 45₪
Assorted offal wrapped in crispy pastry, served with Amba dip & a refreshing side salad

Veal Sweetbreads Bruschetta | 54₪
Charcoal-grilled veal sweetbreads on bruschetta with skordalia spread, almonds, &
lemon

Foie Gras Medallion | 65₪
 Grilled foie gras served on brioche with cherry-chili confit

*Assorted salads and warm laffa bread only – 60₪ per gues

BERESHIT          Kosher Meat Restaurant



Main Dishes
Premium Entrecôte   Steak 250g  |  155 ₪
Prime Black Angus Entrecôte  steak, 
fire-roasted potatoes & chimichurri

Premium Entrecôte Steak 350g  |  175 ₪
Generous cut of prime Black Angus
Entrecôte, fire-roasted potatoes &
chimichurri

Premium Beef Fillet 250g  |  195 ₪
Center-cut filet mignon medallions, served
with roasted potatoes & red wine reduction

Grilled Boneless Chicken Thigh 250g |  95 ₪
Tender boneless chicken thigh, 
grilled to perfection, served with 
charred onion & tomato

Herb-Grilled Chicken Breast 250g  |  85 ₪
Grilled chicken breast with fresh herbs,
served with charred onion & tomato

Lamb Liver Steak  |  75 ₪
Tender lamb liver grilled to perfection,
served with garlic sauce & roasted tomato

Crispy Chicken Schnitzel  |  85 ₪
Crispy breaded chicken breast, served 
with French fries and charred onion

Tournedos Rossini  |  240 ₪
Beef fillet medallions topped with foie gras,
finished with a rich red wine reduction

Grilled Whole Sea Bass  |  165 ₪
Charcoal-grilled whole sea bass, fresh herbs
& lemon Includes a hot side of your choice

Kid’s Menu  |  56 ₪
Choose one: 
Chicken schnitzel & fries
Mini beef burger 
Pasta with tomato sauce

*With all dishes, choice of side: Potato / Mujaddara / Sautéed greens / Green salad
*Option to add assorted salads & warm laffa bread only 36₪ per guest | *Option for glatt meat – ask your waiter

Co
ld

 D
rin

ks

Coca-Cola | Coca-Cola Zero | Fanta | Flavored Water | Soda |
Black Beer | Grape Juice | Orange Juice | Lemon-Mint |
Grapefruit | Strawberry-Banana - 14 ₪
Mineral Water - 10 ₪
Beer on Tap Carlsberg ⅓ - 27 ₪ | ½ - 32 ₪
Bottled Beer Weihenstephan (⅓ bottle) - 25 ₪
Tuborg  (⅓ bottle) - 22 ₪

Traditional Tea Pot
Small - 24 ₪
Large - 32 ₪

Premium
Espresso | 10 ₪Ho
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BERESHIT          Kosher Meat Restaurant

Rotondo | 45 ₪
A crispy layer of wafer & nougat,
topped with a choux pastry filled with
rich pâtissière cream, wrapped in
Nutella & salted caramel cream,
finished with a coating of Nocello
liqueur & toasted almonds

Basbousa | 42 ₪
Traditional semolina cake 
from the Mediterranean kitchen,
infused with citrus aroma &
served with coconut sorbet

Malabi | 42 ₪
Silky Middle Eastern milk pudding
made with coconut milk, delicately
flavored & served chilled

De
ss

er
ts

Sorbet Selection Plate | 35 ₪
An assortment of sorbet 
flavors of your choice



At Bereshit, We Proudly Serve Israeli Local Wines, Elegant, Distinctly

Red Wines
Golan | Golan Heights | Cabernet Sauvignon

Bottle 104 ₪   |   Glass  34 ₪

Gamla | Golan Heights
Blend of Cabernet Sauvignon | Merlot
Malbec | Cabernet Franc | Petit Verdot

Bottle  152 ₪

Yatir | Southern Hills
Shiraz | Marselan | Carignan | Cabernet
Malbec | Roussanne   |   Bottle 164 ₪

Yatir | Mount Amos
Syrah | Merlot | Petit Verdot | Malbec 

Tannat  | Cabernet Franc    |    Bottle 198 ₪

Yarden | Golan Heights
Syrah   |   Bottle 216 ₪

Tzora | Judean Hills
Cabernet Sauvignon | Syrah

Petit Verdot  Merlot   |    Bottle 254 ₪

Yarden | Golan Heights
Cabernet Sauvignon   |    Bottle 260 ₪

Tzora Shoresh 
Syrah | Cabernet Sauvignon | Merlot

Petit Verdot  | Cabernet Franc  |  Bottle  315 ₪

Yarden | Golan Heights
Merlot “Aloné Habashan   |   Bottle 420 ₪

Yatir Forest
Cabernet Sauvignon | Petit Verdot

Cabernet Franc | Merlot   |   Bottle 460 ₪

Alcohol
Vodka Grey Goose 56/28 ₪

 Gordon’s 48/24 ₪
 Bombay 60/30 ₪
 Arak Elite 42/21 ₪

 Pastis 68/34 ₪
 Johnnie Walker Black Label 57/28 ₪
 Johnnie Walker Gold Label 74/37 ₪
 Johnnie Walker Blue Label 167/84 ₪

 Macallan 12 98/49 ₪
 Patrón Silver 68/34 ₪

At Bereshit, We Proudly Serve Israeli Local Wines, Elegant, Distinctly

White Wines
Golan | Golan Heights | Sauvignon Blanc

Bottle 104 ₪   |   Glass 34 ₪

Yarden | Golan Heights | Sauvignon Blanc
Bottle 138 ₪

Yarden | Golan Heights | Gewürztraminer
Bottle 138 ₪

Yatir | Mount Amos
Viognier | Chenin Blanc | Clairette Blanche

Bottle 198 ₪

Tzora | Judean Hills
Chardonnay | Sauvignon Blanc | Sémillon

Bottle 254 ₪

Yarden | Golan Heights | Katzrin
Chardonnay    |    Bottle 284 ₪

Rosé Wines
Golan | Golan Heights

Bottle 104 ₪   |   Glass 34 ₪

Har Amos Rosé    |    Bottle 198 ₪

Sparkling Wine
Gamla Brut | Golan Heights   |   Bottle 145 ₪
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