
 זוג שיפודי סלמון במקלות קארי וקרמל ויאטנאמי-יקיטורי סלמון  

 מוגש עם סלט עלים ארומטי עם הדרים.  

 

זוג לחמניות מאודות עם בשר אסאדו מפורק בבישול ארוך, עם תערובת תבלינים, מוגש   -באן אסאדו מפורק 

 ברוטב איולי קארי.  עם חסה, צ׳ילי חריף, כוסברה 

 

 אטריות ביצים, מוגש עם מגוון ירקות:  - בומבאי נודלס

 וחלב קוקוס ורצועות בקר. צ'ילי  עגבניות שרי, בצל ירוק, פטריות מחית

 

כיסוני בצק בעבודת יד, מאודים במילוי פרגית קצוצה עם בצל ירוק, צ׳ילי חריף ותערובת   5 - דים סאם פרגית

 תבלינים ברוטב קארי אדום תאילנדי וחמאת בוטנים. 

 

 אטריות ביצים, מוגש עם מגוון ירקות:  - טופו נודלס

 חלב קוקוס וקוביות טופו. צ'ילי ו עגבניות שרי, בצל ירוק, פטריות מחית

 

אאוט במילוי טונה חריפה, בטטה בטמפורה, מלפפון ואבוקדו, עטוף בסלמון ״מכת אש״   אין סייד   -טייפון רול 

 עם מיונז וטריאקי, בטטה קריספי מעל. 

 

 אוט במילוי טופו טמפורה ופטרייה מתוקה, עטוף באבוקדו בנגיעות רוטב טריאקי. אין סייד א  -מאקי טופו 

 

יחידות סלמון וואסבי צרוב קלות, איקורא מיונז בצל עירית ולימון   6צלחת קרח עם   -צלחת דגים נאים על קרח 

 יחידות סשימי דניס.  3ברוטב וואסבי חריף,

 

י אדום, כוסברה בוטנים, עגבניות שרי, סוכר דקלים ברוטב  פאפאיה טרייה, שעועית ירוקה, צ׳יל -סלט פאפאיה 

 דגים תאילנדי. 

 

סשימי סלמון צרוב, איקורא, מיונז, עירית, בצל ולימון על מצע של סשימי לימון ורוטב וואסבי  - סלמון וואסבי 

 לימון. 

 

 ובובו אררה. חריף, כוסברה ובצל קצוצים  צ'ילי סשימי טונה אדומה טרייה, שמן זית ליים  - סשימי טונה

 

קוביות טונה אדומה טרייה, קוביות סלמון טרי, אבוקדו טמאגו, פולי אדממה ואצות וואקמה עם  -פוקי בול 

 פצפוצי אורז, צ׳ילי חריף, ברוטב פונזו יפני ושומשום שחור מונח על אורז סושי. 

 

 קי. אין סייד אאוט, עטוף באבוקדו, במילוי סלמון אפוי ומלפפון בנגיעות טריא - קטרפילר

 

פחזניות במילוי קרם פטיסייר, עם זילוף קרם מסקרפונה,   5תחתית טוויל, שמעליו מונחות  - קינוח סנט הונורה

 ורוטב טופי קרמל מלוח. 

 

 אטריות קדאיף, קרם מסקרפונה, רוטב פירות יער בתוספת פירות טריים )בהתאם לעונה(  - מסקרפונה תותים

 

 

 

 


