
HanamaruHanamaru

Kids Menu
שניצל הבית 

 בתוספת צ’יפס ושתיה

פטוצ’יני 
ברוטב לבחירה ושתיה

המבורגר 100 גר’
עגבנייה, חסה, צ’יפס ושתיה

₪ 59

 מנות ללא גלוטן

ניתן להזמין ללא גלוטן

V מנות טבעוניות

V ניתן להתאים לטבעוני

Meat

Pasta
פטוצ’יני רוזה.

Fettuccine rose.
₪ 74 

פטוצ׳יני שמנת אווז.
Smoked goose breast Fettuccine with cream.

₪ 78
פפרדלה ים תיכונית וקרם פרש.
Mediterranean pappardelle.

₪ 74
ניוקי ערמונים ופטריות.

Chestnut gnocchi  with mushrooms.
₪ 77

רביולי בטטה ברוטב פונגי.
Sweet potato ravioli in fungi sauce 

₪ 74
לינגוויני פירות ים.
Seafood linguini.

₪ 99
קפלצ׳ו תרד ריקוטה ברוטב אלפרדו.

Spinach ricotta Capalcio  with Alfredo sauce.
₪ 75

טורטליני גבינות בשמנת פסטו.
.Cheese Tortellini  with creamy pesto sauce

₪ 76

בימים א’-ה’ )לא כולל חג( בין השעות 17:00 - 12:00   |    10% הנחה על תפריט הצהריים 
10% off between 12:00-17:00 pm (holidays not included)

Appetizers
מרק היום.

Soup of the day.
₪ 54

V חמוצים יפנים.
Kimchi.

₪ 33

טורטיה מקסיקנית.
Mexican tortilla.

₪ 45

 לחם מטבלים.
House bread with dips.

₪ 54

V חציל בלאדי.
Eggplant Baladi.

₪ 54

V סלט עגבניות ומוצרלה איטלקי.
Italian tomato and Mozzarella salad.

₪ 64

V כרובית איולי ועשבי תיבול.
Cauliflower bites with Aioli

and fresh herbs.
₪ 54

ארנצ׳יני.
Arancini.

₪ 56

כנפיים ברוטב צ’ילי.
Chicken wings in sweet chili sauce.

₪ 56

 פטה כבד.
Liver pate.

₪ 58

 מטיאס הולנדי על לחם
צרפתי קלוי וסלט תפו״א רוסי.

Dutch Matias on toasted bread,
with potato salad.

₪ 58

קלמרי בציפוי פריך.
Crispy calamari.

₪ 64

 סביצ’ה מוסר ים.
Drum fish Ceviche.

₪ 67

 קרפאצ’ו בקר, פרמז’ן ופניני בלסמי.
Beef carpaccio, parmigiano and balsamic. 

₪ 67

 סלט אנדיב רוקפור ופקאן מסוכר.
Endive salad with Roquefort

and Caramelized pecan.
₪ 67

 שרימפס בחמאה ולחם קלוי.
Shrimps in butter sauce 
with crusty bread cubes. 

₪ 74

Salads
כל הסלטים מוגשים עם לחם לבחירה

חלומי בליווי רוטב שמנת פסטו חם.
Halloumi served with

hot pesto creamy sauce.
₪ 71

עוף בטריאקי.
Chicken teriyaki.

₪ 74

פטה ואנטיפסטי.
Feta cheese with

antipasti.
₪ 67

 טונה ניסואז.
Tuna nicoise.

₪ 69
V פתוש ישראלי.

Fattoush Salad.
₪ 67

  קיסר לבבות חסה,
פרמז’ן ועוף.

Caesar salad.
₪ 74

כבדי עוף ברוטב יין,  בצל מטוגן ופטריות
Sauteed chicken livers in wine sauce
caramelized onion and mushrooms.

₪ 82

 חזה עוף ים תיכוני / צ’ילי מתוק. 
Grilled chicken breasts

mediterranean / sweet chili sauce.

₪ 78

 סטייק פרגית ים תיכוני / צ’ילי מתוק. 
Spring chicken steak

mediterranean /sweet chili sauce.

₪ 81

 סטייק אנטריקוט 400 גר’. 
Entrecote steak 400 gr.

₪ 172

 פילה בקר 300 גר׳. 
Beef fillet 300 gr.

₪ 172

שניצל הבית. 
House schnitzel.

₪ 78

 קבב טלה. 
Lamb kebab.

₪ 82

כריך אנטריקוט ובצל מטוגן,
איולי וירקות טריים.
Entrecote sandwich. 

 ₪ 79

המבורגר 300 גר’. 
Hamburger- 300 gr.

₪ 87
תוספות: בצל מטוגן, גבינת אמנטל,  ביצת עין,

פטריות, פלפלים קלויים.
Toppings: fried onion, Emmental cheese,

Sunny side up egg, Mushrooms, Roasted pepper.

₪ 9

 אסקלופ עוף ברוטב שמנת פטריות.
Escalope in cream and mushroom sauce.

₪ 87

Side dishes
V שעועית ירוקה וקונפי שום.

Green beans and garlic confit.
₪ 22

 פירה תפו”א.
French style potato purée.

₪ 22

 סלט ירוק/קצוץ
Green salad.

₪ 24

V אורז יסמין.
Jasmine rice.

₪ 22

 צ’יפס מתובל.
Seasoned french fries.

 ₪ 32

V תפו״א אפוי.
Baked Potatoes.

₪ 22

המנות מוגשות עם תוספת חמה וסלט.
Dishes served with a side dish and a salad.

Fish 

 פילה סלמון בתנור לבנים.
Salmon fillet cooked in a brick oven.

₪ 125

 פילה דניס בליווי קרם ערמונים.
Sea Bass fillet with chestnut cream.

₪ 127

פיש אנד צ׳יפס.
Fish and chips.

₪ 84

Special Lunch Dishes
Sunday Fried Rice with Shrimps, calamari and vegetables 

Monday Asado sausages, sauerkraut and horseradish

Tuesday A white fish cooked in a brick oven 

Wednesday Grilled Chicken legs

Thursday Halibut fish in a spicy sauce served with a challah

יום א’ פרייד רייס שרימפס, קלמרי וירקות

יום ב’ נקניקיות אסאדו, כרוב כבוש וחזרת

יום ג’ דג לברק שלם בתנור לבנים ואנטיפסטי

יום ד’ כרעיים עוף בתנור לבנים

יום ה’ דג ים ברוטב חריף עם חלה מתוקה

₪ 89

₪ 87

₪ 129

₪ 94

₪ 99

 Seafood
המנות מוגשות עם סלט לבחירה.
Dishes served with a salad.

 פאייה פירות ים.
Seafood paella.

₪ 141

 קדירת פירות ים.
Seafood stew.

₪ 141

Main Dishes

Dishes served with a side dish and a saladהמנות מוגשות עם תוספת חמה וסלט



Hot Drinks Cold Drinks
10  אספרסו

Espresso 

12 אספרסו כפול
Double Espresso 

10 מקיאטו
 Macchiato

12 מקיאטו כפול
 Double Macchiato

13 קורטדו
Cortado

15 קפוצ’ינו
Cappuccino

16 לטה	
Latte

16 קפוצ’ינו גדול	
Large Cappuccino

 16 אמריקנו
Americano

17 שוקו חם/קר
Hot/Cold Chocolate

12 קפה שחור
Black Coffee

14 תה/נענע טריה
Tea/Fresh Mint

21 קנקן חליטת צמחים
Herb Infusion Pot

14 נס קפה
Ness Café

15 נס קפה על בסיס חלב
Ness Café with milk

28 אפוגטו כדור גלידה וניל ומנת אספרסו	
 Affogato

A scoop of ice cream and a shot of espresso

24/28 סיידר חם/סיידר חם עם יין אדום
 Warm Cider with Red Wine/Warm Cider

Hanamaru
Restaurant & Sushi Bar
Hanamaru

14 קוקה-קולה, דיאט קוקה-קולה
Coca Cola, Diet Coca Cola

14 קוקה-קולה זירו
Coca Cola Zero

14 סבן אפ, דיאט סבן אפ 
Seven up, Diet Seven up

14 מירנדה
Miranda

16 אריזונה אפרסק
 Arizona Peach

מים מינרלים קטן/גדול                    13/19
 Small / Large Mineral Water

14 מים בטעמים
	Flavoured water

פרייה קטן / סן פלגרינו גדול            14/28
Small / Large sparkling water

14 מיץ ענבים
	Grape Soft Drink

סיידר תפוחים צלול / מוגז                   14
	Bottle of Apple Cider / Sparkling

14 בירה שחורה "נשר מאלט"
  Root Beer

14 מי טוניק
  Tonic water

18 מיץ סחוט טרי תפוז / גזר 
	Fresh Squeezed Orange/ Carrot Juice

15 מיץ טבעי  לימונדה/ אשכולית אדומה	
	Fresh Juice Lemonade/ Red Grapefruit

 לימונענע גרוס                                     26
תוספת צ׳ייסר ערק/וודקה בצד 15

	Shaved Ice Limonana

21 קפה קר
Iced Coffee

19 אמריקנו קר
21 	XL

₪

(55 Nis)
(55 Nis)
(51 Nis)

Sushi Inside Out/Maki
סלמון - אבוקדו, טאמגו בציפוי שבבי טמפורה )1(

טונה - מלפפון, אבוקדו בציפוי שבבי טמפורה  )2(

צמחוני - אבוקדו, בטטה, מלפפון, טמאגו בציפוי   )3(
שומשום  

(1)	 Salmon - Avocado, tamago, top tampura

(2)	 Tuna - Cucumber, avocado, top tampura

(3)	 Vegetarian - Avocado, sweet potato, cucumber, 
	 tamago, top sesame

Sushi Inside Out
(66 Nis)

(65 Nis)

(66 Nis)

(67 Nis)

(67 Nis)

(67 Nis)

(67 Nis)

(65 Nis)

(66 Nis)

(68 Nis)

(72 Nis)

הספייסי הלבן - מלפפון, בטטה סגולה, מעטפת דג   )4(
לבן, צ’ילי אדום חריף, איולי כמהין, מיקרו כוסברה

דניס פנקו - אבוקדו, קמפיו, כוסברה, מעטפת עלי   )5(
מיקרו וספייסי סיררצ’ה

סלמון לימון - סלמון, אבוקדו, מלפפון, גרידת לימון,   )6(
עירית, במעטפת סלמון, לימון ואפונת וואסבי

מלפפון,  אבוקדו,  טונה,  ספייסי   - צרובה  טונה   )7(
אדום  צ’ילי  מיונז,  ספייסי  צרובה,  טונה  במעטפת 

חריף ושומשום קלוי 

ספייסי טונה, מלפפון, בטטה סגולה,   - טונה אננס   )8(
במעטפת טונה, סלט אננס, כוסברה, צ’ילי אדום חריף

סלמון צרוב - סלמון, אבוקדו, בטטה, ספייסי מיונז,   )9(
במעטפת  בטטה  קריספי  עירית,  טמפורה,  שבבי 

סלמון צרוב
ריינבאו - מלפפון, בזיליקום, טמאגו, מעטפת טונה,   )10(

סלמון, דג לבן וטוביקו ירוק

שמנת,  עירית,  מלפפון,  אבוקדו,   - ברולה  סלמון  )11(
במעטפת סלמון מקורמל, טריאקי ושקדים קלויים

גבינת  אבוקדו,  סלמון,  פוטומאקי   - המטוגן  הרול  )12(
גאודה, קמפיו, מטוגן בטמפורה, טריאקי

ספייסי סלמון - סלמון נא, אבוקדו, מלפפון, במעטפת  )13(
פוריקקה וטרטר סלמון

סלט   - יחידות(   4( מטוגן  סושי  סנדוויץ׳  ספיישל  )14(
מוצרלה,  ירוק,  ובצל  גזר  מלפפון,  עם  חריף  סורימי 

אבוקדו וספייסי סלמון.

(4)   	White Spicy - Cucumber, purple sweet potato, white 
fish, spicy red chilli, truffle aioli, micro coriander

(5)	 Denise Panko - Avocado, campio, tamago, micro 
coriander, top spicy, sriracha

(6)	 Lemon Salmon - Salmon, avocado, cucumber, lemon zest, 
chives, salmon, lemon, topped with crispy wasabi peas  

(7)   Seared tuna - Spicy tuna, avocado, cucumber, seared 
tuna on top, spicy mayo, spicy red chili, and topped 
with sesame seeds   

(8)	 Tuna pineapple - Spicy tuna, cucumber, purple 
sweet potato, pineapple salad, coriander, hot red chili

(9)	 Seared Salmon - Salmon, avocado, sweet potato,
	 spicy mayo, tempura chips, chives, crispy sweet
	 potato wrapped with burnt and glazed salmon

(10)	 Rainbow - Cucumber, basil, tamago, tuna, salmon, 
white fish, topped with green Tobiko

(11)	 Salmon Brule - Avocado, cucumber, chives, cream, 
caramelized salmon, teriyaki and roasted almonds 

(12)	 The Fried Roll - Fotomaki Salmon, avocado, Gouda 
cheese, campio, fried in tempura, teriyaki 

(13)	 Spicy Salmon - Salmon, avocado, cucumber, Furikake 
and salmon tartar on top

(14)	 Special fried sushi sandwich - Spicy surimi salad 
with cucumber, carrot and green onion, Mozzarella 

	 avocado and spicy salmon

Asian Menu

 Pad Thai  ₪ 78  פאד תאי
נודלס/ אטריות אורז, עוף, גזר, נבטים

בצל ירוק, כוסברה ובוטנים
noodels with chicken, spring onion,

carrot, sprouts, peanuts

V

Tokyo Curry  ₪ 82  טוקיו קארי
תבשיל קארי אדום וחלב קוקוס עם עוף, 

חציל, שרי, אפונה וכוסברה.
 מוגש עם אורז לבן

Red curry and coconut milk dish, chicken, 
eggplant, cherry tomatoes, peas, coriander 

sided by white rice  

V

The Yellow Indian  ₪ 85  ההודית הצהובה    
תבשיל קארי צהוב וחלב קוקוס עם רצועות בקר, 

עלי תרד, חציל, שרי, אפונה וכוסברה.
 מוגש עם אורז לבן

yellow curry and coconut milk dish, beef, 
eggplant, cherry tomatoes, peas, coriander 

sided by white rice

V

Sashimi )סשימי )4 יחידות

)15( סשימי סלמון  
)16( סשימי טונה   
)17( סשימי דניס 

(14) Salmon Sashimi  

(15) Tuna sashimi 

(16) Denise Sashimi

(58 Nis)

(62 Nis)

(58 Nis)

Nigiri )ניגירי )4 יחידות

)18( ניגירי סלמון
)19( ניגירי טונה אדומה

)20( ניגירי דניס
)21( ניגירי אבוקדו

(17) Nigiri salmon

(18) Nigiri red tuna
(19) Nigiri denise
(20) Nigiri avocado

(57 Nis)

(59 Nis)
(61 Nis)
(52 Nis)

(210 Nis)Combo. of the chef (27 pcs) קומבינציית השף )27 יח'(

8 pcs Spicy Dennis
8 יח׳ הספייסי הלבן  

8 pcs seared tuna
8 יח׳ טונה צרובה

8 pcs vegetarian roll
8 יח׳ רול צמחוני

3 pcs Nigiri Salmon
3 יח׳ ניגירי סלמון

Soup
Ramen soup with chicken               מרק ראמן ונתחי עוף Tom yam soup with shrimp               טום יאם ושרימפס(65 Nis)(67 Nis)



Hanamaru
Restaurant & Sushi Bar
Hanamaru

 ארוחות הבוקר מוגשות עד השעה 13.00
מנות טבעוניות

ניתן להתאים לטבעוני
V
V

Breakfast� 84                  
Two eggs for your choice: omelets/scrambled/
sunny-side up eggs, salad, a variety of cheese 
seasoned tuna, house bread, homemade jam, butter 
fresh juice and coffee

Low Fat Breakfast� 84
Two eggs for your choice: omelets/scrambled/
sunny side up eggs, a variety of cheese up to 5% 
salad, Herring, house bread, homemade jam 
butter, fresh juice and coffee 

Extra:
mushrooms-3/ Gauda/Feta-6
salmon / Breast Goose smoked-12

BENEDICT� 76
poached eggs, smoked salmon/smoked Goose Breast
spinach sauce and Hollandaise sauce on a
Brioche Bread, served with salad. 

Quinoa salad� 55

Muesli� 55

Fresh fruits, yogurt and granola with honey. 

fresh juice or coffee                 

Shakshuka� 72
Shakshuka made from 2 eggs, fresh tomatoes
and red peppers, accompanied by bread, tahini,
Syrian olives and salad. 
Comes with fresh juice or coffee
Extra: Merguez / Eggplant and feta cheese - 10 NIS

Dutch Matias on toasted French� 58
And a Russian potato salad

Tunisian sandwich - Arisa, boiled egg and pickled lemon� 65

Spinach Shakshuka� 72
Creamed spinach with one egg and kashkaval cheese  
served with bread and salad.
Fresh juice or coffee

Salmon Bagel� 65 

Sliced bagel, cream cheese, pickled salmon,

red onion and salad

Pastry // sandwich and coffee� 25

V

V

 מנות ללא גלוטן
ניתן להזמין ללא גלוטן

ארוחת בוקר

 שתי ביצים לבחירה, סלט לבחירה,
מבחר גבינות, טונה מתובלת מוגש עם לחם הבית

קונפיטורת שרי וחמאה, מיץ טבעי וקפה  

ארוחת בוקר דלת שומן

 שתי ביצים לבחירה, מבחר גבינות עד 5%, 
 הרינג כבוש, סלט לבחירה, לחם הבית, 

קונפיטורת שרי וחמאה, מיץ טבעי וקפה  

 תוספות לביצים:
 פטריות-3/ גאודה/פטה-6

סלמון/אווז מעושן-12

BENEDICT
 שתי ביצים עלומות על לחם בריוש קלוי
סלמון מעושן/חזה אווז בליווי רוטב תרד

 בשמנת ורוטב הולנדייז,מוגש עם סלט לבחירה

סלט קינואה

מוזלי

יוגורט, פירות טריים, גרנולה ודבש
מיץ טבעי או קפה   

שקשוקה

שקשוקה עשויה משתי ביצים, עגבניות טריות 
ופלפלים אדומים, מוגשת בליווי לחם הבית, טחינה, 

 זיתים סוריים וסלט לבחירה 	
 עם מיץ טבעי או קפה

תוספת: מרגז / חצילים ופטה - 10 

מטיאס הולנדי על לחם צרפתי קלוי
וסלט תפו״א רוסי

כריך טוניסאי - אריסה, ביצה קשה ולימון כבוש

שקשוקה תרד

תרד בשמנת מוקרם בגבינת קשקבל ועין עלומה 

מוגשת בליווי לחם הבית, סלט לבחירה 
עם מיץ טבעי או קפה

בייגל סלמון

 בייגל מוצנם עם סלמון, גבינת שמנת ובצל סגול.
מוגש עם סלט לבחירה

מאפה שמרים / כריכון בוקר וקפה

V

V

VV

Breakfast Menu

₪



Hanamaru
Restaurant & Sushi Bar
Hanamaru

Hot Drinks Cold Drinks
10  אספרסו

Espresso 

12 אספרסו כפול
Double Espresso

10 מקיאטו
 Macchiato

12 מקיאטו כפול
 Double Macchiato

13 קורטדו
Cortado

15 קפוצ’ינו
Cappuccino

16 לטה	
Latte

16 קפוצ’ינו גדול	
Large Cappuccino

 16 אמריקנו
Americano

17 שוקו חם/קר
Hot/Cold Chocolate

12 קפה שחור
Black Coffee

14 תה/נענע טריה
Tea/Fresh Mint

21 קנקן חליטת צמחים
Herb Infusion Pot

14 נס קפה
Ness Café

15 נס קפה על בסיס חלב
Ness Café with milk

28 אפוגטו כדור גלידה וניל ומנת אספרסו	
 Affogato

A scoop of ice cream and a shot of espresso

24/28 סיידר חם/סיידר חם עם יין אדום
Warm Cider with Red Wine/Warm Cider

14 קוקה-קולה, דיאט קוקה-קולה	
Coca Cola, Diet Coca Cola

14 קוקה-קולה זירו	
Coca Cola Zero

14 סבן אפ, דיאט סבן אפ 
Seven up, Diet Seven up

14 מירנדה
Miranda

16 אריזונה אפרסק
 Arizona Peach

מים מינרלים קטן/גדול                    13/19
  Small / Large Mineral Water

14 מים בטעמים	
	Flavoured water

פרייה קטן / סן פלגרינו גדול            14/28
Small / Large sparkling water

14 מיץ ענבים	
	Grape Soft Drink

סיידר תפוחים צלול / מוגז                   14
	Bottle of Apple Cider / Sparkling

14 בירה שחורה "נשר מאלט"
  Root Beer

14 מי טוניק
  Tonic water

18 מיץ סחוט טרי תפוז / גזר 
	Fresh Squeezed Orange/ Carrot Juice

15 מיץ טבעי  לימונדה/ אשכולית אדומה	
	Fresh Juice Lemonade/ Red Grapefruit

 לימונענע גרוס                                     26
תוספת צ׳ייסר ערק/וודקה בצד 15

	Shaved Ice Limonana

21 קפה קר	
Iced Coffee

19 אמריקנו קר
21 	XL

₪


