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הסיפור שלנו 
אוכל כידוע הוא סוג של קסם. סיפור של יצירה, אהבה, תרבות וקריאטיביות... 

אוכל טוב יכול לחבר בין אנשים ועולמות. 

בזכות הקסם שבאוכל אנחנו חוזרים לריח מתוק של ילדות טעם של אהבה ראשונה 

וזיכרון של בית, סיפור שנעים לנו לחלוק האחד עם השני.

אנחנו ב"לה-סטורי" מאמינים שאוכל טוב נעשה כשחוזרים לחומרי היסוד ובוחרים 

את החומרים הכי טובים שיש: בקמחים, ברטבים, בגבינות ובכל תבלין שנוסף לאוכל.

מאחורי כל מנה בתפריט שלנו יש סיפור קולינרי אותו אנו רוצים לחלוק אתכם, 

כדי לתת לכם בכל פעם שתגיעו אלינו סיבה להתרגש מחדש בכל ביס.

להתעורר במלחה מוגש כל היום
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . הבוקר שלנו .

ביצים לבחירה, גבינת שמנת, טאבולה קלאסי, לאבנה, סלט ביצים מסורתי, בולגרית, ממרח 
עגבניות מיובשות, פסטו כוסברה, איולי חצילים שרופים, טחינה ירושלים, תערובת זיתים מתובלים, 

מוזלי מפנק, בויקוס קשקבל, סלט של בוקר, פוקצ'ה ולחם טלר. מוגש עם שתיה קלה וחמה 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . בוקר יווני .
ביצים לבחירה, פלפלים קלויים, תערובת זיתים מתובלים, ציזיקי, חלומי קריספי, עלי גפן ממולאים, 

טחינה ירושלים, גבינה בולגרית, פסטו כוסברה, איולי חצילים שרופים, בויקוס קשקבל, סלט של 
בוקר, פוקצ'ה ולחם טלר. מוגש עם שתיה קלה או חמה

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . אגס בנדיקט .
ביצים עלומות, חלת בריוש, סלמון מעושן, פרמז'ן ורוטב הולנדז 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . שקשוקה אדומה .
קדרת עגבניות פיקנטית עם ביצי משק טריות וגבינת פטה. מוגש עם זיתים, סלט של בוקר וחלה 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . מוזלי מפנק .
יוגורט, גרנולת דגנים עשירה, פירות טריים, חמוציות וסילאן תמרים

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . קוראסון ברי .
חמאת כמהין, סלקים, חסה אדומה וביצה עלומה. מוגש עם סלט אישי

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . כריכון בוקר .
גבינה בולגרית / חביתה / סלט ביצים. מוגש עם סלט אישי )עד השעה 12:00(

₪145 / 90

₪90
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la story cafe restaurant



סלטים

פסטות ועיקריות

₪64

₪78

₪58

₪72

₪72

₪68

₪78

₪72

₪64

סלט עגבניות שרי על לאבנה עגבניות עונתיות, בצל סגול, כוסברה, חריף, צנונית, שברי פטה, 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . שקדים קלויים ועבאדי 

סלט בטטות פריכות תערובת עלים, מלפפון, עגבניה, פטריות, תערובת פיצוחים, אגוזים עם שברי 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . גבינת ברינזה ורוטב ויניגרט .

 . . . . . . . . . . . . . סלט עלים תערובת פיצוחים, ויניגרט הדרים, שברי פטה, זוקיני, מלפפון וחמוציות .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . סלט קיסר לבבות חסה, פרמז'ן, קרוטונים וצימוקי שרי .

. . . . . . . . סלט רוקפור סלקים, אנדיב, חסות פריכות, פקאן מסוכר, ויניגרט דבש לימון ופרי עונתי .

סלט ירקות איטלקי חסה, שרי תמר,  עגבניות, מלפפונים, פלפלים, זיתי קלמטה, בצל סגול, 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ירוקים, קרוטוני עבאדי וגבינת פטה .

סלט פטריות יער חמות וחלומי בורגול, חסות פריכות, שקדים קלויים, פלפל קלוי וגבינה 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . בולגרית .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . סלט בוראטה על מצע שרי צבעוני, בצל סגול ובלסמי מצומצם .

. . . . . . בסגנון יווני עגבניות שרי, בצל סגול, זיתי קלמטה, צנונית, רצועות מלפפון, בולגרית וזעתר .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . רביולי סלק במילוי גבינת עיזים ברוטב שמנת ערמונים .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פטוצ'יני שמנת פטריות פטריות יער ושום קונפי .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פטוצ'יני אליו אוליו שמן זית, שום, ירוקים וצימוקי שרי .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . רביולי גבינות שמנת פטריות / סלסה רוזה .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . רביולי בטטה שמנת פסטו ירוקים ופרמז'ן .

. . . . .  פטוצ׳יני תרד שמנת מתוקה, תרד ערבי, שקדים קלויים, שרי מצומק, שברי פטה ופרמז׳ן .

ניוקי כמהין של פרד ניוקי תפוח אדמה, כמהין שחור, שמנת ופרמז'ן רג׳אנו 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . רביולי עיזים ובזיליקום חמאת עגבניות ופרמז'ן .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ניוקי סלק מוצרלה באפלו, סלקים מתוקים ומיקרו בזיליקום .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . קנלוני במילוי פטריות יער מוקרם, סלסה רוזה ומוצרלה .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . טורטליני פטריות שמנת, בלסמי ופרמז'ן .

. . . . . . . . . . . . . . . . .
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פסטה ברוטב לבחירה  //  פיצה מרגריטה עם תוספת לבחירה  //  טוסט קלאסי - ₪49

ילדים זה שמחה
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בקטנה
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . צלחת חריף פלפל ירוק שרוף קלוף, סחוג, סלסת עגבניות וטחינה .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פטריות ממולאות בגבינת עיזים .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . כרובית מטוגנת קרם סיזר ופרמז'ן .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פלפלים שרופים גבינת ברינזה, מיקרו בזיליקום, בלסמי ושמן זית .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . חלומי קריספי ואיולי ספייסי .

 . . . . . . . . . . סלט ירוקים סלק, חמוציות, פקאן מסוכר, שקדים קלויים וויניגרט רימונים על לאבנה .

  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פסטייה יוונית קריספית תערובת גבינות, דבש, סילאן וגרידת לימון .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פולנטה תירס פטריות יער, פרמז'ן וכמהין .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פריקסה אריסה, טונה, קלמטה, ביצה חצי קשה, פטרוזיליה ובצל סגול .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . צ'יפס קריספי .

. . . . . . . . . . . . . . . . . מיני רביולי 4 גבינות שמנת, קרעי סלק, תרד, עלי מיקרו וקולפניות פרמז׳ן .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . קרפצ'יו חציל בלאדי עם נגיעות יוגורט, סילאן וטחינה ירושלים .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . לביבות בטטה וגבינות עם מטבל שמנת חמוצה ועירית .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . סיגרים של 'לה סטורי' במילוי מנגולד, מוצרלה ופטה .

כריכים בבאגט עבודת יד מוגשים עם סלט אישי
. . . . . . . . . . . . . . . . טונה אריסה מתוקה, ביצה חצי קשה, לימון כבוש, זיתים שחורים ופטרוזיליה .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . סלמון נורווגי מעושן, גבינת שמנת, חסה ובצל סגול .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . עיג'ה / חביתת ירק גבינת שמנת, עגבניה ומלפפון חמוץ .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . חצילים קלויים פסטו בזיליקום, גבינה בולגרית, צימוקי שרי ורוקט .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . טוסט של פעם מלחם קסטן, מוצרלה, פסטו וגבינה בולגרית .

מרק היום משתנה   //  ₪44

מהטאבון שלנו
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פוקצ'ה משוחה בשמן זית, מלח ים ומטבלים .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פיצה מרגריטה עגבניות תמר ומוצרלה .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פיצה פטריות יער עגבניות, בולגרית, מוצרלה ובזיליקום .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . פיצה עיזים בניחוח דבש .
. . . . . . . . . . . . . . . . . פיצה זוקיני מוצרלה באפלו עגבניות ובלסמי מצומצם, קונפי שרי ופרמז'ן .
. . . . . . . . . . . פיצה ים תיכונית חציל קלוי, צימוקי שרי, זיתי קלמטה, גבינה בולגרית ופטרוזיליה .
. . פוקצ׳ה כרובית צימוקי שרי, פסטו, פלפלים קלויים, בצל צלוי, טחינה גולמית, סילאן וירוקים .
. . . פיצה ביאנקה סיציליאנה מוצרלה, פלפלים קלויים, בצל צלוי, קלמטה, צימוקי שרי ופסטו .
. . . . . . . . . . . . . . . . פיצה בוראטה גבינת שמנת, מוצרלה, צימוקי שרי, עלי רוקט ובלסמי מצומצם .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . חצ׳אפורי מאפה גרוזיני פתוח, תערובת גבינות וביצת עין .
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סטורי

Food is a form of magic. A story of creation, love, culture and creativity... 

Good food can connect people and worlds. Thanks to the magic of food, we can 

return to the sweet scent of childhood, the taste of our first love and the memory 

of home. A story we enjoy sharing with one another. We at La Story believe that 

good food is made when you return to basic, simple components: flour, sauces, 

cheeses and the aromatic spices added to the food. Behind every dish on our 

menu is a culinary story that we enjoy sharing, so that each time you dine with us, 

and with every bite, you’ll have a reason to be excited anew. 

OUR STORY

Our Classic Morning . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Eggs of your choice, served with a morning salad, an assortment of cheeses and dips, baked 
cheese Boyikos and focaccia. Served with a hot and cold drink

A Greek Morning . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Eggs of your choice, roasted peppers, tzatziki, stuffed vine leaves, Kalamata olives, Bulgarian 
cheese, crispy halloumi, a morning salad, baked cheese Boyikos and focaccia. Served with a hot 
or cold drink

Eggs Benedict . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Poached eggs, brioche, smoked salmon, parmesan and hollandaise sauce

Shakshuka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fresh farm eggs poached in a spicy tomato casserole and topped with crumbled feta cheese. 
Served with olives, a morning salad and Challah bread 

Indulgent Muesli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Yoghurt, a rich mix of grain granola, fresh fruit, cranberries and date syrup 

Brie Croissant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Truffle butter, beets, red lettuce and a poached egg. Served with a side salad 

The Mini Sandwich . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Bulgarian cheese / omelet / egg salad. Served with a side salad )until 12:00( 

90 / 145
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WAKE UP ON THE RIGHT SIDE
Served all day long



Appetisers

Tuna Sweet aromatic harissa, boiled egg, pickled lemon, black olives and parsley . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Salmon Norwegian smoked salmon, cream cheese, lettuce and red onion . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vegetable Omelet Cream cheese, tomatoes and pickled cucumbers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Roasted Eggplant Basil pesto, Bulgarian cheese, sundried tomatoes and arugula . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Toast Mozzarella, pesto and Bulgarian cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Delicious handmade baguettes served with a side salad

Soup of the Day   // 44NIS

From our taboon
Focaccia drizzled with olive oil, sea salt and served with dips  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Margherita Pizza sundried cherry tomatoes and mozzarella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Honey-scented goat pizza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Forest Mushroom Pizza tomatoes, Bulgarian cheese, mozzarella and fresh basil  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Zucchini and Buffalo Mozzarella Pizza tomatoes and reduced balsamic vinegar, cherry tomato confit & parmesan . . .

Mediterranean Pizza roasted eggplant, sundried cherry tomatoes, Kalamata olives, Bulgarian cheese and parsley . . . . .  

Cauliflower focaccia Dried cherry tomatoes  pesto roasted peppers  onion raw tehini date honey and greens . . .

Sicily bianca pizza mozzarella, roasted peppers and onions, kalamata olives, cherry raisins and pesto . . . . . . . . . . . . 

Burrata pizza cream cheese, mozzarella, cherry raisins, arugula and balsamic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Khachapuri Open Georgian pastry with a mixture of cheese and egg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A Spicy Plate Skinless roasted green peppers, tomato salsa and tahini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Mushrooms stuffed with goat cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fried Cauliflower Caesar cream and parmesan  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Scorched Peppers Bryndza cheese, micro basil, balsamic vinegar and olive oil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Crispy Halloumi With spicy aioli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Herb Salad Beet, cranberries, candied pecans, roasted almonds with pomegranate vinaigrette on Labane cheese . . . 

Crispy Greek Pastilla Filled with cheese, honey, date syrup and lemon zest  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Corn Polenta Forest mushrooms, parmesan and truffles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fricasse Aromatic harissa, tuna, Kalamata olives, boiled egg, parsley and red onion  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Crispy French Fries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 cheeses mini ravioli cream sauce with beets, spinach, basil and parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Eggplant carpaccio with yogurt, silan and tahini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Sweet potato and cheese latkes with sour cream and chives dip . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

La Story Cigars . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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Cherry tomatoes salad over labneh seasonal tomatoes, red onion, cilantro, spicy peppers, radishes,  
feta crumbles, roasted almonds and Abadi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Crispy Sweet Potato Salad Mixed salad leaves, cucumbers, tomatoes, and mushrooms sprinkled with feta 
cheese, nuts and vinaigrette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Green Salad Assorted nuts, lemon honey vinaigrette, feta, zucchini, cucumbers and cranberries . . . . . . . . . . . . . . . . .

Caesar Salad Lettuce hearts, parmesan, croutons and sundried cherry tomatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Roquefort Salad Beet, endive, crisp lettuce, pecans, lemon honey vinaigrette and seasonal fruitS . . . . . . . . . . . . . . . .

Italian Vegetable Salad Lettuce, cherry tomatoes, cucumber bell peppers, Kalamata olives, red onion, greens, 
croutons and feta cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A Crispy Halloumi & Mushroom Salad Bulgur wheat, crisp lettuce, roasted almonds and roasted peppers 
(served hot) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Burrata salad with colorful cherry tomatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Greek salad Cherry tomatoes, red onion, Kalamata olives, radish, cucumber strips, Bulgarian cheese and thyme. .

Salads

Pasta with a choice of sauces  //  Margherita pizza with a choice of toppings  //  A classic toast - 49NIS

La story kids

Beetroot ravioli Filled with goat cheese in a chestnut cream sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Creamy Mushroom Fettuccine Forest mushrooms and garlic confit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Aglio Olio Fettuccine Olive oil, garlic, greens and sundried tomatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Cheese Ravioli Creamy mushrooms / Salsa Rosa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sweet Potato Ravioli Creamy green pesto and parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Spinach fettuccine sweet cream, arabic spinach, roasted almonds, dried cherry tomatoes, parmesan 
and feta crumbles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fred’s truffle gnocchi potato gnocchi, black truffle, cream and parmigiano reggiano . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Goat ravioli and basil tomato butter and parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Beet Gnocchi Buffalo mozzarella, sweet beets and micro basil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Cannelloni Filled with Wild Mushrooms Salsa rosé and mozzarella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Mushroom Tortellini Cream, balsamic vinegar and parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pastas & Mains


