
JUVANI
salads

starters

main course

פתוש:

מוקפץ:

ג'ובאני:

תבולה:

40

60/50

40

34

50

3518

30/22/15

פטרוזיליה, בצל ירוק, נענע, עגבניות
מלפפון, בורגול, שמן זית לימון.

חסה, עגבניות, מלפפון, זיתי קלמטה,
קרוטונים, קבאנוס, פטריות מוקפצות

רוטב גובאני.

ירקות מוקפצות, נודלז
רצועות עוף/ שרימפס, רוטב אסיאטי

עגבניות,מלפפון, בצל ירוק, בצל סגול, נענע
סומק, זעתר, קרוטונים וגבינת פטה.

46חלומי: חסה, עגבניות, מלפפון, בצל ירוק, נענע, שמן זית , חלומי.

ירוק:

סלט עוף:

40
פטריות מוקפצות, שמנת, מוקרמות בגבינת מוצרלה.

מוקרם:

בצל, פלפלים צבעוניים, מוקפץ ברוטב יין.
סלסיסו:

קבב עגל וטלה, גבינת מוצרלה, עגבניות, טחינה, רוטב ח'רדל, 
לפה קבב:

קוביות ת''א, מטוגנות ןמןקפצות ברוטב פיקנטי/שום לימון נענע.
פוטטו:

18
מגוון פטריות מוקפצות עם יין לבן, מוגש על מצע קרוסטונים.

קרוסטוני פטריות :

14/10 צלחת צ'יפס :

37
פטריות ממולאות, מיקס גבינות, רוטב שמנת, אפוי בתנור

פונגי:

20
חציל קלוי בתנור, רוטב טחינה/לימון נענע.

חציל בלדי:

צלחת חומוס, שמן זית/ פטריות/ בשר טחון
חומוס:

40

50

ג'רג'יר בצל ירוק, נענע, תפוח עץ, צנונית, סומק. 

חסה, מלפפון, עגבניות, כרוב לבן, עוף ושרי ופטריות
מוקפצות, רוטב פיקנטי.

110
פירה, שעועית ירוקה.

אנטריקוט 300 גר'':

115
על מצע פירה,רוטב יין אדום/פלפלת.

פילה עגל:

50
במרינדה על האש/ רוטב שום לימון/ פיקנטי.

חזה עוף:

70
מטוגן/שום לימון/על האש.
שרימפס/קלמרי:

80
מטוגן/שום לימון/על האש.

שרימפס:

70
מטוגן/שום לימון/על האש.

קלמרי:

80
אפוי בתנור, על מצע שעועית/פירה.

פילה סלמון:

75
אפוי בתנור, על מצע שעועית/פירה.

פילה מושט:

50
חזה עוף בציפוי פריך של פירורי ליחם, מוגש עם פירה.

שניצל:

60
פלחי תפוח אדמה, שרי וזיתי קלמטה

פרגית בגריל:

BEEFsea food




