
מבשלת הגולן
 מבשלת הגולן מתמחה ביצירת בירות אייל ולאגר ייחודיות, טריות, המיוצרות 

 בעבודת יד ובכמויות קטנות. תהליך בישול הבירה מבוקר באופן אישי על ידי 

הברומאסטר של המבשלה, תוך הקפדה על בחירת חומרי הגלם האיכותיים ביותר ובראשם המים 

 הייחודיים של הגולן המגיעים מ"האקווה הבזלתית" האצורה 

בין שכבות סלעי הבזלת התת קרקעיים של הרמה.

 הבירות מייצגות את הרוח הגולנית, המכילה בתוכה את אהבת הטבע והסביבה, 

 עוצמת סלעי הבזלת ופסטורליות של יישובים ואנשים, 

שמחת חיים ויצירתיות עשירה.

*באחריות הלקוח לעדכן את הצוות אם ישנה רגישות או אלרגיה למזון מסויים

שליש | חצי

34 | 28 בזלת פילזנר- בירת לאגר בהירה וקלילה, מאופיינת במרירות נעימה )4.9%( 

34 | 28 בזלת אייל ענברי - בירה אדומה בעלת מראה מעונן עם טעם פירותי ומעט מריר )6.4%( 

34 | 28 בזלת חיטה - בירה בווארית מעוננת המאופיינת בריח בננה וניחוח ציפורן )5.1%( 

34 | 28 בזלת דאבל בוק - בירת לאגר כהה וחזקה בעלת גוף מלא בטעמי קפה ושוקולד )8%( 

34 | 28 בזלת IPA - בירת כשות ואורנים עשירה בטעמים וניחוחות פירות הדר ופירות טרופיים )7%( 

34 | 28 בזלת פורטר- בירה המאופיינת בטעמי קרמל, קפה ושוקולד בעלת מרירות עדינה )4.7%(    

בירות מהחבית  

56 שניצלונים 

52 כנפיים ברוטב לבחירה )צ'ילי מתוק/חריף(

45 מחבת נקניקיות על מצע כרוב כבוש עם צ'אנקים של חזה אווז מעושן 

ליד הבירה



 לחם הבית - בליווי מטבלים משתנים 38 ₪

פולנטה - קרם תירס, מיקס פטריות מוקפצות בטריאקי מתקתק, 

 בצל ירוק וקראסט פירורי לחם 48 ₪

 פטה ברוהאוס - פטה כבד עוף, ריבת הבית וקורנישונים מוגש לצד טוסטונים 52 ₪

חציל פחמים - חציל קלוי על האש על מצע של טחינה, 

נגיעות ממרח לימון כבוש ופלפל, שמן כוסברה ושום קונפי לצד לחם הבית 48 ₪ 

קרפצ'יו עגל - מוברש בשמן זית, נגיעות בלסמי מצומצם, קונפי עגבניות שרי, קונפי שום ועלי רוקט 62 ₪ 

פטריות מוקפצות - בטריאקי ורוטב צ'ילי פיקנטי, עלי רוקט, בצל ירוק וקראסט פירורי לחם 48 ₪ 

סיגר הבית - סיגר חלקי פנים, על מצע טחינה, קונפי עגבניות שרי, צנונית, פטרוזיליה ולימון כבוש  48 ₪ 

נקניקיות מרגז פיקנטיות - על מצע כרוב כבוש עם חזה אווז, חרדל וטחינה מלווה במקל לחם 58 ₪

 כרובית בטחינה - פלחי כרובית מטוגנת על מצע טחינה ולימון כבוש, 

פטרוזליה, בצל סגול ויניגרט לימון וסומק 55 ₪

מנות ראשונות

טבעוני ניתן גם ללא גלוטן

נקניקייה בלחמנייה / המבורגר 120 גרם      / שניצלונים

כל המנות הילדים מגיעות בליווי צ'יפס 52 ₪

מנות ילדים

סלט ברוהאוס -  חסה, צנונית, בצל סגול וירוק, עגבניות שרי,

 מלפפון, עלי רוקט, זיתי קלמטה, פקאן סיני ברוטב ויניגרט הדרים  52 ₪

 סלט חזה עוף - חסה, צנונית, בצל ירוק וסגול, עגבניות שרי, מלפפון וכרוב לבן ברוטב ויניגרט הדרים ופסטו 76 ₪

סלט קיסר סלמון / חזה עוף - חסה, תפוחי אדמה קרנצ'ים, שעועית ירוקה, צ'ילי אדום חריף, 

בצל סגול, זיתי קלמטה ורוקט ברוטב קיסר 78 ₪ 

סלטים



צ'יפס 18/28 ₪ / צ'יפס בטטה 32 ₪ / טבעות בצל 30 ₪ / פירה תפוחי אדמה 14 ₪ 

הומפרייז 25 ₪ / סלט עלים אישי - חסה, עלי רוקט, כרוב לבן, מלפפון ועגבניות שרי 

ברוטב ויניגרט לימון 23 ₪

תוספות

פילה דג משתנה - על מצע פירה תפו"א, קונפי עגבניות שרי, צלפים, 

קונפי שום וארטישוק אל-רומנה 136 ₪ 

פילה סלמון - על מצע פירה תפו"א, מבחר פטריות, שעועית ירוקה וברוקולי,

 צ'ילי אדום חריף מוקפצים בטריאקי 136 ₪ 

מהים

פריים ריב - 600 גרם של אנטריקוט מובחר על עצם )משקל כולל עצם( בליווי תפו"א מדורה, בטטות אפויות, 

קונפי שום לצד רוטב צ'ימיצ'ורי ארגנטינאי 215 ₪ 

פילה עגל - 250 גרם פילה צלוי ברוטב יין אדום, מוגש על מצע פירה תפו"א נימוח וברוקולי על הפלנצ'ה 165 ₪ 

סטייק אנטריקוט - 300 גרם בליווי תפו"א מדורה, בטטות אפויות, קונפי שום לצד רוטב צ'ימיצ'ורי ארגנטינאי 155 ₪ 

צלעות טלה -  400 גרם בליווי תפו"א מדורה, בטטות אפויות, קונפי שום לצד רוטב צ'ימיצ'ורי ארגנטינאי 165 ₪ 

דואט צ'וריסוס - נקניקיית כבש ונקניקיית בקר על הגריל, מוגשות על מצע של פירה תפו"א ובטטה צלויה,

 על מצע של כרוב כבוש עם צ'אנקים של חזה אווז מעושן 85 ₪  

שניצל הבית - שניצל עוף בציפוי פריך מוגש עם פירה תפו"א 78 ₪ 

חזה עוף בגריל - במרינדת הבית בליווי תפו"א מדורה, בטטות אפויות, קונפי שום 76 ₪  

סטייק פרגית - במרינדת הבית בליווי תפו"א מדורה, בטטות אפויות, קונפי שום 86 ₪  

המבורגר הבית - 78 ₪           המבורגר טבעוני - 72 ₪    

המבורגר עסיסי 220 גרם עם תוספת לבחירה - צ'יפס/ טבעות בצל/ הומפרייז/ צ'יפס בטטה בתוספת 7 ₪

מעל ההמבורגר- פטריות מוקפצות / בצל מקורמל / ריבת בצל - 7 ₪ / ביצת עין 9 ₪ / חזה אווז מעושן  14 ₪

מנות עיקריות

טבעוני ניתן גם ללא גלוטן



כוס/בקבוק אדום

140 | 35 מרלו, גמלא

140 | 35 קברנה סוביניון, גמלא

142 | 45 קברנה סובניון, שמאי

142 | 45 בלנד, שמאי

כוס/בקבוק לבן

135 | 40 ריזלינג, גמלא

135 | 40 שרדונה, גמלא 

133 | 38 סובניון בלאן, גמלא 

138 | 42 גוורצטרמינר, שמאי

135 | 40 רוזה, שמאי

יינות

קוקטיילים

 עלמה ביץ' - תערובת קפואה של אפרול, קמפרי, תפוזים ופסיפלורה 

 ליצ'י אייס טי - ליקר לי'צי, מונין אפרסק ומיץ תפוזים 

 פינק ליידי - גין /רום /ודקה, פירות יער וליים

אפרול שפריץ - אפרול, שמפנייה ומיץ תפוזים 

יין תותים - תערובת קפואה של יין לבן ותותים 

 לימונערק גרוס

 קוקטייל משתנה - שאל את המלצר

  45 

45 

 45 

 40 

 38 

 35 

 45 

שתייה חריפה

צ'ייסר/מנה אפרטיף

22 | 15 מרטיני לבן

25 | 13 קמפרי

צ'ייסר/מנה טקילה

35 | 17 פטרון סילבר

40 | 23 קווארבו גולד

צ'ייסר/מנה וויסקי

37 | 18 גלנמורנג'י

40 | 20 גלנפידיך 12

70 | 35 גלנפידיך 18

48 | 24 מקאלן טריפל קאסק 12

72 | 36 מקאלן טריפל קאסק 15

34 | 17 ג'ק דניאלס

30 | 15 ג'ים בים

34 | 17 בלאק לייבל

28 | 14 רד לייבל

צ'ייסר/מנה ג'ין

35 | 18 בומביי

35 | 18 גורדונ'ס

צ'ייסר/מנה אניס

32 | 15 אוזו מטקסה

28 | 13 ערק

צ'ייסר/מנה רום

25 | 12 בקרדי לבן

25 | 12 רום פלנטיישן

צ'ייסר/מנה וודקה

35 | 17 בלוודר

32 | 15 סטולי

שתייה קלה

קוקה קולה/ קולה זירו/ ספרייט/ ספרייט זירו/ פאנטה 

פיוז טי/ ענבים/ אשכוליות/ תפוחים צלול

כוס תפוזים/ לימונדה 

סודה/ מי טוניק

משקה אנרגיה 

מים מינרלים

  14 

14 

 14 

 13 

 15 

 10


