
 יין מבעבע

גמלא ברוט

שמפניה מואט ושנדו

שמפניה דום פרניון

שמפניה וו קליקו

יין רוזה

שאטו גולן גשם ורוד 

שאטו גולן גשם ורוד )חצי ליטר(

קפריס ויניירון סן טרופה

קאסטל רוזה

יין לבן חצי יבש 

פאפנהיים בלאק טיי 

יין לבן יבש : 

שאבלי, דומיין דה מאלאנד

שאטו גולן סובניון בלאן 

קסטל C שרדונה 

קלו דה גת שרדונה 

שאבלי פרמייה קרו-מונטה דה טונר 

פמייל בוגרייר שנין בלאן

ברבדו סובניון בלאן

שאבלי, קוט דה לשט פרמייה קרו

יין אדום

שאטו גולן קברנה סובניון

לופז דה הארו ריוחה

ירדן מרלו

בן מרקו מלבק

קלו דה גת הראל סירה

ירדן סירה כרם בראון

שאטו גולן אליעד

קסטל גרנד וין

ברבדו לנדמרק 

סאן מרזאנו פרמיטיבו 

רוקה די מנזוני ברולו רזרבה ויניה קאפלה

סאנטו סטפאנו 

 Sparkling Wine

GAMLA BRUT

MOËT & CHANDON CHAMPAGNE

DOM PERIGNON CHAMPAGNE

VEUVE CLIEQUOT

Rose 

CHATO GOLAN ROSE

CHATO GOLAN ROSE )0.5 LITER(

Caprice Rose St Tropez

ROSE DU CASTEL

White Wine (Semi Dry)

PFAFFENHEIM BLACK TIE

White Wine

Domain Fourrey Chablis

CHATO GOLAN SAUVIGNON BLANC

C BLANC DU CASTEL 

CLOS DE GAT CHARDONNAY

CHABLIS PREMIER CDU MONTEE DE TONNERRE

FAMILLE BOUGRIER CHENIN BLANC

Bravdo sauvignon blanc

CHABLIS PREMIER CRU COTE DE LECHET

Red Wine

CHATO GOLAN CABERNET SAUVIGNON

LOPEZ DE HARO RIOJA

yarden merlot

BENMARCO MALBEC

CLOSE DE GAT SYRAH

yarden syrah baron vineyard

CHATO GOLAN ELIAD

CASTEL GRAND VIN

BRAVDO LANDMARK2B

San Marzano Primitivo

ROCCHE DEI MANZONI BAROLO VIGNA

CAPPELLA DI SANTO STEFANO 

בקבוק  |  כוס
  245

595

1999

595

249

142

46  |  188

242

48  |  178

56  |  229

249

298

319

750

52  |  185

209

389

356

220

222

242

295

352

392

585

55 | 289

52 | 192

986



פוקאצ'ה שלנו ומשהו לטבול _ _ _ 22 

סביצ'ה לוקס סטייל לבנה שנקליש, פלפל חריף ופיסטוק חלבי _ _ _ 72 

לקרדה פלמידה אדומה, בצל סגול,עגבניה סחוטה ושמן זית _ _ _ 72

תבולה דג ים בורגול, שקדים קלויים וטחינה משכם _ _ _ 72

חציל בגריל פחמים, טחינה גולמית סירופ רימונים ולבנה שנקליש _ _ _ 52

טטאקי פילה עגל סירופ רימונים, פיסטוק חלבי ורימוניים טרים  _ _ _ 72

סלט קלמרי טרי גרגיר קרם לבנה וסומק _ _ _ 74

סלט תמנון, שומר, תפוזים ערק ומיץ לימון _ _ _ 78

מיקס פירות ים, שרימפס, קלמרי, מולים, ביסק סרטנים ואופנה עדינה_ _ _ 96

בלגאן משוק עכו פילה מוסר ים, ריזוטו פריקי עם תרד בר,

שעועית ירוקה ועוד הפתעות _ _ _ 139

פילה דג ים, מנזלה חצילים, קרם חומוס וסלט מאשוויה _ _ _ 136

דגים קטנים מטוגנים, בשמן עמוק עם סלסה פיקנטית _ _ _ 94

טרטר פרידה, קרקר שמן זית ועשבי תיבול, אבוקאדו , ליים ואבן יוגרט _ _ _ 72

פטוש משוק עכו עם קריספי פיתה מלבנון והרבה סומק _ _ _ 48

קוקי סן גאק צרוב בפלנצה קרם כרובית חמאה שרופה וציפס מרווה _ _ _ 74

סיגר סרטנים, מוגש עם איולי טרגון ולימון כבוש _ _ _ 78

קלמרי פריך איולי פלפלים, ורוטב פיקנטי _ _ _ 94

סינטה עגלה שמנה, פירה תפו"א וכמהין, ירקות ירוקים _ _ _ 164

פילה עגל עשוי בגריל פחמים, פירה תפו"א, פטריות יער וקרם ארטישוק ירושלמי _ _ _ 156

שיפוד פילה עגל פירה תפו«א, ירקות על הפלנצה וסלסה פיקנטית _ _ _ 112

פילה דג ים, מפתול בלדי, רוטב יוגורט וחומוס גרגרים _ _ _ 134

Focaccia with little dipping _ _ _ 22

Oyster Gilardo _ _ _ 38

CEVICHE LUX STYLE shanklish labaneh, hot pepper & pistachio _ _ _ 72

Fish tabuleh fi tabuleh with crispy almonds and tahini from nablus _ _ _ 72

Veal fillet tataki, pomegranate syrup, pistachio and fresh pomegranate _ _ _ 72

Charcoal-grilled eggplant, raw tahini, pomegranate syrup and shanklish labneh_ _ _ 52

Balagan from Akka market chef Alaa's favorite, fillet meager, risotto freekeh 

with wild spinach, beans and few more surprises you may bite your fingers after _ _ _ 139

Lux Calamari Salad With arugula, cream goat cheese & sumac _ _ _ 74

Octopus Salad Fennel, Orange, Arak & Lemon Juice _ _ _ 78

Grilled Red Tuna , Labanh Cream, Orange, Garlic Confit & sautéed Spinach _ _ _ 134

Fish  Tartar , Olive Oil & Herbs Cracker, Avocado, Lime & Yogurt Jameed* _ _ _ 72

Juicy heifer sirloin steak, mashed potatoes, truffles and green vegetables _ _ _ 164

Coquilles St.-Jacques, seared in cabbage cream and browned butter with sage _ _ _ 74

Akka's fatoush salad with crispy lebanese pita bread & sumac _ _ _ 48

Crab cigar, served fried with tarragon aioli and pickled lemon_ _ _ 78

Kibbeh Akawie stuffed with seafood, risotto type black lentils and shrimp _ _ _ 74

Calamari with aioli herbs & spicy sauce _ _ _ 94

Veal fillet a la plancha, purée wild mushroom Jerusalem artichoke cream _ _ _ 156

Veal filet skewer, with potatoes pure and hot chil _ _ _ 112



alcohol

קוקטיילים

לא תמיד יש _ _ 54

אשכולית ורימון שבעונה, וודקה 

איכותית וליים ליים !!

החלום של כל וודקה _ _ 55

שאלנו וודקה, תגידי

»עם מי באלך להתערבב«.. 

ענתה לנו זאתי עם מיץ הדרים 

סחוט טבעי ולמונגראס אגדי.

מרווה  _ _ 56

הקוקטייל שכולם שרופים עליו...

מרווה שרופה בכוס מלמטה אננס 

פסיפלורה וודקה ואניס מלמעלה

זית וזעתר _ _ 52

אין על שמן זית מכפר ראמה ביחד 

עם ערק סבאת, עלים של זעתר 

בלדי, יוזו ושמן זית. 

התות המבסוט _ _ 54

רום יוזו ותות, אחרי שתשתה גם 

אתה תהיה מבסוט...  

ריחאנה _ _ 52

הקוקטייל הראשון שנעשה בלוקס...

והוא עדיין נמצא איתנו מהיום 

הראשון...חופן בזיליקום טרי ביחד 

עם ג'ין ולימון.

קוקטייל בלי אלכוהול _ _ 38 

מיץ אננס עם נגיעות אבטיח,

פירות יער וליים.

בירה בקבוק

בדוויזר _ _ 28

אסטרייה _ _ 28

בירה מהחבית 

אסטרייה  _ _ 29 | 36

טובורג אדום _ _ 29 | 36

אפרטיף 

קמפארי _ _ 42  

מרטיני רוסו _ _ 34

מרטיני אקסטרה דריי _ _ 34

מרטיני ביאנקו _ _ 34

וודקה 

סטולי גולד _ _ 59

סטולי עלית _ _ 66

גרייגוס _ _ 52

בלוודיר _ _ 58

בילוגה גולד _ _ 79

וויסקי סקוטי 

ג'וני ווקר בלאק _ _ 48

ג'וני ווקר גולד _ _ 58

שיבס רויאל סלוט _ _ 155

וויסקי אירי 

ג'יימסון _ _ 46

טולמור דיו _ _ 48

וויסקי מאלט 

גלנפידיך 12 שנים _ _ 48

גלנפידיך 14 שנים _ _ 59

גלנפידיך 15 שנים _ _ 64

גלנפידיך 18 שנים _ _ 79

גלנפידיך 21 שנים _ _ 172

גלנפידיך 23 שנים _ _ 249 

גלנפידיך 26 שנים  _ _  359  

גלנפידיך 30 שנים _ _ 469

מונקי שולדר _ _ 54

מקאלן 12 שנים _ _ 72

מקאלן 15 שנים _ _ 92

מקאלן 18 שנים _ _ 269

ג'ין 

היימנס לונדון _ _ 46

סיטאדל _ _ 58

הנדריקס _ _ 59

ג'ין רוקו _ _ 58

אניס

אוזו מיטאקסה _ _ 46

אוזו 12  _ _ 48

ערק סבאת _ _ 46

ערק קעוואר שחור _ _ 66

ערק חדאד קריסטאל_ _ 62

ערק ג'דודנא _ _ 64

ערק חדאד אל זהרה _ _ 62

קוניאק

84 _ _ v.s.o.p רמי מרטין

220 _ _  x.o רמי מרטין

 84 _ _  V.S.O.P הנסי

225 _ _ X.O הנסי

cocktail



Focaccia with little dipping _ _ _ 22

CEVICHE LUX STYLE shanklish labaneh, hot pepper & pistachio _ _ _ 72

Fish tabuleh fi tabuleh with crispy almonds and tahini from nablus _ _ _ 72

Veal fillet tataki, pomegranate syrup, pistachio and fresh pomegranate _ _ _ 72

Charcoal-grilled eggplant, raw tahini, pomegranate syrup and shanklish labneh_ _ _ 52

Balagan from Akka market chef Alaa's favorite, fillet meager, risotto freekeh 

with wild spinach, beans and few more surprises you may bite your fingers after _ _ _ 139

Lux Calamari Salad With arugula, cream goat cheese & sumac _ _ _ 74

Mix sea food, shrimps,calamari,mussels with a crab bisque _ _ _ 96

Lakerda home made, served with red onions,squeezed tomato and olive oil _ _ _  72

Octopus Salad Fennel, Orange, Arak & Lemon Juice _ _ _ 78

Fish  Tartar, Olive Oil & Herbs Cracker, Avocado, Lime & Yogurt Jameed* _ _ _ 72

Juicy heifer sirloin steak, mashed potatoes, truffles and green vegetables _ _ _ 164

Coquilles St.-Jacques, seared in cabbage cream and browned butter with sage _ _ _ 74

Akka's fatoush salad with crispy lebanese pita bread & sumac _ _ _ 48

Crab cigar, served fried with tarragon aioli and pickled lemon_ _ _ 78

Calamari with aioli herbs & spicy sauce _ _ _ 94

Sea bass fillet, with chickpeas puree,eggplant manzela and mashwea sauce _ _ _  136

Fried small fish, with a gremoalta sauce _ _ _ 94

Veal fillet a la plancha, purée wild mushroom Jerusalem artichoke cream _ _ _ 156

Veal filet skewer, with potatoes pure and hot chil _ _ _ 112

Sea bass fillet, hand mada maftoul, chichpeas and a yogurt sauce _ _ _ 134
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