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בציר לימון וזעפרן ועשבי תיבול. ................................................................................................................................................................................................................... 108
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ברוטב יין מתקתק. ............................................................................................................................................................................................................................................ 164
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נתח מובחר מפרה שמנה. .............................................................................................................................................................................................................................. 148
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נתח מיושן ומשוייש. .......................................................................................................................................................................................................................... 65 ל-100 ג’
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סוליקה ממליצה



סלט ירקות גינה ירקות גינה ועשבים ירוקים, פסטו של פלפל שיפקה, זיתים מרוקאיים ושמן ארגן. 

קציצות ירק בתבשיל מסבחת עדשים ירוקות, טחינה "הר ברכה" וכוסברה. 

סיגר בקר שני סיגרים במילוי צלעות בקר בבישול איטי, תיבול מרוקאי, טחינה, קרם מטבוחה פיקנטי, סלט קטן של מלפפון וזוקיני לימוני. 

פסטייה טלה בבישול ארוך, פרגיות צלויות, טנזייה, שקדים קלויים, רוטב אוכמניות, דלעת צלויה וקשיו מסוכר.

קציצות לוקוס לוקוס ומוסר ים קצוצים דק בציר דגים מרוקאי פיקנטי, גזר, פלפלים, שום וכוסברה. עם חלה מתוקה. 

דג מרוקאי פילה מוסר ים ברוטב מרוקאי מסורתי, פפריקה אדומה, פלפל שאטה, שום וכוסברה טרייה. עם חלה מתוקה.

מוח עגל חריף אש (20+ ש”ח) ציר פפריקה חריף, עגבניות חלוטות, שום, פלפלים וכוסברה. עם חלה מתוקה.

טחינה הר ברכה
מטבוחה של ללה סוליקה

לחם פרנה מרוקאי אפוי במקום עם צלחת חריפים.
סלאדה מגש סלטי הבית סלק מסורתי, גזר מרוקאי, קרם חצילים, סלט תפו”א ועגבניות חריפות.

טאג'ין קוסקוס צמחוני קוסקוס עבודת יד עם ירקות שורש.

טאג'ין לחי עגל בבישול ארוך, ציר בקר וגרגירי חומוס. 

טאג'ין צלי כתף בבישול ארוך, בצל מקורמל וזעפרן.

פרגית מרינדת הבית, ירקות הגריל.

טאג'ין טלה ושזיפים מנה זוגית טלה, בצל, שזיפים מקורמלים וקינמון.

ספרייבס מנה זוגית גלייז שזיפים, בצל מקורמל וירקות שורשים.

תבשיל שקדי עגל (30+ ש”ח) תבשיל שקדי עגל פיקנטיים עם קוסקוס עבודת יד. 

ספינג’ , מלבי, עטאייף, מוס שוקולד, מופלטה

תה נענע לכל סועד | בקבוק שתייה קלה לבחירה
כוס יין הבית \ קאווה \ למברוסקו לסועד

סינטה בקר- נתח מובחר מפרה שמנה (55+ ש"ח) , פילה בקר (55+ ש"ח), סטייק אנטריקוט (55+ ש"ח)
נתחי הפרימיום מוגשים עם ירקות גריל. 

ראשונות (מנה לבחירה לכל סועד)

צמחוני

פתיחה

עיקריות (מנה לבחירה לכל סועד או מנה זוגית לחלוקה)

גריל פחמים פרימיום

חלויאת - סיום מתוק (קינוח אחד לזוג לבחירה)

₪400 לסועד

מימונה מרוקאית 2023 באווה סאפי
הערב אתם הולכים לראות איך עושים את זה במרוקו עם להקה שתנגן לנו מוזיקה אסלית, 

תפריט שיחמם לכם את הנשמה והמופלטות של סוליקה - הסיבה האמיתית לחגיגה הזו - אז יאללה תרבחו ותסעדו. 



מימונה מרוקאית 2023 באווה סאפי



Passover 2023 Menu

Platter of Homemade Salads (Served with Kosher Pastries)
Traditional beetroot, spicy Moroccan carrots, creamed chargrilled eggplant, potato salad, spicy tomatoes. ................................ 59
Each Salad Separately .................................................................................................................................................................................................. 12

Platter of Spicy Pickles
Sahka - Moroccan harissa (shatta chill pepper spread with garlic, oil and spices, Zitune
(a mix of Moroccan Olives & hot shipka peppers), and Hot Peppers. ........................................................................................................... 12

“Har Bracha” tehina
A Mediterranean spread made of roasted and ground sesame seeds and seasonings. ......................................................................... 13

Lala Suleika’s Matbucha
Slow cooked tomato salad with garlic and hot peppers. ................................................................................................................................... 15

Kosher Passover Bun .................................................................................................................................................................................................. 6

Kosher Passover Laffa ............................................................................................................................................................................................. 14

Starters

Vegetable Patties
On a m’sabbaha of vegetable stock, lentils, white tehina and fresh coriander. ......................................................................... 49

Fish Patties (Served with Kosher Pastries)
Fresh meager and sea bream in Moroccan sauce, with fish stock, peppers, garlic and coriander. ................................. 58

Fresh Herb Salad
Parsley, coriander, mint, cranberries, toasted almonds, green lentils, olive oil, and raw tehina. ..................................... 49

Market Vegetable Salad
Coarsely cut salad seasoned with olive oil, lemon juice, olives and herbs. .................................................................................. 49

Slow-Cooked Veal Cheek
veal cheek with beef stock, whole chickpeas & “Har Bracha” tehina. ............................................................................................. 49

Moroccan Fish (Served with Kosher Pastries)
Meager fillet in a traditional Moroccan sauce, red paprika, shatta chili pepper, garlic and fresh coriander. ............ 58

Moroccan Fries
Mixture of Moroccan seasinings. ....................................................................................................................................................................... 32

First Courses



Ewa Safi Schnitzel ........................................................................................................................................................................................ 81

Spring Chicken
With Sahka Marinade and spices. ........................................................................................................................................................... 89

Lamb Kebab
Fresh grounded with herbs, onion & spices ......................................................................................................................................... 89

Our Marrakech
Our own seasoned Merguez Sausage. .................................................................................................................................................... 89

Beef Filet
With sweet Wine Sauce. ............................................................................................................................................................................ 164

Beef Sirloin
Prime Cut from Fat Cow. ........................................................................................................................................................................... 148

Entrecote Steak
Old and Marbled Cut. ................................................................................................................................................................. 65 per 100 gr.

Side Dish - Vegetable Salad / Rice / Moroccan Fries / Grilled Vegetables .................................................................................. 28

All Grill dishes served with Moroccan Fries / Market Vegetable Salad /  Grilled Vegetables

Grill

Suleika Recommends

Brains (First Course) (Served with Kosher Pastries)
Brains in a hot red sauce, coriander, Poached Tomatoes & Moroccan seasoning. .................................................................. 89

Lamb Spare Ribs
Lamb Spare Ribs served with festive rice with Tanzia..  ................................................................................................................ 144

Vegetarian Traditional Tajine
Rice with root vegetables & vegetables patties. .................................................................................................................................. 71

Veal Cheek Tajine
Slow cooked with beef stock and chickpeas. .................................................................................................................................... 112

Chicken Tajine
Slow cooked chicken with onions & cinnamon. ................................................................................................................................ 81

Beef Patties Tajine
Beef Patties in tomato sauce, beef stock & vegetables. .................................................................................................................... 81

Shoulder Roast Tajine
Slow cooked roast with onion, turmeric and saffron. ...................................................................................................................... 112

Veal Sweetbread Tajine
Spicy veal sweetbread tajine. .................................................................................................................................................................. 139

Lamb and Prune Tajine
Slow cooked lamb with onion, caramelized prunes and cinnamon. ............................................................................................ 149

Slow-cooked beef tongue
In lemon and saffron and herbs stock. ................................................................................................................................................. 108

Slow-cooked Oxtail
Veal stock, chickpeas and coriander. ................................................................................................................................................... 108

Main Courses

All Tajine dishes served with Rice
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