
רודריגז מסעדת בשרים



סועד שלא הזמין מנה עיקרית יחויב
ב-59 ₪ על פוקאצ'ה וסלטי הבית

פוקצ'ה ביתית מוגש עם סלטי הבית               59 ₪

 קרם טחינה לבנה 
מוגש עם גרגרי חומוס חמים,

₪ 66 בשר כבש, סלסת פטרוזליה ולימון 

חציל קריספי 
 ₪ 69 נימוח עם טחינה וצ'ימיצ'ורי עגבניות  

 סיגר אסאדו עגל 
₪ 88 טחינה, עמבה לימון כבוש ואריסה  

 פטה כבד טרי 
₪ 76 מוגש עם מיני חלה קלויה, קונפיטורת בצל ופרי העונה 

 פטריות יער ועלי תרד מוקפצים
₪ 79 מוגשים על קרם תירס וכתף בקר מעושן 

 פוקצ'ה כבש 
 ₪ 83 בשר כבש עגבניות שרי צלויות צנוברים ועלי רוקט 

מחבת מטוגנים
כנפיים בציפוי פאנקו, כרובית ושעועית ירוקה בטמפורה, 

₪ 79 רוטב צ'ילי ואיולי שום 

סלט ירוק סוגי עלים,מלפפון,עגבניות שרי וירקות שורש 
₪ 69 )תוספת: חזה עוף 59 ₪, רצועות אנטריקוט 99 ₪ ( 

 ₪ 72 מרק בקר כפרי ירקות שורש, נתחי בקר ושעועית אדומה 

מרקים

פתיחים
St

ar
te

rs
Focaccia and dips: 59 ₪

Tahini Cream: 
Served with hot chickpeas, lamb meat salsa, 
parsley and lemon 66 ₪

Crispy Eggplant
Panko crusted eggplant on
White Tahina and Cherry Chimichurri 69 ₪

Cigar asado:
Filled with veal asado, served with tahini,
lemon and arisa 88 ₪

fresh liver pate:
house confiture and toasted challah 76 ₪

spinach and mhshrooms stir-sry:
are served on corn puree and smoked beef shoulder 79 ₪

Baked focaccia:  lamb, roasted cherry
tomatoes, pine nuts and rocket leaves 83 ₪ 

pan fried:
wings with panko, cauliflower and green
beans in tempura, chili sauce and garlic aioli                  79 ₪

green salad: mixed greens,cucumber
,cherry tomatoes, vinaigrette dressing  69 ₪ 
(topping choice:chicken breast 59 nis entrecote 99 nis)

rustic beef broth: root vegetabies, red beans 72 ₪ 

soups:

 a diner who does not order a main course
 will be charged 59 nis focaccia and dips

ת ו נ ו ש א appetizersר



ת ו י ר ק י main courseע

תוספות בתשלום נוסף: אורז לבן, תפו"א, פירה, צ'יפס               30 ₪

פילה סלמון 
₪ 139 מוגש על פירה תפו"א וברוקולי 

 ₪ 119 שניצל מטוגן בפאנקו וצ'יפס פריך 

₪ 149 כבדי עוף טריים צרובים על הפלנצ'ה עם בצל ופטריות מוגשות על פירה תפו"א 

מעורב ירושלמי: חלקי עוף, כבד, טחול, מוגש עם מטבלים, טחינה,
₪ 129 עמבה, חמוצים וסחוג מוגש על פילו פריך 

₪ 209 רצועות אסאדו ברוטב מוגש לצד תפו"א אפוי 

₪ 229 אסאדו על עצם ברוטב ברבקיו מעושן ודבש  מוגש עם ירקות גריל ותפו"א אפוי 

מוגש לצד שתי תוספות לבחירה

מוגש לצד תוספת לבחירה

₪ 129 חזה עוף במרינדת שום טימין ושמן זית  

₪ 159 נתחי פרגיות בתערובת תבלינים 

₪ 149 קבב ביתי על שיפוד חרב 

 ₪ 129 המבורגר מוגש עם חסה, עגבניה, ריבת בצל וחמוצים 

₪ 219 סטייק אנטריקוט מובחר 300 גר' 

₪ 329 צלעות טלה 300 גר' 

 ₪ 379 פריים ריב אנטריקוט על עצם 700 גר' 

מהגריל של רודריגז

₪ 462 פלטה אסאדו נתחי אסאדו, פרגיות, קבב טלה וכבדי עוף 

 פלטה רודריגז: אטריקוט פרמיום,פרגיות,
₪ 580 קבב טלה צלעות טלה 

מהמטבח של רודריגז

פלטות זוגיות

fish dishes:

 salmon: potato puree and broccoli 139 ₪

fried schnitzel in panko and fries 119 ₪ 

roasted chicken livers on the plancha with onions and
mushrooms served with mashed potatoes 149 ₪

calcona filo jerusalem mix style: chicken breast

,spleen,chicken liver served with tahini,amba and spicy dip  129 ₪

glazed asado short ribs with teriyaki sauce served with potato 209 ₪

asado on bone in smoked barbecue and honey

served with vegetabale grill&potato 229 ₪

chicken breast in marinade garlic thyme&olive oil  129 ₪

spring chicken in mix spices 159 ₪

home kebab on skewer 149 ₪

hamburger, lettue, tomato, pickles, onion confectionery 129 ₪ 

premium entrecote steak 300 gr' 219 ₪

lamb chops 300 gr' 329 ₪ 

prime rib entrecote 700 gr'  vegetable grill& potato 379 ₪ 

asado mix: asado ribs,spirng chicken,
lamb kebabs,chicken livers 462 ₪

rodriguez mix: premium entrecote,

spring chicken,lamb kebabs,lamb chops 580 ₪

kitchen favorites:

meat platters for couple diners:

rodriguez grill :

served with two side dishes

served with side dish

side dishes extra charge 
rice,baked potatos,mashed potatoes,french fries 30 ₪



ת ו נ ו ר ח D  א e s s e r t

שאל את המלצר  62 ₪ 

 ₪ 18 קוקה קולה, קולה זירו, דיאט קולה 

 ₪ 18 ספרייט, ספרייט זירו, פאנטה 

 ₪ 18 פיוז -טי תה קר בטעם אפרסק, סיידר תפוחים 

 ₪ 15 מיץ תפוזים, לימונדה פריגת 

 ₪ 30 קנקן פריגת תפוזים / לימונדה 

לימונענע גרוס )תוספת אלכוהול ערק / וודקה - 20 ₪ (       28 ₪  

 ₪ 15 נביעות מים מינרלים- בקבוק זכוכית 500 מ"ל , סודה מוגז   

₪ 32 פרללה מים מוגזים עדין  

₪ 32 מים מינרלים נטיה 750 מי"ל 

₪ 22 מאלטי בירה שחורה 

 ₪ 12 קפה טורקי שחור 

 ₪ 12 תה עם נענע 

 ₪ 18 סיידר חם עם קינמון וקוביות תפוחים  

₪ 28 קרלסברג  1/3 

₪ 28 טובורג  1/3 

₪ 34 קרומבאכר חיטה 1/2 ליטר 

שתיה קלה

שתיה חמה

קינוחים

בירה בקבוק

Ask the waiter  62 ₪ 

Co
ld

 b
ev

er
ag

es

coca-cola / zero / diet coke 18 ₪ 

sprite / diet sprite / fanta         18 ₪ 

cider / fuze tea  18 ₪ 

orange juice /  lemonade           15 ₪ 

pitcher of orange juice /  lemonade      30 ₪ 

iced&blended mint lemonade 28 ₪ 
)Arak / vodka can be added in 20 ₪ )   

mineral / soda water    15 ₪ 

farrarelle soda  32 ₪ 

natia mineral water 32 ₪ 

malty beer 22 ₪ 

Carlsberg  1/3 28 ₪

Tuborg  1/3 28 ₪

krombacher weizen  1/2 34 ₪

Turkish coffee 12 ₪

Tea 12 ₪

Hot apple cider with cinnamon & Diced Apple                                      

Hot beverage: 

Beers: 

Desserts

 18 ₪



ל ו ה ו כ ל Alcoholא

יינות אדומים

יינות הבית
קברנה מרלו פרייבט קולקשן  

₪ 99 בקבוק 700 מ"ל 

₪ 75 בקבוק זוגי 375 מ"ל 

יינות לבנים
₪ 105 מדמואזל 375 מ"ל    

₪ 109 מוסקטו, פרייבט קולקשן )מתוק, מבעבע קלות(    

₪ 119 שרדונה, פרייבט קולקשן   

₪179 גוורצטרמינר, ויניארדס                           

₪ 189 4 וואטס אדום        

₪ 169 מרלו, אזורית         

₪ 190 מריוס קברנה סובניון        

₪ 190 יתרו מרלו         

₪ 219 יין דרום אדום        

₪ 269 הר עמשא אדום, יקב יתיר       

נחל יתיר                            269 ₪

₪  699 יער יתיר, יקב יתיר              

house wines

White wines

RED wines

Cabernet Merlot Privte Collection 

Bottle  700 ml                   99 ₪

Double  bottle  375 ml                   75 ₪

mademoiselle 375 ml     105 ₪ 

Moscato, Privte Collection   (Slightly sparkling, Sweet)     109 ₪ 

Chardonnay, Privte Collection                   119 ₪

Gewurztraminer, Vineyards    179 ₪

4 Vats Red      189 ₪

Merlot, Appellation     169 ₪ 

marius cabernet sauvigon   190 ₪ 

 jethro  merlot     190 ₪ 

DAROM BY YATIR    219 ₪

Mt. Amasa Red, Yatir Winery    269 ₪

YATIR CREEK    269 ₪

Yatir Forest, Yatir Winer 699 ₪

marius cabernet sauvigon  מריוס קברנה סובניון 190 ש"ח

jethro  merlot  יתרו מרלו 190 ש"ח



ל ו ה ו כ ל Alcoholא

ראשיין

רד פורסט

ארקיע

קוסמו פוליטן

RUSSCHIAN

REd FOREST

Arkia

CosMOPOliTan

וודקה, 

ראשיין, 

לימון, קרח

Vodka, 
Russchian, 
Lemon, 
Crushed Ice

רום, טקילה, 
 וודקה, 

ליקר דובדבנים, 
חמוציות לימון

Rum, Tequila, 
vodka,
Cherry Liqueur, 
Crahberries Lemon

ערק, לימונצ'לו, 
סאור, קרח 
גרוס, נענע 

ולימון

Anise, 
Limon, 
Limoncello,
Sour, Mint, 
Crushed Ice

סמירנוף,טריפל
סק חמוציות,

מיץ לימון
סחוט.

Smirnoff, Triple 
Sec, Cranberries 
& Squeezed 
Lemon Juice

מוחיטו

לימונצ'לו

רויאל רודריגז

MOjitO

limoncello

ROyal RordIguEZ

לימונצ'לו, 
 טקילה, 

נענע, סאור 
וקרח כתוש 

Limoncello, 
Tequila, 
Mint, Sour, 
Crushed Ice 

 רום, 
 קוביות לימון,
נענע, סאוור,

סודה וקרח כתוש

Rum,  
Lemon cubes, 
Mint, Sour, Soda 
& Crushed Ice

וודקה, קרח כתוש, 
ליקר אוכמנויות, 

ג'ינג'ר אייל תפוז, 
לימונים וסיידר מרוכז

Vodka,  
Crushed Ice, 
Cranberries Liqueur 
Ginger Ale, Orange 
Apple Cider

₪62




