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רוטב שמנת עם שברי ערמונים,
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מתובל וממולא בשיני שום, עגבניות 
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נתחי סלמון טרי, נודלס, בצל ומיקס 
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ורוטב שוקולד

צ'יפס ילדים · 24

קינוחים

מבחר עוגות הבית · 53
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כדור גלידה לבחירה וקצפת

עוגת גבינה אפויה · 53
מוגשת קרה ובתוספת כדור גלידה 
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פאי תפוחים חם · 53
מוגש בתוספת גלידה וניל וקצפת

פאי שוקולד בלגי · 54
מוגש חם. בתוספת כדורגלידה 

לבחירה וקצפת

וופל בלגי חם · 59
עם רוטב שוקולד וריבת חלב. 

בתוספת קצפת, שני כדורי גלידה 
לבחירה ואגוזי לוז

קרם ברולה · 48
מעדן שמנת-וניל במעטה קרמל 

פריך ובתוספת קצפת

עוגת שוקולד חמה זוגית · 59
שוקולד בלגי עשיר, בתוספת קצפת 

וכדור גלידה לבחירה 

פאי אגוזים עשיר בטופי חם · 54
בתוספת כדור גלידה וניל וקצפת

טרמיסו · 53
שכבות ביסקוויטים ספוגים 

באספרסו, קרם גבינת מסקרפונה 
בשילוב קפה ויין וקצפת

גלידת ריקוטה (בן אנד ג'ריס) · 44
שלושה כדורי גלידה במבחר

 טעמים לבחירתך. (שאל את המלצר)
בתוספת קצפת, סירופ
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עוגיות הבית שקדים / גרנולה · 12

אלפחורס · 13
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שתיה חמה

בירה

קוקה-קולה / קוקה-קולה זירו /
דיאט קוקה-קולה

15 ·

ספרייט / ספרייט זירו · 15

פאנטה · 15

קינלי סודה · 13

נביעות מים מינרלים · 11

16 · tea פיוז

נביעות + בטעמים עדינים · 16
אפרסק / ענבים

סידר מוגז / רגיל · 18

סאן פלגרינו - מוגז עדין גדול · 26

תפוזים סחוט טרי · 27

מיץ גזר סחוט טרי · 27

תפוזים טבעי · 14

לימונדה טבעי · 14

קנקן תפוזים / לימונדה טבעי · 27

לימונענע · 15

לימונענע גרוס · 26

שייק פירות · 36
על בסיס חלב / מים / תפוזים 

תות, בננה, אפרסק, אננס, מלון, תמר,
מנגו וחמוציות (עד 3 לבחירה)

מילקשייק · 33
שוקולד / וניל / וניל עוגיות / ריבת חלב /
קפה / עם קצפת (עד 2 טעמים לבחירה)

אייס קפה · 23

אייס קפה ספיישל · 29
בתוספת אגוזי פקאן סיני,

ליקר אגוזים וקצפת

קפה קר · 19

שוקו קר · 19

בירה שחורה · 21

בירה גולדסטאר · 29

קרלסברג · 31

טובורג · 29

הייניקן · 31

קפה הפוך גדול / קטן · 18 / 16

קפה הפוך בטעמים · 23
אגוזי לוז, וניל, אייריש קרים, קרמל

קפוצ'ינו גדול / קטן · 22 / 20
קפה הפוך וקצפת

מקיאטו · 14

אספרסו קצר / ארוך · 13

אספרסו כפול · 16

אמריקנו · 14

נס קפה על חלב גדול / קטן · 17 / 15

קפה שחור · 12

מוקה גדול / קטן · 21 / 19
הפוך עם פרליני שוקולד

שוקו גדול / קטן · 18 / 16

חלב חם עם שוקולדה מקופלת · 22

שוקוצ'ינו גדול / קטן · 22 / 20
שוקו חם וקצפת

תה קלאסי / בטעמים / נענע · 14

סיידר חם במקל קינמון · 22

תוספות למשקאות חמים · 4 
חלב סויה, קצפת, 2 פרלינים



איטלקית | חלבית | כשרה



 Wine & alcohol

Red Wine

The House Chateau · 90/30

Yatir Forest · 550

Yarden Cabernet Sauvignon · 320

Yatir Petit Verdot · 280

Yatir Cabernet Sauvignon · 300

Gamla Cabernet Sauvignon · 190/99

Gamla Merlot · 190/99

Carmel Vineyards  Cabernet Sauvignon · 210

Galil Cabernet Sauvignon · 150/80

Galil Merlot · 150/80

Hermon Red · 99/59

Carmel 4 Vats · 140

Lambrusco Dell’ Emelia Demi Sec (carbonated) · 140

White Wine

The House Chateau · 90/30

Gamla Chardonnay · 140/75

White Muscat (carbonated) · 150

Gamla Riesling · 120/69

Hermon White · 99/59

Carmel 2 Vats Semi-Dry · 140

Cava Iberica Champagne · 99

Rosé

Carmel 2 Vats Rosé dry · 140

Lambrusco Dell’ Emelia Demi Sec (carbonated) 140

Alcoholic Beverages

Arak · 19/29

Chivas · 32/44

Johnny Walker Green Label · 39/52

Johnny Walker Gold Label · 34/46

Johnny Walker Black Label · 27/40

Jack Daniels · 27/40

Jameson · 27/40

Absolut · 27/40

Beluga – Noble Russian Vodka · 29/42

Van Gogh Acai-Blueberry flavored Vodka · 32/44

wine



menu
Soups

Hot & Cold Salads

Breads &
Appetizers

Our pizzas are handmade and 
baked to your order 

Margarita · 63
Tomato sauce, basil leaves and 
mozzarella and yellow cheese

Ricotta · 72
Tomato sauce, Champignon 

mushrooms, red onion, 
pesto, olives, mozzarella 

and yellow cheese

Pesto Cream · 71
Topped with pesto cream sauce, 

sweet potato cubes, assorted 
mushrooms, mozzarella and 

yellow cheese

Pasta Pizza · 71
Tomato sauce in cream, pasta 

and feta cheese, mozzarella and 
yellow cheese

Sweet Potato Pizza · 72
Creamed sweet potato, grated 

feta cheese, mozzarella, basil 
leaves, cubed sweet potato

*Additional toppings
available: 5

feta cheese, corn, peppers, 
tomatoes, onions, olives, 

mushrooms, eggplant, tuna, hot 
peppers 

Pizza

Home Made Bread · 21
Served with house dips

Garlic Bread · 27
Slices of baguette baked with a duet 

of garlic butter and herbs

Focaccia with Olive Oil · 46
Rich dough baked on the premises 

in our brick oven with olive oil, 
thyme, herbs, dried tomatoes. 
Served with garlic confit and 

balsamic dressing

Haloumi Frit · 52
Haloumi cheese fried in a rich and 
crispy coating. Served on a bed of 

warm tomato sauce and basil and 
parmesan cheese

Home Fries · 56
Potato cubes stir-fried in sweet chili 
sauce with sesame, nigella, onion, 

peppers and butter

Eggplant Parmesan · 52
Eggplant shells filled and baked with 
olive oil, parmesan and mozzarella 
cheeses. Served on a bed of tomato 

and basil sauce.

Sweet Potato Crunch · 52
Sweet potato shells baked in 
our brick oven with olive oil, 

butter and thyme. Served on a 
bed of rich cream sauce with 
silan glaze, techina paste and 

California walnuts

Sweet Potato and 
Cheese Cigars   · 49

Cigar sheets filled with assorted 
cheeses, sweet potato, California 
walnuts accompanied by techina 

paste and silan

Fried Cauliflower · 57
Crispy, batter-dipped cauliflower 
florets served on a bed of techina 

and silan

Eggplant Roll-ups · 56
Thin slices of eggplant filled with 

assorted cheeses and fried in a rich 
and crispy, coating, California 

walnuts and basil. Served on a bed 
of pesto sauce

Arancini · 53
Crispy risotto balls filled with 

assorted cheeses and fresh herbs. 
Served on a bed of tomato sauce 

with a touch of cream and parme-
san cheese

French Fries · 38 

Served with House
bread and dips

Soup of the Day · 42
Ask the waiter for details

French Onion Soup · 41
Rich Onion Soup served with 

cheese and croutons

House Specialty Soup · 53
Cream of Mushroom Soup 

served in a bowl made of hot 
fresh bread

Salads are served with bread and 
house dips

Greek Salad · 67
Variety of lettuces and leaf greens, 

tomatoes, cucumbers, onions, olives 
and grated Bulgarian cheese - olive 

oil & freshly squeezed lemon dressing

Healthy Salad Treat · 69
Finely chopped green leaves and 

herbs (celery, parsley, cilantro, 
scallion), cherry tomatoes, cranber-
ries, cashews, a selection of roasted 

seeds seasoned with olive oil and 
lemon. Salty white cheese in olive oil 

and hyssop

Caprese salad · 72
Multi-coloured cherry tomatoes with 
sunflower sprouts, purple onion, basil 
leaves seasoned with olive oil, garlic 
confit, basalmic dressing, mozzarella 

cheese balls and pine nuts

Italian Farmers 
Market Salad · 72

Cucumbers, tomatoes, vari-coloured 
peppers, radish, red onion, Kalamata 

olives, croutons, mixed greens and 
leaves served with salty white cheese 

and Italian vinaigrette dressing

Sweet Potato and 
Haloumi Salad · 82

Sweet potato sticks and haloumi 
cheese, stir fried in silan, served with 

a variety of lettuces and leaves, 
spiced with vinaigrette sauce, cherry 

tomatoes and sprouts. With crispy 
apple sticks, crispy sweet potato 
chips, roasted sesame seeds and 

California walnuts

Toast Salad · 79
Toasted bread cubes stir fried in 
butter on a bed of lettuce and 

greens, cucumber, tomato, red onion 
and olive oil. Served with chili aioli 

sauce

Tuscany Salad · 84
Choice mushrooms stir fried in butter, 

garlic, mixed lettuce greens and 
leaves, sprouts, grated feta cheese 

and California walnuts

Red Tuna Salad · 98
Red Tuna and peppery Portobello 

mushrooms seared in olive oil, served 
on a bed of lettuce, sprouts, cherry 
tomatoes and carrot sticks. Served 

with Italian vinaigrette sauce 
accompanied by chopped cashews

Salmon Salad · 94
Fresh salmon cubes stir fried with 

sweet potato, assorted mushrooms 
and onion in Asian sauce. Served on 

a bed of lettuce and greens 
accompanied by candied peanuts

Choice of dressings:  
Citrus Vinaigrette, Garlic-Dill, 

Thousand Island



Toasts
Toast is served with fresh green 

salad and citrus walnut 
vinaigrette dressing

Ricotta Toast · 71
Open Ciabatta sandwich is served 

with melted mozzarella cheese 
and mushroom cream sauce

Classic Toast · 63
Toasted bagel with mozzarella, 

yellow cheese and Italian tomato 
sauce

Italian Toast · 66
Toasted bagel with pesto, roasted 

peppers, mozzarella, yellow 
cheese and Kalamata olives  

* Salmon Toast · 74
Toasted bagel filled with cream 

cheese, smoked salmon (Lox), 
slices of red onion and tomato

Haloumi Ciabatta
Toast · 71

Haloumi cheese toast with pesto, 
tomatos, black olives, roasted 

peppers and mixed greens

Fish
Our fresh fish entrees are served

with a green salad and a selection
of roasted vegetables, the

house bread, dips

Fish of the Day
Ask your waiter for details

Denis (Sea Bream) · 136
Baked whole in olive oil in our stone 

oven, seasoned and filled with garlic 
cloves, cherry tomatoes and pesto

Denis Fillet (Sea Bream Fillet) · 129
Oven baked in Sicilian marinade 
with sun-dried tomatoes, lemon, 

herbs and fresh garlic

Salmon Fillet · 126
Oven baked in olive oil

with Sicilian sauce 

* Salmon Fillet in Pesto Cream · 129
Baked in oven with pesto cream 

sauce, fresh lemon and herbs

Served with fresh green salad and 
vinaigrette and walnut salad dressing

Mushroom Calzone · 74
Italian dough, baked to your order
 in our brick oven; filled with cream 
sauce, assorted mushrooms, and 

mozzarella cheese

Smoked Salmon Pastry · 93
Italian dough baked in a brick oven, 

filled with fresh salmon cubes, 
sautéed onions, assorted 

mushrooms and herbs

Hamburger Portobello · 81
A hamburger of Portobello mush-
rooms rich in flavors and our in-

house aioli sauce. Served with a green 
salad with vinaigrette dressing and 

French fries 

The Most Delicious
Italian Pastries

Our Specials

Whole wheat penne is available at 
an extra charge of 5

Spaghetti / Penne
Pomodoro · 62

In tomato sauce with olive oil, 
garlic, ripe tomatoes and 

fresh basil 

Spaghetti / Penne Funghi · 66
In cream sauce with a mixture of 

fresh mushrooms, butter and onion 
and garlic

Salsa Rosa 
Spaghetti / Penne · 67

Tomato sauce with a touch of 
cream, garlic, butter and wine

Spaghetti / Penne
Cream and Pesto · 68

Pesto and cream sauce, a touch of 
garlic, butter and white wine

Spaghetti / Penne
Aglio e Olio · 68

Pasta stir-fried in olive oil 
with sliced garlic, Clemente olives, 

sun-dried tomatoes, pesto and 
herbs. Served with grated feta 

cheese

Spaghetti/Penne with
creamed chestnuts · 69

Sauce with chopped chestnuts, 
butter and white wine

Pappardelle Alfredo · 73
In mild cream sauce with 

garlic, white wine and 
California walnuts

* Pappardelle with Salmon · 83
In a cream sauce with smoked 
salmon (lox), white wine and 

Parmesan cheese

Sweet Potato Ravioli · 79
Choice of sauces:  Alfredo / Cream 

of Mushroom / Pesto 
Cream/Creamed Chestnuts

Cheese Ravioli · 79
Choice of sauces:  Rosa / Creamed 

Mushroom / 
Pesto Cream 

Gnocchi · 75
Choice of sauces:  Alfredo/Pesto 

Cream/Rosa

Gnocchi with Chestnuts · 82
Stir-fried gnocchi with chestnuts, 

onion, Portabella mushrooms, 
sun-dried tomatoes and Parmesan 

cheese

Pasta

Served with green salad in citrus 
vinaigrette dressing and walnuts

Sweet Potato Quiche · 79
Sweet potatoes and a blend 
of select cheeses alongside 

warm cream sauce

Mushroom Quiche · 79
Portabella and Champignon 
mushrooms and a blend of 

select cheeses alongside 
warm cream sauce

Potatoes Au Gratin –
our special house recipe · 72
Creamy potatoes served in 

a cream sauce with 
mushrooms, mozzarella 

cheese and yellow cheese

Four Cheese Lasagna · 79
Creamed feta, cream cheese, 

ricotta, mozzarella between layers 
of fresh pasta with Rosa sauce and 

yellow cheese

Mushroom Cannelloni · 79
Fresh Cannelloni filled with 

assorted mushrooms and Ricotta 
cheese in a creamy mushroom and 

yellow cheese sauce

Quiches & Baked
Dishes

*star indicates dishes which include
both fish and dairy products 

Mushroom Risotto · 76
Portobello and champignon 

mushrooms, cream, butter, white 
wine, garlic and parmesan

Our House Specialty
Salmon & Noodles · 88

Chunks of fresh salmon, noodles, 
onions and stir-fried mushrooms, our 
in-house sauce topped with sprouts, 

California walnuts and scallions

Fish ‘Schwarma’ · 89
A mix of white fish, seared on 

a plancha, with onions and herbs. 
Served on a toasted tortilla 

with techina, garlic confit and 
French fries.



Children’s Menu

kids up to 10 years old

Spaghetti · 49
Pomodoro / Cream of 

Mushroom sauce

Kids’ Pizza · 49
Pizza with tomato sauce 
and choice of 2 toppings

Kids’ Ice Cream · 14
Scoop of vanilla ice cream 
with chocolate syrup and 

whipped cream

Kids’ French Fries · 24

Dessert

Selection of Ricotta House 
Specialty Cakes · 53

Ask your waiter for selection.  Served 
with whipped cream and a scoop 
of ice cream, your choice of flavour

Baked Cheesecake · 53
Served cold with whipped cream 

and a scoop of ice cream, flavour of 
your choice

Hot Apple Pie · 53
Served with a scoop of vanilla ice 

cream and whipped cream 

Belgian Chocolate Pie · 54
Served warm with whipped cream 

and a scoop of ice cream, flavour of 
your choice

Warm Belgian Waffle · 59
With maple / chocolate / Dulce de 
leche syrup, whipped cream, hazel 

nuts  and 2 scoops of ice cream, 
flavour of your choice 

Crème Brulee · 48
Vanilla – cream custard with 

crunchy caramel topping and 
whipped cream

Warm Chocolate 
Cake for Two · 59

Made of rich Belgian chocolate with 
whipped cream and a scoop of ice 

cream, flavour of your choice

Rich Toffee Nut Pie · 54
Served with a scoop of vanilla ice 

cream and whipped cream

Tiramisu · 53
Expresso-dipped biscuits layered 
with mascarpone cheese cream, 
coffee, wine and whipped cream

Ricotta (Ben & Jerry’s)
Ice Cream Dish · 44

3 scoops of ice cream, flavour of your 
choice (ask the waiter), topped with 

chocolate syrup, whipped cream 
and nuts

Ricotta House Cookies · 12
Almond / Granola

Alfajores Sandwich 
Cookies  · 13

Dulce de leche cream fillin

desserts



Cold Drinks

Hot Drinks

Beer

Coca Cola / Diet Coke / Coca Cola Zero 
· 15 

Sprite / Diet Sprite · 15

Fanta · 15

Kinley Soda · 13

Neviot Mineral Water · 11

Fuze Tea · 16

Neviot Lightly Flavoured
Mineral Water · 16

 Peach \ Grape

Cider carbonated \
non-carbonated · 18

San Pellegrino · 26
lightly carbonated, large

Freshly Squeezed Orange Juice · 27

Freshly Squeezed Carrot Juice · 27

All Natural Orange Juice · 14 

All Natural Lemonade · 14 

Pitcher Of Juice – Orange \
Lemonade · 27

Lemonana (mint lemonade) · 15

Mint Lemonade Slush
(with crushed ice) · 26

Fruit Shake (Smoothie) · 36
Choice of liquid base: 

water / milk / orange juice
strawberry, banana, peach, pineapple, 
melon, date, mango, cranberries (your 

choice of up to 3)

Milk Shake · 33
Choose up to 2 flavors: chocolate / 

vanilla / cookies & cream / 
Dulce de leche / coffee

served with whipped cream

Ice Coffee · 23

Ice Coffee Special · 29
With candied pecans, Amaretto

and whipped cream

Cold Coffee · 19

Cold Chocolate Milk · 19

Black Malt Beer · 21

Goldstar beer · 29

Carlsberg beer · 31

Tuborg beer · 29

Heineken beer · 31

Israeli ‘café afuch’ small / large · 16 / 18

Flavoured Israeli ‘café afuch’ · 23
Vanilla / Irish Cream / Caramel / Hazelnut

Cappuccino small/large · 20 / 22
 Café Afuch with whipped cream

Macchiato · 14

Espresso short / long · 13

Double Espresso · 16

Café Americano · 14

Instant Coffee small / large · 15 / 17

Black Coffee · 12

Mocha small / large · 19 / 21
Café Afuch with chocolate pralines

Hot Chocolate small / large · 16 / 18

Warm Milk with Mekupelet Chocolate Log · 22

Shokochino small / large · 20 / 22
Hot chocolate with whipped cream

Tea · 14
classic / mint / assorted flavors

Warm Cider with Cinnamon Stick · 22

Options with Hot Drinks · 4
soy milk / whipped cream / 2 pralines

drinks



מנות ראשונות - 4 לבחירה

סלט עלים
שלל חסות ועלים, עגבניות שרי, מקלוני גזר ופטריות 

ברוטב ויניגרט

סלט קצוץ
עגבנייה, מלפפון, מקלוני גזר, בצל ועשבי תיבול

סלט קפרזה
פרוסות עגבניה, גבינת מוצרלה, בזיליקום, שמן 

זית ובלסמי

חציל קלוי בלדי
חצילים שרופים עם טחינה, סלסה, שקדים קלויים 

ועשבי תיבול

צלחת ירקות אנטיפסטי
מבחר ירקות קלויים בתנור עם שמן זית, שום וטימין

קרפצ'יו סלק
פרוסות סלק, שמן זית, בלסמי, מיקס אגוזים, גבינת פטה 

ועשבי תיבול

פטריות לוהטות
פטריות טריות מובחרות מוקפצות בצ'ילי מתוק, חמאה, 

בצל סגול וירוק בתוספת שומשום קלוי

הום פרייז
קוביות תפוחי אדמה מובחרים מוקפצים בצ'ילי מתוק, 

שומשום, קצח, בצל, פלפלים וחמאה

בטטה קראנץ'
סירת בטטה אפויה בתנור לבנים בשמן זית, חמאה 

וטימין. על מצע רוטב שמנת עשיר ובזיגוג סילאן, טחינה 
גולמית ואגוזי קליפורניה

חציל פרמג'נו
סירת חצילים אפוי בתנור בשמן זית, גבינת מוצרלה 
וגבינת פרמז'ן. על מצע רוטב עגבניות חם ובזיליקום

מנות עיקריות - 4 לבחירה
ניתן לבחור עד 2 מנות חמות

ספגטי/פנה פומודורו
רוטב עגבניות ,שום ,שמן זית, עגבניות בשלות 

ובזיליקום

ספגטי / פנה פונגי
רוטב שמנת עם מיקס פטריות טריות , חמאה , בצל ושום

ספגטי / פנה סלסה רוזה 
רוטב עגבניות ונגיעות שמנת, שום, חמאה ויין

רביולי בטטה
רוטב אלפרדו / שמנת פטריות

רביולי גבינה
רוטב סלסה רוזה / שמנת פטריות

ניוקי
אלפרדו / שמנת פסטו / סלסה רוזה

קיש פטריות
במילוי פטריות שמפיניון ,פורטובלו ומבחר גבינות 

מובחרות על מצע חסות ועלים ורוטב שמנת חם

קיש בטטה
במילוי בטטה ומבחר גבינות מובחרות על מצע חסות 

ועלים ורוטב שמנת חם

סלט יווני
מיקס חסות ועלים, עגבנייה, מלפפון, בצל, זיתים 

ובולגרית מגורדת ברוטב שמן זית ולימון טרי

סלט שוק איטלקי 
מלפפון, עגבניה, פלפלים צבעוניים, צנוניות , בצל סגול, 
זיתי קלמטה, קרוטונים, מיקס חסות ועלים בליווי גבינה 

צפתית ומתובל ברוטב ויניגרט איטלקי

סלט בטטה וחלומי (חם) 
מקלוני בטטה וגבינת חלומי מטוגנות ומקפצות בסילאן, 
מוגשות על שלל חסות ועלים מתובלים ברוטב ויניגרט, 

עגבניות שרי ונבטים. בתוספת מקלוני תפוחי עץ 
פריכים, צ'יפס בטטה קריספי, שומשום קלוי ואגוזי 

קליפורניה

סלט טוסקנה (חם)
מבחר פטריות מוקפצות בחמאת שום, שלל חסות ועלים 

נבטים, פטה מגורדת ואגוזי קליפורניה

ווק נודלס וירקות (חם)
מבחר ירקות רעננים ונודלס מוקפצים בווק ברוטב 

אסייאתי משובח

פיצה מרגריטה
רוטב עגבניות ,גבינת מוצרלה וצהובה

תפו''א מוקרם (חם)
תפו''א מוקרמים ברוטב שמנת פטריות וגבינות

דגים - בתוספת תשלום
מוגש למרכז שולחן לצד שעועית ירוקה

פילה דניס | 65 ש''ח
עשוי בתנור לבנים, בציפוי פסטו וקראסט שקדים

פילה סלמון | 55 ש''ח
עשוי בתנור לבנים, ברוטב ערמונים, לימונים 

ועגבניות מיובשות

פילה אמנון | 30 ש''ח
עשוי ברוטב סיציליאני - מיקס עשבי תיבול, שום, 

לימון ועגבניות מיובשות

הגשה מרכזית לשולחנות

תפריט אירועים

פוקאצ'ה איטלקית ומטבלי הבית



קינוחים - 1 לבחירה

עוגה אישית לכל סועד בתוספת 5 ש״ח לסועד

שוט ומקרונים בתוספת 5 ש״ח לסועד

וופל בלגי, גלידה וקצפת

עוגת שוקולד חמה, גלידה וקצפת

שתייה

תפוזים, לימונדה ומים

שתייה מוגזת גדול (קולה/זירו) בתוספת 7 ש''ח לסועד

שתייה מוגזת אישית בתוספת 12 ש''ח לסועד

בירות בתוספת 17 ש''ח לסועד

פינת שתייה חמה | 250 ש''ח

משך האירוע עד שעתיים וחצי ולא יאוחר מהשעה 23:30 *
המחיר לא כולל 12% שירות *

התשלום במזומן או באשראי *
מפות בתשלום בהזמנה מיוחדת *
חל איסור על שימוש בקונפטים *

הזמנה לתאריך:                                                          שעה: 

כמות סועדים:                                                           מחיר: 

שם המזמין:                                                               טלפון: 

חתימה:

הערות: 
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Central servings at the tables

Event Menu

Italian Focaccia and house dips

Appetizers - choice of 4

Green Salad
Variety of lettuces and leaves, cherry tomatoes, carrot 
sticks and mushrooms in vinaigrette dressing

Chopped Salad
Tomato, cucumber, carrot sticks, onion and herbs

Caprese Salad
Tomato slices, mozzarella cheese, basil, olive oil and 
balsamic vinegar

Baladi Roasted Eggplant
Burnt eggplants with tahini, salsa, roasted almonds 
and herbs

Antipasti Vegetable Plate
A variety of oven-roasted vegetables with olive oil, 
garlic and thyme

Beet Carpaccio
Beet slices, olive oil, balsamic vinegar, nut mix, fetta 
cheese and herbs

Hot Mushrooms
Select fresh mushrooms sauteed in sweet chilly, 
butter, red onion, scallions, with roasted sesame seeds

Home Fries
Select potato cubes, sauteed in sweet chilly, sesame 
and black seeds onion, peppers and butter

Sweet Potato Crunch
A brick oven-roasted sweet potato boat, with olive oil, 
butter and thyme. On rich cream sauce with a silan 
glaze, raw tahini and California nuts

Eggplant Parmesan
Oven baked eggplant boat with olive oil, mozzarella 
and parmesan cheese. On hot tomato sauce with basil

Entrees - choice of 4

It is possible to choose up to 2 hot
dishes only

Spaghetti / Penne Pomodoro
Tomato sauce, garlic, olive oil, ripe tomatoes and basil

Spaghetti / Penne Fungi
Cream sauce with a mix of fresh mushrooms, butter, onion 
and garlic

Spaghetti / Penne Salsa Rosa
Tomato sauce with touches of cream, garlic, butter and wine

Sweet Potato Ravioli
Alfredo / mushroom cream sauce

Cheese Ravioli
Salsa rosa / mushroom cream sauce

Gnocchi
Alfredo / pesto cream / salsa rosa sauce

Mushroom Quiche
Filled with champignon, portobello mushrooms,
and a variety of select cheeses. On a variety of
lettuces and leaves, with hot cream sauce

Sweet Potato Quiche
Filled with sweet potato and select cheeses, on a variety of 
lettuces and leaves, with hot cream sauce

Greek Salad
A mix of lettuces and leaves, tomato, cucumber, onion, olives 
and grated Bulgarian cheese in olive oil and fresh lemon 
dressing

Italian Market Salad
Cucumber, tomato, colorful peppers, radishes, red onion, 
kalamata olives, croutons, mix of lettuces and leaves, with 
Tzfat cheese, seasoned with Italian vinaigrette dressing.

Sweet Potato and Haloumi Salad (Hot)
Sweet potato sticks and haloumi cheese, sauteed in silan, 
served on a variety of lettuces and leaves, seasons with 
vinaigrette dressing, cherry tomatoes and sprouts, crunchy 
apple sticks, crispy sweet potato chips, roasted sesame seeds 
and California nuts.

Tuscany Salad (Hot)
A variety of mushrooms sautéed in garlic butter, a variety of 
lettuces and leaves, sprouts, grated feta cheese and 
California nuts.

Wok Noodles and Vegetables (Hot)
A variety of fresh vegetables sauteed with noodles in fine 
Asian dressing.

Margaritta Pizza
Tomato sauce, mozzarella and yellow cheese.

Creamy Potatoes (Hot)
Potatoes in mushroom sauce with cheeses.

Fish - additional cost
Served to the center of the table with a
side of green beans

Sea Bream Fillet | 65 ILS
Prepared in brick oven with a pesto and almond crust

Salmon Fillet | 55 ILS
Prepared in brick oven with chestnuts, lemons, and
sundried tomatoes

Tilapia Fillet | 30 ILS
Made with Sicilian sauce, herb mix, garlic, lemon and
sundried tomatoes
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Drinks

Orange juice, lemonade and water

Large soda (Coca-Cola/Cola Zero)
additional 7 ILS per person

Personal soda
additional 12 ILS per person

Beer
additional 17 ILS per person

Hot drinks station | 250 ILS

Dessert - choice of 1

Individual cake for each person
additional 5 ILS per person

Shot and Macarons
additional 5 ILS per person

Belgian wa e, ice cream
and whipped cream

Warm chocolate cake, ice cream
and whipped cream

*The event will be up to two and half hours, and will not end 

  later than 11:30 PM

*The price does not include the service fee of 12%

* Payment in cash or credit card
*Tablecloths at additional cost in special order
* Use of confetti is prohibited

Order for Date:    Time:

Number of People:    Price:

Name:     Phone number:

Signature:

Notes:



מנות ראשונות  

סלט עלים  300 ש''ח
שלל חסות ועלים ,עגבניות שרי, מקלוני גזר ופטריות 

ברוטב ויניגרט

סלט קצוץ 250 ש''ח
עגבנייה, מלפפון, מקלוני גזר, בצל ועשבי תיבול

בטטה קראנץ' 250 ש''ח
סירות בטטה אפויות בתנור לבנים בשמן זית, חמאה 

וטימין. בזיגוג סילאן, טחינה גולמית ואגוזי קליפורניה

ירקות אנטיפסטי 250 ש''ח
מבחר ירקות קלויים בתנור עם שמן זית, שום וטימין 

חציל פרמג'נו 220 ש''ח
סירות חצילים אפויות בתנור בשמן זית, גבינת מוצרלה 

וגבינת פרמז'ן. בליווי רוטב עגבניות ובזיליקום

סלט פסטה קר 320 ש''ח
פסטה, זיתים שחורים, עגבניות שרי, פסטו ובצל סגול 

בליווי קוביות גבינה מעודנת

הומפרייז 350 ש''ח
קוביות תפוחי אדמה מובחרים מוקפצים בצ'ילי מתוק, 

שומשום, קצח, בצל, פלפלים וחמאה

מיקס ברוקולי וכרובית אפויים 380 ש''ח
פלחי ברוקולי וכרובית אפויים בתנור בשמן זית, שום, 

זיגוג סילאן וטחינה גולמית ושבבי שקדים לבנים

דגים- מינימום 20 יחי'
מוגש לצד שעועית ירוקה

פילה דניס | 65 ש''ח
עשוי בתנור לבנים, בציפוי פסטו וקראסט שקדים

פילה סלמון | 55 ש''ח
עשוי בתנור לבנים, ברוטב ערמונים, לימונים 

ועגבניות מיובשות

פילה אמנון | 30 ש''ח
עשוי ברוטב סיציליאני - מיקס עשבי תיבול, שום, 

לימון ועגבניות מיובשות

מנות עיקריות

ספגטי/פנה פונגי 400 ש''ח
רוטב שמנת עם מיקס פטריות טריות, חמאה, בצל ושום

ספגטי/פנה רוזה 400 ש''ח
רוטב עגבניות ונגיעות שמנת, שום, חמאה ויין

ספגטי/פנה פומודורו 360 ש''ח
רוטב עגבניות, שום, שמן זית, עגבניות בשלות ובזיליקום

לזניה 4 גבינות 450 ש''ח
שכבות בצק פסטה טרייה בגבינות פטה, שמנת, ריקוטה 
ומוצרלה, מוקרם בתנור לבנים ברוטב רוזה וגבינה צהובה

לזניה חצילים 450 ש''ח
שכבות בצק פסטה טרייה בגבינות פטה, שמנת, ריקוטה, 

מוצרלה ופרוסות חצילים, מוקרם ברוטב עגבניות, 
בזיליקום וגבינה צהובה

קיש בטטה 400 ש''ח
במילוי בטטה ומבחר גבינות מובחרות

קיש פטריות 400 ש''ח
במילוי פטריות שמפיניון, פורטובלו ובמחר גבינות 

מובחרות

תפו''א מוקרם בתנור 420 ש''ח
תפו''א מוקרמים ברוטב שמנת פטריות וגבינות

סלט שוק איטלקי 400 ש''ח
מלפפון, עגבניה, פלפלים צבעוניים, צנוניות, בצל סגול, 
זיתי קלמטה, קרוטונים, מיקס חסות ועלים בליווי גבינה 

צפתית ומתובל ברוטב ויניגרט איטלקי

סלט יווני 400 ש''ח
מיקס חסות ועלים, עגבניה, מלפפון, בצל, זיתים 

ובולגרית מגורדת ברוטב שמן זית ולימון טרי

נודלס וירקות 440 ש''ח
מבחר ירקות טריים מוקפצים בווק עם נודלס ברוטב הבית

פיצה מרגריטה 45 ש''ח
רוטב עגבניות, גבינת מוצרלה וצהובה

סלט בטטה וגבינות 400 ש''ח
מיקס חסות ועלים, עגבניות שרי, בצל סגול, מלפפון, 

קוביות בטטה אפויות, מיקס גרעינים קלויים וגבינת פטה 
בליווי רוטב ויניגרט

האוכל יוגש במידת גסטרונום (35/50)

תפריט קייטרינג

פוקאצ
ות 130
זיתים 60 , טחינה 60  ,חציל 75 (ליטר)

איטלקית | חלבית | כשרה



התשלום במזומן או באשראי *
המחיר לא כולל משלוח או כלים *

הזמנה לתאריך:                                                          שעה: 

כמות סועדים:                                                           מחיר: 

שם המזמין:                                                               טלפון: 

חתימה:

הערות: 
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קינוחים
עוגת גבינה אפויה (פרוס 16) 220 ש''ח

עוגת גבינה קפוצינו (פרוס 16) 220  ש''ח 

שוט במגוון טעמים (25 יחי') 180 ש''ח

שתייה

שישיית קוקה קולה/זירו (1.5 ליטר)  60 ש''ח

קוקה קולה/זירו (24 יחי' זכוכית אישי) 120 ש''ח 
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