
תפריט קבוצות

 * כל המנות מוגשות למרכז השולחן

ראשונות

לחמים, מזטים, סלט עגבניות, סלט ירוק

חומוס מסבחה ושווארמה דג ים

עיקרית לבחירה

פילה דניס בגריל

פילה מוסר בשמן עשבי תיבול

לינגוויני פטריות יער

תוספות

אורז

צ”יפס

קינוחים

פטיפורים

* התפריט כולל שתייה חמה וקרה

₪ 295
כולל מע"מ

Mamilla Ave. Jerusalem שדרות ממילא 14, ירושלים
T. +972.2.5482230  mamillahotel.com  mail@happyfish.co.il
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Group Menu

* All dishes are served at the table center

Appetizers
Meza & house bread

spicy tomato salad, green salad, 

Masabacha hummus & �sh shawarma

Choice of main course
Sea bream �llet

Meager with herbs

Forest mushrooms linguine

Side dish
Rice

French fries

Desserts
Petits fours

* Menu includes hot & cold drinks

295 NIS
include VAT 

Mamilla Ave. Jerusalem שדרות ממילא 14, ירושלים
T. +972.2.5482230  mamillahotel.com  mail@happyfish.co.il
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המחירים הינם ב₪ וכוללים מע"מ

שתיה חמה
אספרסו קצר / ארוך

אספרסו כפול / נטול

אמריקנו

מקיאטו / כפול

קפוצ'ינו / גדול / נטול

קפה טורקי

נס על חלב

קפה קר

תה במבחר טעמים

שוקו חם / קר

שוקו פרלינים

חליטת ממילא ג'ינג'ר, דבש, נענע טרייה ופלח תפוז

סיידר חם / עם יין

סנגרייה

סחלב

 

קינוחים 60
פאי לימון מושחת

שכבות שוקולד, מוס שוקולד ושטרוייזל קקאו

עוגת סולת בסירופ דבש, קרם מלבי וקדאיף מקורמל

מוס מייפל ופקאן, ביסקוויט שוקולד ושטרוייזל פרלינה

פבלובה אקזוטית מרנג אפוי, קולי מנגו, גאנש, פסיפלורה וקציפת נענע

16

18

19

18

18/20

18

18

22

20

22

22

22

22/30

32

32



Prices are in N.I.S and include VAT .

Hot drinks
Espresso / Long

Double Espresso / Decaf

Americano

Macchiato / Double

Cappuccino / Grande / Decaf

Turkish Coffee

Instant Coffee

Ice Coffee

Tea in various �avors

Hot / cold Chocolate

Praline Hot Chocolate

Mamilla Fusion - Ginger, Honey, Fresh Mint & Slice of Orange

Hot cider / with wine

Sangría

Sahlab

Dessert 60

Lemon Pie

Chocolate Layer Cake with Chocolate Mousse & Cocoa Streusel

Semolina Cake in Honey Syrup, Malabi Cream & Caramelized Kadaif

Maple Mousse, Chocolate Biscuit & Praline Streusel

Exotic Pavlova Meringue, mango coulis, ganache, passion fruit and mint 

whipped cream

16

18

19

18

18/20

18

18

22

20

22

22

22

22/30

32

32



Cocktail menu

Moonlight
Rum, Coconut cream, 

Mint, Pineapple syrup, 

Bitters & lemon 

Spicy Marzipan
Whisky, Amaretto, Ginger, 

Chili, Sugar & Lemon

Deep Blue Ocean
Vodka, Triple sec, Red berries 

syrup & Lemon 

Basil Breeze
Gin, Julius bitters, Basil, 

Sweet mint & Lemon

Sunset
Tequila, Melon, Triple sec 

& lemon

Classic coktails 
are optional upon request

Prices are in N.I.S and include VAT .

58

56

59

56

57

תפריט קוקטיילים

אור הירח
רום, קרם קוקוס, נענע, סירופ 

אננס, אנגוסטורה ביטרס ולימון

ספייסי מרציפן
וויסקי, אמרטו, ג'ינג'ר טרי, 

פלפל חריף, סוכר ולימון

אוקיינוס כחול עמוק
וודקה, טריפל סק, סירופ פירות 

יער ולימון

משב של בזיליקום
ג'ין, יוליוס ביטרס, בזיליקום, 

נענע מתוקה ולימון

סאנסט
טקילה, סירופ מלון, 

טריפל סק ולימון 

קוקטיילים קלאסיים 
זמינים לפי בקשה

המחירים הינם בש״ח וכוללים מע"מ



אלכוהול

סטוליצ'ניה

גריי גוס

גורדונס

ג'ין עכו (ישראל)

בקארדי לבן

בקארדי ספייס

חוזה קוארבו טראדיסיונל

אפרול

קמפרי

מרטיני ביאנקו

מרטיני רוסו

לוקסרדו אמרטו

גלנפידיך 12 אמריקן אוק

ג'וני ווקר בלאק לייבל

בושמילס 

ג'ק דניאלס

ירושלמי הר המוריה סינגל מאלט 

(ישראל)

V.S.O.P דופוי

אוזו 12

אוזו פלומרי

34/38

34/38

32

38

27

24

15/24

27/37

27

בירה מהחבית

אלכסנדר בלונד

ג'מס אמבר אייל

בירה בבקבוק

גולדסטאר / הייניקן

קורונה 

שתייה קלה

קוקה קולה / זירו / ספרייט /

ספרייט זירו / פאנטה

מיץ תפוזים / תפוחים / אשכולית 

אדומה / לימונדה

מים מינרליים  גדול / קטן

סן פלגרינו  גדול / קטן

מי סודה / ג'ינגר אל /

 ביטר לימון / מי טוניק 

38

65

45

59

45

65

48

35

40

35

35

38

91

65

39

75

78

86

27/55

21/40

המחירים הינם בש״ח וכוללים מע"מ



Prices are in N.I.S and include VAT .

Draught Beer 

Alexander Blonde

Jems Amber ale

Bottle Beer

Goldstar/Heineken

Corona

Soft Drinks

Coca Cola / Zero / Sprite / 

Sprite zero / Fanta

Orange juice / Apple / Red 

Grapefruite / lemonade

Mineral Water 0.5/1 L

San Pellegrino 0.3/0.75 L

Sparkling Water / 

Ginger Ale / Bitter Lemon / 

Tonic Water

34/38

34/38

32

38

27

24

15/24

27/37

27

Alcohol

Stolichnaya 

Grey goose

Gordons

Akko gin (Israel)

Bacardi white 

Bacardi spiced

Jose Cuervo tradicional

Aperol

Campari

Martini Bianco

Martini Rosso

Luxardo Amaretto

Glen�ddich 12 American oak

Johnnie Walker Black label

Bushmills

Jack Daniel's

Yerushalmi Mt. Moria single malt 

(Israel)

Dupuy V.S.O.P

Ouzo 12

Ouzo Plomari

38

65

45

59

45

65

48

35

40

35

35

38

91

65

39

75

78

86

27/55

21/40



From the Field

Spicy Colorful Tomato Salad
Cherry tomatoes, Kalamata olives, onion, 

preserved lemon and herbs

Greek Salad
Tomato, cucumber, red onion, peppers, 

capers, Kalamata olives, feta cheese, 

seasoned with olive oil & lemon juice

Chopped Israeli Salad

Halumi Salad
Arugula, cherry tomatoes, onion, toasted 

almonds & Asian aioli

Tabun

Happy Fish Starters

Changing Mezze, served with Frena bread 

When ordering a main course

Roasted Eggplant
Feta cheese, arugula, labaneh cheese, 

pine nuts & zaatar

Classics

Soup of the Day

Salmon Sashimi
Avocado, zucchini, olive oil & lime

Ceviche
Onion, kohlrabi, Kalamata olives 
& cucumbers

Masabacha Hummus
Spicy peppers salsa, tahini and olive oil

Falafel
Tahini & spicy peppers salsa

159
179
159
172
152
98

85

89

79

79
79
89

189

165

33
35

40

From the Sea
Served with side dish of choice

Red Drum Filet

Whole Opened Sea Bass

Sea Bream Filet

Sea Bream

Salmon Filet

Fish & Chips
Aioli sauce and herbs

Pan Dishes

Pasta Melanzana
Eggplant, dried tomatoes, olives, 
feta cheese & herbs

Forest Mushroom Linguine
Garlic cream, chili & parmesan

Market Pasta 
Cherry tomatoes, eggplant, 

zucchini, garlic & parmesan

Napoletana Pasta & Parmesan

Rosé Pasta

Fish / Tofu “shawarma”
Tahini, eggplant, pickled onion 

& Amba

Catch of the Day
White wine, butter, garlic & herbs, 
served with linguini alio e olio

Teriyaki Salmon & Mushrooms
Salmon steak, herbs

Sides

French fries

Saloniki fries
Feta cheese & herbs

Potato Puree

70

76

64
84

65

40
65

55
85

86

65

48

Vegan
Gluten free

Can be served vegan
Can be served gluten free



ים
מנות הדג מוגשות עם תוספת לבחירה

פילה מוסר ים
לברק פתוח
פילה דניס

דג דניס שלם
פילה סלמון

פיש & צ'יפס
איולי עשבי תיבול

מחבתות

מלנזנה
פסטה, חצילים, עגבניות מיובשות, זיתים, 

פטה ועשבי תיבול

לינגוויני
פטריות יער, שמנת שום, צ'ילי ופרמז'ן

פסטה שוק
שרי חצילים, זוקיני, שום ופרמז'ן

פסטה נפוליטנה ופרמז'ן
פסטה רוזה

שווארמה דגים / טופו
טחינה, חציל שרוף, בצל ועמבה

פילה דג ים
יין לבן, חמאה, שום, עשבי תיבול ולינגוויני 

אוליאוליו

סלמון טריאקי ופטריות
סטייק סלמון בקרמל סויה, פטריות 

ועשבי תיבול

תוספות

צ׳יפס תפוח אדמה
צ׳יפס סלוניקי

פטה, עשבי תיבול

פירה תפוח אדמה

159 
179
159
172
152
98

85

89

79

79
79
89

189

165

33
35

40

 

מהשדה

סלט עגבניות 
שרי צבעוני, זיתי קלמטה, בצל, לימון כבוש

וצמחי תבלין

סלט יווני
עגבניה, מלפפון, בצל סגול, גמבה, צלפים, 
זיתי קלמטה, פטה בתיבול שמן זית ולימון

סלט ישראלי קצוץ דק
סלט חלומי

אורגולה שרי, בצל שקדים קלויים 
ואיולי אסיאתי

טאבון 

פתיחי הפי פיש 
6 מאזטים משתנים מוגשים עם פרנה חמה

בהזמנת מנה עיקרית - דג

חציל קלוי  
פטה, אורגולה, לבנה, צנוברים וזעתר                                         

קלאסיקות

מרק משתנה
סשימי סלמון

אבוקדו, זוקיני, שמן זית וליים

סביצ'ה דג ים
בצל, קולורבי, קלמטה ומלפפונים

חומוס מסבחה גרגירים
סלסת פלפלים חריפה, טחינה ושמן זית

פלאפל
טחינה וסלסת פלפלים חריפה

70

76

64
84

65 

40

65

55
85

86

65

48

טבעוני
ללא גלוטן

ניתן להזמין טבעוני
ניתן להזמין ללא גלוטן
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