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בהזמנת מנה עיקרית לסועד מקבלים לחם הבית ו״סלאדה 
דה קאזה״

המנות מוגשות עם תוספת לבחירה: אורז פג׳ואדה / תפו״א / סלט 
ירוק / צ׳יפס
סלט פרנגו

נתחי חזה עוף בגריל על תערובת חסות,
59 ש״חגזר, סלק וכרוב ברוטב איולי לימון	

כנפיים
59 ש״חכנפיים פיקנטיות ברוטב ברביקיו וצ׳ילי	

שניצלוני פאפאגאיו
69 ש״חחזה עוף בציפוי פריך

נתחי פרנגו
67 ש״חחזה עוף בגריל במרינדת עשבי תיבול

סלט כבדי עוף בגריל
כבד עוף צלוי בזיגוג סילאן וצ׳ילי על מצע חסה,

68 ש״חבצל מטוגן ובטטות מטוגנות
המבורגר 300 גרם

100% בשר בקר מובחר, חסה, עגבנייה, בצל, 
75 ש״חמלפפון חמוץ על לחמנייה	

סלט לונדון
נתחי לונדון בגריל על מצע של חסה, בצל סגול,

67 ש״חגמבה וגזר ברוטב אסייתי	
קבב הבית על חציל קלוי - פיקנטי

74 ש״חקבבוני בשר בקר בגריל עם טחינה ופטרוזיליה
סטייק פרגית

נתחי פרגית בגריל במשרה חרדל וסילאן
89 ש״חועשבי תיבול	

דג סלמון
129 ש״חדג בתנור במשרה שמן זית ועשבי תיבול טריים

אנטריקוט 300 גרם
139 ש״חאנטריקוט מובחר ומשויש שעבר תהליך יישון מבוקר

אנטיפסטי פאפאגאיו
66 ש״חמבחר עשיר של ירקות צבעוניים קלויים

מוגש לילדים עד גיל 10
שניצלונים / המבורגר

59 ש״חבתוספת צ׳יפס, שתייה קלה וכדור גלידה לבחירה

עסקיות 12:00-17:00
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The Main Course is Served with 'Salada de casa' and house bread
Served with a side dish of your selection 
French fries\ green salad\ Baked Potatoes\ rice with
Feijoada sauce

59 nis

Frango Salad
Grilled chicken breast on a bed of lettuce,
Carrot and beet in lemon aioli sauce 

59 nis

Chicken Wings
grilled wings marinated in Spicy Barbique
and chilly souce

69 nis
Chicken tenders
Crispy-coated chicken breast

71 nis
Frango
Grilled chicken breast Marinated in herbs

66 nis

Grilled chicken liver salad
Silan and chilli-glazed chicken liver
on a bed of lettuce,  with fried onions and
sweet potatoes

75 nis

Papagaio Hamburger 300 grams
Prime beef, lettuce, tomatoes pickles
and onions on a bun served with fried onions

67 nis

London Broil Salad
Grilled London broil on a bed of Lettuce,
red onion sprouts and carrots in Asian sauce

74 nis
Kebab On Eggplant
Juicy minced  kebab, tahini and Parsley

89 nis

Spring Chicken Steak
spring chicken marinade in a mustard and
honey Sauce

129 nis
Salmon fish Fillet
Baked fish marinated in olive oil and fresh herbs

139 nis
Entrecote Steak 300 g.
Aged centre cut Rib Eye steak fire grilled

66 nis
Papagaio Antipasto A selection of roasted
vegetables
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served to children until the age of 10

59 nis

Chicken tenders/ Hamburger
served with french fries, a soft drink
and a scoop of ice cream
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מתחילים בראשונות
״סלאדה דה קאזה״ ולחם הבית

ג׳ונטוס ריו דה ז׳נירו / כ-600 גרם
239 ש״חחזה עוף, שוקיים, קבב, לונדון ברויל

ג׳ונטוס פורטו אלגרה / כ-900 גרם
אנטריקוט, פרגית, קבב כבד עוף צלוי ובצל מטוגן בזיגוג 

299 ש״חסילאן וצ’ילי
ג׳ונטוס סאו פאולו / כ-1 ק״ג

329 ש״חאנטריקוט, פרגית, קבב ולונדון ברויל

בחוויית הג׳ונטוס לפי מסורת פאפאגאיו,
תיהנו מארוחת שיתוף של מגוון בשרים לבחירה לפי סוג, משקל ובמידת 

עשייה שונות על פי הזמנה.
והבשר  אוהבים  אתם  ג׳ונטוס  איזה  לבחור  הוא  לעשות  שעליכם  כל 

יוגש לשולחן על פלטה לוהטת.

מתחילים בראשונות
״סלאדה דה קאזה״ ולחם הבית

ממשיכים לבשר המיושן והמשובח של פאפאגאיו
לכל סועד בשולחן מגישים מספר פעמים את כל הבשרים:

לונדון, שוקיים במרינדת הבית, כבדי עוף, אנטריקוט,  נתחי 
פרגית, נתחי עגל בבירה, נקניקיות צ’וריסוס, קבב,

הודו במרינדת עשבי תיבול וכנפיים
תוספות

אורז פג׳ואדה / תפו״א / סלט ירוק / צ׳יפס
היכנסו לאווירה, איכלו בשר משובח וזרמו עם הקצב.

שמחו! זוהי המהות של פאפאגאיו!
מחיר לאדם- 189 ש״ח )לכל הסועדים בשולחן(

ילד עד גיל 10 - 100 ש״ח
*במחיר עסקית ניתן לשבת עד השעה 18:00

*לא ניתן לפצל שולחנות

השולחן הברזילאי הוא סיפורה של ברזיל והפולקלור עתיק היומין 
עובדי החווה בשולחן  יושבים  היו  סיום קטיף,  חוות הקפה. בכל  של 
סוגי  מכל  מורכבת  היתה  הארוחה  העונתית.  הבשר  לארוחת  ארוך 
השבר והעופות שגודלו באסיינדה )החווה( בשפע וללא הגבלה. אורך 
לאט  לאט  הבשר  את  לצלות  איפשרה  הברזילאית  והסבלנות  הרוח 
שביטת ה-״אספטו קוהידו״, שכן בזמן ההמתנה היה אפשר לשתות 
ובסאודאדי  במחשבות  ולהפליג  הגבלה  ללא  הקשאסה  משקה  את 

)געגועים( הביתה.
האווירה  על  השתלטו  והצבעוניות  השמחה  הבשר,  צליית  ריחות 

והארוחה הפכה להיות פסטיבל השולחן הברזילאי.
ברזילאית  בשמחה  אתכם  מארחים  אנו  בפאפאגאיו  כאן  אצלנו  גם 

ואתם תיהנו מארוחה בשרית מרוממת רוח, ממש כמו בברזיל.
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Served with 2 side dishes of your selection 
French fries\ green salad\ Baked Potatoes\ rice with Feijoada sauce

239 nis

"Rio de janeiro conjunto" 600 gr 
Frango grilled chicken, Brazilian Kebab,london broil and 
Chicken legs

299 nis

 "Porto Alegre conjunto" 900 gr
Entrecote, Spring Chicken, Brazilian Kebab, Grilled Chicken 
Liver served with fried onions in Silan Glazing

329 nis
"São Paulo conjunto" 1000 gr
Entrecote, Spring Chicken, Brazilian Kebab and london broil 

In Papagaio's traditional "Conjunto" experience you will enjoy 
a shared meat platter. You Choose the meat's type, weight 
and roast level. We serve the meat on a sizzling platter

We start you with an appetizers of
"Salada de casa" served with the house bread
Continue with Papagaio quality meats
Each guest receives repeated servings of the following meats: london broil 
, chicken drumsticks, Entrecote, lamb kabab, chicken liver, spring chicken 
marinaded in honey&mustard,  chorizos ,Beef braised in a beer marinade, turkey 
marinaded in herbs
Served with your choice of 
French fries / green  salad / rice with Feijoada 

Eat the finest meat there is and let yourself flow with the Brazilian 
rhythm. Have fun!   That is what Papagaio is all about
Brazilian Table 189 nis per person
Children under 10 years old - 100 nis per child
* required per each guest at  the table
* tables can't be split
* For a business lunch price you can sit until 18:00

The Brazilian Table is a story of ancient Brazilian folklore. Surrounded by 
all of their workers, the coffee farmers would gather around the feasting 
tabels for the seasonal  "meal of meats" which would only be served once 
all the crops were gathered. The special meal of unlimited abundance was 
composed of all types of meat and poultry raised at the hacienda (Farm).
The Brazilian restraint and patience allowed for a slow roasting technique 
known as the asado. While waiting, the workers could enjoy limitless 
amounts of cachaca, a drink that is handmade from sugarcane and 
"saudade" (longing). While sipping the cachaca, the smell of roasting meats 
created a joy and colorfulness which would  take over the atmosphere and 
become a festive celebration of the "meat table".
So it was then and still is now, as it is here for us at Papagaio, where we 
welcome you with Brazilian joy to our great "meat table", Eat the finest 
meat there is , and let yourself flow with the Brazilian rythm.
At Papagaio we serve a variety of sauces  to accompany the meat and enrich 
your experience. Our Home-Chef recomends the following combinations: 
Garlic Dip with Chicken Meat | Chimichurri Dip with red meat | Spicy dip 
with all kinds of Meat For a meal that is an uplifting experience for the 
whole table  as well as the best of Brazilian cuisine
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21 ש״חלחם הבית בליווי קלמר מטבלים
סלאדה דה קאזה

מבחר של 6 סלטים ולחם הבית
54 ש״חלפתיחת התיאבון

אנטיפסטי פאפאגאיו
66 ש״חמבחר ירקות קלויים בליווי לחם וטחינה

כנפיים
59 ש״חכנפיים פיקנטיות ברוטב ברביקיו וצ׳ילי

צ'וריסוס
נקניקיות צ׳וריסוס ברזילאיות

59 ש״חבליווי חרדל וחמוצים
סיגר אסאדו/סיגר צמחוני

סיגר קריספי ממולא בבשר/ירקות על מצע של חסה, 
58 ש״חטחינה וסלסת עגבניות פיקנטית

סלט כבדי עוף בגריל
כבד עוף צלוי ובצל מטוגן בזיגוג סילאן וצ׳ילי

68 ש״חעל מצע עלי חסה טריים וצ׳יפס בטטה
סלט לונדון

נתחי לונדון בגריל על מצע של עלי חסה,
בצל סגול, פלפל אדום, רוצועות גזר 

64 ש״חברוטב אסייתי
סלים פורטר 

נתחים דקים של לונדון ואנטריקוט, 
צרובים בשמן זית, עגבניות, לימון 

78 ש״חועלי חסה טריים
תוספות

צ׳יפס/אורז פג׳ואדה/תפו״א	
סלט ירוק

15 ש״ח
15/30 ש״ח
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54 nis
Salada Du Casa
House Bread & a selection of Mezze salads

66 nis

Papagaio Antipasto
A selection of roasted vegetables serve with house bread 
and tahini

59 nis
Chicken Wings
Crispy wings served in barbecue and chili sauce

59 nis
Chorizos
Brazilian chorizos sausages, serve with pickles and
 mustard

58 nis

Asado cigar/vegetarian cigar
Crispy cigar stuffed with meat/vegetables on a bed of lettuce 
and tahini accompanied by a spicy tomato salsa

68 nis

Chicken Liver Salad
Grilled chicken liver with silan and chili sauce, on a bed of 
fresh lettuce, fried onions and Sweet potato 

 64 nis

london broil Salad
london broil on a bed of fresh lettuce, onions, sprouts and 
carrots topped with Asian sauce

78 nis

Slim Porter
Thin Strips of entrecote and london broil with olive oil, 
lemon, sun-dried  tomatoes and lettuce

15 nis
15/30 nis

Extras
French fries / rice with Feijoada / Potatoes
Green salad
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המנות מוגשות עם תוספת לבחירה
אורז פג׳ואדה / תפו״א / סלט ירוק / צ׳יפס

נתחי פרנגו
73 ש״חחזה עוף בגריל במרינדת עשבי תיבול

שניצלוני פאפאגאיו
76 ש״חנתחי חזה עוף בציפוי פריך

קבב הבית על חציל קלוי - פיקנטי
81 ש״חקבבוני בשר בקר בגריל עם טחינה ופטרוזיליה

המבורגר 300 גרם
100% בשר בקר מובחר, חסה, עגבנייה, בצל,

84 ש״חומלפפון חמוץ על לחמנייה

פרגית 
94 ש״חנתחי פרגית בגריל במשרה חרדל ודבש

אנטריקוט 350 גרם
169 ש״חאנטריקוט מובחר ומשויש שעבר תהליך יישון מבוקר

צלעות טלה
צלעות מובחרות עם תוספת משתנה

)3 יחידות, כ-270-280 גרם(
179 ש״ח

דג סלמון
139 ש״חדג בתנור במשרה שמן זית ועשבי תיבול טריים

ספיישל היום שאל את המלצרית

מוגש לילדים עד גיל 10

שניצלונים
59 ש״חבתוספת צ׳יפס ושתייה קלה ולקינוח כדור גלידה לבחירה

המבורגר
59 ש״חבתוספת צ׳יפס ושתייה קלה ולקינוח כדור גלידה לבחירה
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Served with a side dish of your selection 
French fries\ green salad\ Baked Potatoes\
rice with Feijoada sauce

73 nis
Frango
Grilled chicken breast Marinaded with herbs

76 nis
Chicken tenders
Crispy-coated chicken breast

81 nis
Kebab On Eggplant
Juicy minced  kebab, tahini and Parsley

84 nis

Papagaio Hamburger  300 grams
Prime beef, lettuce, tomatoes pickles and onions
on a  bun served with fried onions

94 nis

Spring Chicken Steak
spring chicken in a mustard and honey marinade
wings served in barbecue and chili sauce

169 nis
Entrecote Steak 350 g.
Aged centre cut Rib Eye steak fire grilled

179 nis

Lamb chops 270-280 g. (3 pieces)
Premium lamb chops with the addition of
mashed potatoes

139 nis
Todays fish Fillet
Baked fish marinated in olive oil and fresh herbs

Todays Special Ask the waiter 
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served to children until the age of 10

59 nis

Chicken tenders
served with french fries and a soft drink
and a scoop of ice cream

59 nis

Hamburger
served with french fries and a soft drink
 and a scoop of ice cream
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ארוחות ג׳ונטוס
)ג׳ונטוס בפורטוגזית- ביחד( 

בחוויית הג׳ונטוס לפי מסורת פאפאגאיו, תיהנו מארוחת שיתוף של מגוון 
בשרים לבחירה לפי סוג, משקל ובמידת עשייה שונות על פי הזמנה.

כל שעליכם לעשות הוא לבחור איזה ג׳ונטוס אתם אוהבים והבשר יוגש 
לשולחן על פלטה לוהטת.

 *אין כפל מבצעים  *אין אנו מקבלים המחאות  *טלח

2 תוספות לבחירה
אורז פג׳ואדה / תפו״א / סלט ירוק / צ׳יפס

ג׳ונטוס ריו דה ז׳נירו / כ-700 גרם
269 ש״חחזה עוף, שוקיים, קבב, לונדון ברויל

ג׳ונטוס מורו מורו /  כ-1 קילו
429 ש״חעגל בבירה, אנטריקוט, לונדון ברויל וצלעות

ג׳ונטוס פורטו אלגרה / כ-900 גרם
אנטריקוט, פרגית, קבב כבד עוף צלוי ובצל מטוגן 

בזיגוג סילאן וצ’ילי
329 ש״ח

ג׳ונטוס סאו פאולו / כ-1 קילו
349 ש״חאנטריקוט, פרגית, קבב ולונדון ברויל

*בכל הזמנת ג׳ונטוס ניתן להזמין מנה ראשונה
אחת ב-49 ש״ח מתפריט הראשונות

  או את מנת הסלים פורטר ב-59 ש״ח

תוספות נוספות
15 ש״חצ׳יפס/אורז פג׳ואדה/תפו״א/ סלט ירוק

21 ש״חלחם הבית פרנה חמה עם מטבלים
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Served with 2 side dishes of your selection 
French fries\ green salad\ Baked Potatoes\ rice with
Feijoada sauce

269 nis

"Rio de janeiro conjunto" 700 gr 
Frango grilled chicken, Brazilian Kebab,london broil
and Chicken legs

429 nis

"Morro Morro conjunto" 1000 gr
Veal in beer, London broil, Entrecote, and
lamb chops

329 nis

 "Porto Alegre conjunto" 900 gr
Entrecote, Spring Chicken, Brazilian Kebab
and Chicken liver

349 nis

"São Paulo conjunto" 1000 gr
Entrecote, Spring Chicken, Brazilian Kebab
and london broil 

*  When ordering the conjunto you can order an appetizer for 49 nis 
*  The slim porter appetizer is 59 NIS 

15 nis
15 nis
21 nis

Extras
French fries / rice with Feijoada / Potatoes
green salad
House bread

In Papagaio's traditional "Conjunto" experience you will enjoy 
a shared meat platter. You Choose the meat's type, weight 
and roast level. We serve the meat on a sizzling platter
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השולחן הברזילאי
הוא סיפורה של ברזיל והפולקלור עתיק היומין של חוות הקפה. בכל סיום 
קטיף, היו יושבים עובדי החווה בשולחן ארוך לארוחת הבשר העונתית. 
באסיינדה  שגודלו  והעופות  השבר  סוגי  מכל  מורכבת  היתה  הארוחה 
)החווה( בשפע וללא הגבלה. אורך הרוח והסבלנות הברזילאית איפשרה 
בזמן  שכן  קוהידו״,  ה-״אספטו  שביטת  לאט  לאט  הבשר  את  לצלות 
ההמתנה היה אפשר לשתות את משקה הקשאסה ללא הגבלה ולהפליג 
במחשבות ובסאודאדי )געגועים( הביתה. ריחות צליית הבשר, השמחה 
פסטיבל  להיות  הפכה  והארוחה  האווירה  על  השתלטו  והצבעוניות 

השולחן הברזילאי.
גם אלצנו כאן בפאפאגאיו אנו מארחים אתכם בשמחה ברזילאית בה 
תיהנו מארוחה בשרית מרוממת רוח, ממש כמו בברזיל. ארוחה שהיא 

חוויה בשרית מרוממת לכל השולחן, לתפארת המטבח הברזילאי.

מתחילים בראשונות
״סלאדה דה קאזה״ ולחם הבית

ממשיכים לבשר המיושן והמשובח של פאפאגאיו
לכל סועד בשולחן מגישים מספר פעמים את כל הבשרים:

נתחי לונדון, שוקיים במרינדת הבית, כבדי עוף,
שיפודי אנטריקוט, פרגית, קבב, צ׳וריסוס, נתח עגל במרינדה, 

הודו במרינדת עשבי תיבול, כנפיים ולקינוח אסאדו

תוספות
אורז פג׳ואדה / סלט ירוק / צ׳יפס

היכנסו לאווירה, איכלו בשר משובח וזרמו עם הקצב.
שמחו! זוהי המהות של פאפאגאיו!

מחיר לאדם- 249 ש״ח
ילד עד גיל 10 - 100 ש״ח

השולחן הברזילאי הינו לכלל הסועדים בשולחן
*לא ניתן לפצל שולחנות

אי
הברזיל

חן 
שול

ה

 *אין כפל מבצעים  *אין אנו מקבלים המחאות  *טלח
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We start you with an appetizers of
"Salada de casa" served with the house bread
Continue with Papagaio quality meats
Each guest receives repeated servings of the following meats: london 
broil, chicken drumsticks, Entrecote, lamb kabab, chicken liver, spring 
chicken marinaded in honey&mustard,  chorizos ,Beef braised in a beer 
marinade, turkey marinaded in herbs, Asado
Served with your choice of 
French fries / green  salad / rice with Feijoada 

Eat the finest meat there is and let yourself flow with the Brazilian 
rhythm... Have fun! That is what Papagaio is all about
Brazilian Table 249 nis per person
Children under 10 years old - 100 nis per child
* REQUIRED PER EACH GUEST AT THE TABLE
* TABLES CAN'T BE SPLIT

The Brazilian Table is a story of ancient Brazilian folklore. Surrounded by 
all of their workers, the coffee farmers would gather around the feasting 
tabels for the seasonal  "meal of meats" which would only be served once 
all the crops were gathered.
The special meal of unlimited abundance was composed of all types of 
meat and poultry raised at the hacienda (Farm).
The Brazilian restraint and patience allowed for a slow roasting technique 
known as the asado. While waiting, the workers could enjoy limitless 
amounts of cachaca, a drink that is handmade from sugarcane and 
"saudade" (longing). While sipping the cachaca, the smell of roasting 
meats created a joy and colorfulness which would  take over the 
atmosphere and become a festive celebration of the "meat table".
So it was then and still is now, as it is here for us at Papagaio, where we 
welcome you with Brazilian joy to our great "meat table", Eat the finest 
meat there is , and let yourself flow with the Brazilian rythm. 
For a meal that is an uplifting experience for the whole table as well as 
the best of brazillian cuisine.
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פאי לימון
קרם לימון אפוי בציפוי של מרנג צרפתי אפוי

46 ש״חמוגש קר
פאי פקאן

פקאנים מקורמלים ברוטב טופי על מצע
44 ש״חבצק פריך ייחודי

קראמבל תפוחים
פלחי תפוחים מקורמלים על מצע של בצק

פריך ייחודי, במעטפת פירורי בצק ‘שטרוייזל’
48 ש״חמוגש חם
קרמינו

על מצע קראנצ’י של שוקולד מריר, נוגט ובייגלה,
קרם שטקטלד קטיפתי שמברכזו קרם ברולה בציפוי 

44 ש״חקריספי מתפצפץ של נוגט ובייגלה
זוקוטו

קראמבל שוקולד מלוח, בשילוב טופי,  קרם פטיסייר 
ומעליו מוס שוקולד בלגי עשיר, בציפוי גנאש שוקולד 

מריר, וכדור קרם לוטוס עטוף בשוקולד מטומפרר.
54 ש״חמעוטר בשבבי מקרונס צבעוניים מוזהבים   

סושי טופי בננה 
מעטפת של בצק טופי במילוי קרם בננה ייחודי, 

46 ש״חעטוף בפירורי קראמבל ביתי                      
פונדנט )נמס בפה( שוקלד חם עם גלידה

50 ש״חעוגה עשירה במרקם של פאדג', עם המון המון שוקולד
48 ש״חסורבה פירות בטעמים
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46 nis

Lemon pie
Baked lemon cream coated with baked French 
meringue. served cold

44 nis

Pecan pie
Caramelized pecans with toffee sauce
on a bed of unique crunchy dough

48 nis

Apple Crumble
Caramelized apple wedges on a bed
of unique crunchy dough in a stroisel
dough crumb shell

44 nis

Cremino
On a crunchy base of dark chocolate nougat and
velvet concentrated Chocolate cream with cold-
coated crème brûlëlème

54 nis

Zokoto
Salted chocolate crumble combined with toffee 
crème patissier topped with a rich Belgian
chocolate mousse coated with Chocolate
ganache And a lotus cream ball wrapped
in tempered chocolate,
Garnished with Golden Macarons chips

46 nis

Banana Toffee Sushi
A wrap of toffee dough filled with unique
banana cream wrapped in homemade crumble

50 nis

chocolate Fondant with ice cream
Fudge-rich cake with lots and lots of
Chocolate 

48 nisFruit Sorbet A variety of delicious flavours



Pa
pag
aio

 *אין כפל מבצעים  *אין אנו מקבלים המחאות  *טלח

ם
קלי

ת 
או

ק
ש

מ
ת

בירו
ת 

או
ק

ש
מ

ם
מי

ח
הוליין 

אלכו
ו

12 ש״חקינלי סודה
14 ש״חקוקה קולה / דיאט / זירו

14 ש״חספרייט / דיאט
14 ש״חפנטה

16 ש״חפיוז טי
16 ש״חבירה שחורה

32 ש״חמים מוגזים גדול
14 ש״חמיץ תפוחים צלול

		 14 ש״חמיץ ענבים
14 ש״חמים מינרלים נביעות

14 ש״חלימונדה / תפוזים

בקבוק
31 ש״חגולדסטאר

31 ש״חהייניקן
31 ש״חויינשטפן

חבית
27/36 ש״חטובורג        

27/36 ש״חקרלסברג

29 ש״חכוס יין הבית אדום
29 ש״חאלכוהול בצ׳ייסר

12 ש״חקפה שחור
12 ש״חתה
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12 nisKinly Soda

14 nisCoka Cola\DIet\Zero

14 nisSprite\Diet

14 nisFanta

16 nisFuze tea

16 nisRoot Beer

32 nisLarge sparkling water

14 nisClear apple cyder

14 nisGrape Juice

14 nis'Neviot' Mineral Water

14 nisLemonade\Orange Juice

Bottle
31 nisGoldstar

31 nisheineken 

Keg
27/36 nisTuburg

27/36 niscarlsberg

29 nisHouse Red Wine Glass

29 nisChaeiser Glass Alcohol

12 nisBlack Coffee

12 nisTea
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אפרטיף
28 ש״חקמפרי

30 ש״חמרטיני ביאנקו
30 ש״חארק עלית

וודקה
32 ש״חפינלנדיה

וויסקי סקוטי
32 ש״חג׳וני ווקר אדום
45 ש״חג׳וני ווקר שחור

44 ש״חשיבאס ריגאל
36 ש״חג׳יי אנד בי

וויסקי אירי
34 ש״חג׳יימסון

וויסקי אמריקאי
42 ש״חג׳ק דניאלס

טקילה
40 ש״חקוורבו גולד

רום
32 ש״חבקרדי

34 ש״חקשאסה 51

קוקטיילים
38 ש״חטקילה סאנרייז טקילה, מיץ תפוזים וגרנדין

38 ש״חאפל מרטיני מרטיני, מונין תפוחים ומיץ תפוחים
42 ש״חמוחיטו רום, מיץ לימון, ספרייט, מי סוכר ונענע

42 ש״חקפרינייה קשאסה, מי סוכר, מיץ לימון, סודה ונענע
36 ש״חערק לימונענע
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Aperitif

28 nisCampari

30 nisMartini Bianco

30 nisArk Elite

Vodka
32 nisFinlandia

Scotch whiskey
32 nisRed Johnnie Walker

45 nisBlack Johnnie Walker

44 nisShibas Regal

36 nisJ&B

Irish whiskey
34 nisJameson

American whiskey
42 nisJack Daniels

Tequila

40 nisQuarvo Gold

Rum
32 nisBacardi

34 nisKshasa 51

COCKTAILS

38 nis
TEQUILA SUNRISE Tequila, orange juice and 
grenadine

38 nis
APPLE MARTINI Martini, apple monin and 
apple juice

42 nisMOJITO Rum, lemon juice, Sprite, sugar water 
and mint

42 nis
CAIPIRINIA cachaça, sugar water, lemon 
juice, soda and mint

 36 nisArak Limonana
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אירועים בפאפאגאיו תלפיות
יש לכם אירוע לחגוג בקרוב?

יום הולדת? ברית? אירוע עסקי? בר מצווה? בת מצווה?
כל הפתרונות לכל סוגי האירועים בחגיגה בלתי נשכחת

של בשר עסיסי, שלא יפסיק לזרום לשולחן, לצד יין משובח 
ומסורת ארוכת שנים של שמחת חיים.

בפאפאגאיו ירושלים ניתן לקיים:
• אירוע בחדר פרטי או בחלל המסעדה המעוצב.

• בניית תפריט אישי לפי צרכי הלקוח.	
• ציוד הקרנה , הגברה ובקשות מיוחדות להשלמת האווירה.	

• אירועים לעד 150 איש בחלל המסעדה
• אירועים לעד 35 איש בחדר הפרטי

בקיצור...תשמחו
זוהי מהות פאפאגאיו....

לפרטים נוספים ניתן לפנות-
maor@papagaio.co.il - דרך המייל

או ליצור קשר בטלפון - 053-3032209 )יוסי(
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Events In Papagaio Jerusalem
Do you have an event or a celebration soon?
Birthday? Brith? A business event?
Bar - Bat Mitzvah?
All the solutions for all types of events in an unforgettable 
celebration of juicy meat,
That will keep on flowing to the table, alongside fine wine
It’s a long tradition of enjoing life!

In Papagayo Jerusalem you can have:
• An event in a private room or in the restaurant space.
• BuildiTailoring a personal menu according to the  
   customer’s needs.
• Projection equipment, amplification and special requests 
   to complete the atmosphere.
• Events for up to 150 people in the restaurant space
• Events for up to 35 people in the private room

In short ... be happy
This is the essence of Papagayo ....

For More Information please reach us at:
maor@papagaio.co.il
or at the No. 053-3032209 (Yossi)
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