
ברוכים הבאים להארווי‘ס! ברביקיו בסגנון אמריקאי.
המעשנה הראשונה בירושלים המגישה בשרים מעושנים בעישון איטי ובחום נמוך על ידי מבחר של פלט עצי בעירה שונים,

בירות קרות מהחבית וקוקטיילים שנרקחו במיוחד עבורכם.
אז למה אתם מחכים?... תתחילו להזמין!

יאללה מתחילים!
45 טקסס ברביקיו נאצ‘וס    

נאצ'וס עם תבשיל שעועית שחורה, צ'וריסוס ובשר מעושן, 
גוואקמולי, חלפיניו כבוש וסלסת עגבניות

58 קצוות שרופים     
קוביות חזה בקר מקורמלות ברוטב ברביקיו סטייל קנזס, 

מוגש עם צ'יפס בטטה

46 פופקורן צ'יקן     
עוף סופר קריספי בטמפורה ופנקו, מוגש עם מיונז צ'יפוטלה 

וצ'ילי מתוק 

51 פופקורן אש     
פופקורן צ‘יקן מוקפץ ברוטב באפלו חריף, מוגש עם רוטב 

ראנץ'

43 טאקוס צלעות     
מיני טאקוס במילוי צלעות מפורקות מעושנות, מיונז 

צ'יפוטלה, סלסת פלפלים חריפה, כוסברה וגוואקמולי  

42 מגדל חציל בלאדי    
פלפלים קלויים, עגבניות שרי, צ'ימיצ'ורי וטחינה שום קלוי

48 כנפיים עוף בגריל פחמים   
מטוגנות ברוטב באפלו חריף או רוטב ברביקיו צ'יפוטלה ודבש 
או רוטב ברביקיו "ג'ק & קולה", מוגש עם מקלות ירקות ורוטב 

ראנץ'

58 סלט סמוקהאוס של הארווי‘ס   
חזה עוף ברוטב ברביקיו, בייקון כבש, עלי חסה, עגבניות, 

צנונית, בצל קריספי, אבוקדו (בעונה)  ורוטב ראנצ'

42 סלט ברביקיו סטייל    
פירות העונה, פלפלים ובצל קלויים, צ'יפס בטטה, כרוב סגול, 

חסה, שקדים מעושנים וויניגרט רימונים וסילאן
תוספת עוף על האש 22   תוספת בריסקט מעושן 34 

34 סלט פנצנלה      
עגבניות שרי, מלפפון, פלפל קלוי, בצל סגול, בזיליקום, 

בלסמי שמן זית, וקרוטוני שום
תוספת עוף על האש 22

18 לחם ג'בטה עם שום על האש   
מוגש עם איולי פלפלים קלויים ומטבל טחינת שום קלוי

המעשנת מבית טרייגר
אנו מעשנים בשרים מדי יום עד כ-18 שעות, לפעמים יגמרו חלק 

מהנתחים. אז...סליחה מראש אם נגמר!

34 בריסקט 14 שעות בעישון עץ היקורי  
ל- 100 גרם 

42 אסאדו 12 שעות בעישון עץ דובדבן  
ל- 100 גרם (מינימום 300 ג') 

38 סינטה 4 שע' בעישון עץ היקורי    
ל- 100 גרם (מינימום 200 ג') 

32 בשר צלעות מפורק 18 שעות בעישון עץ מסקיט 
ל- 100 גרם 

 78 חצי עוף בעישון עץ מסקיט ברוטב ברביקיו 

28 צ'וריסוס בעישון עץ מסקיט   
ליחידה כ- 180 גרם

התוספות אפשר להזמין גם עם הסנדוויצ'ים שלנו
                      18 תפו"א מרוסקים     
                                 18/32 צ'יפס ביתי     
                               26/48 צ'יפס בטטה     

 28 טבעות בצל ג'מבו ביתי    
36 תבשיל שעועית שחורה, צ'וריסוס ובשר מעושן 
12 סלט קולסלאו     

 18 סלט ירוק     

בירות
27/24 גולדסטאר     
29/26 הייניקן      
32/27      PALE ALE שפירא
34/29      IPA שפירא
33/28 פאולנר      
33/28 ברז מתחלף     

  

 

עיקריות
מוגש עם צ'יפס ביתי או תפו"א מרוסקים או סלט ירוק וקולסלאו 

156 שורט ריבס אש     
שורט ריבס אסאדו בעישון היקורי ברוטב ברביקיו צ'יפוטלה ודבש  

96 חזה עוף מעושן     
רוטב ברביקיו "ג'ק & קולה", מוגש עם צ'אטני בטטה

129 סלמון עץ ארז     
סלמון נורווגי טרי בעישון ארז מעל פחמים, מוגש עם סלסת מנגו

ישר מגריל הפחמים!
מוגש עם צ'יפס ביתי או תפו"א מרוסקים או סלט ירוק, קולסלאו 

ורוטב צ'ימיצ'ורי

158 מדליוני פילה בקר 250 גרם   

295 שאטובריאן 500 גרם     

156 סטייק אנטריקוט 300 גרם    

הסנדוויצ‘ים של הארווי 
עשויים מלחם ג‘בטה - 170\250 גרם

 84/64 הארוויס טקסס בריסקט    
בריסקט מעושן, בצל מקורמל, עגבניה, מיונז חרדל גרגירים, 

ציר בריסקט

 82/62 טוטו, אנחנו בקנזס    
בשר צלעות מפורק ברוטב ברביקיו, חמוצים, קולסלאו, מיונז 

חרדל גרגרים

62 טקס מקס צ'יקן קלאב    
חזה עוף ברוטב ברביקיו על האש, בייקון כבש, מיונז צ'יפוטלה, 

גוואקמולי, חסה ועגבניה

58 המבורגר של ג'ו ג'ו     
250 ג' בקר מנתחים מובחרים, רוטב ברביקיו, חסה, עגבניה, 

חמוצים, בצל, מיונז חרדל גרגירים
 

תוספת בייקון כבש מעושן - 18

  
המעשנות שלנו מבית:



שתייה קלה
14 מוגז      
14 תפוזים/לימונדה     

 14 סיידר תפוחים צלול    
 14 ג'ינג'ר אייל     
29 אקווה פאנה  750 מ"ל    

  16 מינרלים קטן     
29 סן פלגרינו 750 מ"ל    
10 סודה קטן     
14 מי טוניק      
14 ג'ינג'ר ביר     
10 תוספת משקה קל    

שתייה חמה
8 אספרסו קצר/ארוך    

12 אספרסו כפול     
8 קפה שחור     

10 תה נענע/בטעמים    

יין לבן
129 ירדן סובניון בלאן     

 169 ירדן שרדונה - אודם    
      169 גבעות רוזה  (בעונה)    
150 שנין בלאן דלתון     

יין אדום
        79 גמלא קברנה חצי בקבוק    
140 הרי גליל אלון      

 195 ירדן מרלו     
220 ירדן קברנה     
184 פלם קלסיקו     
186 יתיר הר עמשא     

 188 יראון       
190                                T2 ירדן

 210 פטיט קסטל     
185 גבעות מחול הכרמים    
425 יער יתיר, יתיר     
410 קסטל גרנד וין, קסטל    

קוקטיילים
42 סמוקי      

ברבן, לפרויג', מנגו, כפיר ליים, אגבה, לימון                
                       

42 מילאנו אקספרס    
קמפרי, אשכוליות, לימון, טריפל סק

   

44 מוחיטו מנגו     
רום, מנגו, אננס, תפוזים, לימון נענע           

                 

42 קוסמופוליטן     
וודקה סיטרון, חמוציות, טריפל סק                 

47 מקסיקן מיול     
טקילה, קינמון, לימון, ג'ינג'ר ביר              

42 מרגריטה אננס     
טקילה, אננס לימון                        

49 האיים הקריביים     
רום, אפרול, רוזטה, אננס, לימון         

 45 קוקטייל היום     

אפרטיף
מרטיני ביאנקו / רוסו / יבש 36

קמפרי 38

וודקה
35 אבסולוט     
44 קטל וואן      
41 סטוליצ'ניה גולד     
58 גריי גוס      

ג'ין
 35 גורדונס      
 38 טנקירי      

  

רום
40 בקרדי      
38 נגריטה      
45 קפטן מורגן ספייסד גולד    
36 מאליבו      

טקילה
50 מילאגרו רפוסאדו    

  40 מילאגרו בלנקו     
68 דון חוליו אנייחו     
60 דון חוליו רפוסאדו    

אניס
29 ארק      
34 אל נמרוד     
32 אוזו פלומרי     

וויסקי / בורבון / טנסי
38 ג'יימסון      
48 ג'ק דניאלס     
65 וודפורד ריזרב     
31 ג'ים בים לבן     
48 ג'וני ווקר בלק לייבל    

וויסקי סינגל מאלט
79 גלנמורנג'י קוונטה רובן 12         
41 לפרויג' 10           

                       76 מקאלן 12            
              46 גלן ליבט 12          

86 גלן ליבט 15       
84 בלוויני 14             

229 בלווויני 21            

ליקרים / דג'סטיף
32 אמרטו דיסרונו       
36 מאליבו      
30 אפרול        
42 דרמבוי        
46 קואנטרו      

ומה שותים?



Soft Drinks 
Soda     14
Orange / Lemonade   14
Apple Cider    14
Ginger Ale    14
Aqua Panna    29
San Benedetto 500 ml   16
San Pellegrino    29
Soda     10
Tonic      14
Ginger Beer    14

Hot Drinks
Espresso Short\Long   8
Double Espresso   12
Black Co�ee    8
Mint Tea/ Flavored   10

White Wine
Yarden Sauvignon Blanc  129
Yarden Chadonnay – Odem  169
Gvaot Rose (seasonal)   165
Dalton Chenin Blanc   150

Red Wine 
Gamla Cabernet Sauvignon
(half bottle)    79
Galil Mountain, Alon   140
Yarden Merlot    195
Yarden Cabernet Sauvignon  220
Flam Classico    184
Yatir Mt. Amasa    186
Yiron     188
Yarden 2T    190
Petit Castel    210
Gvaot Vineyard Dance   185
Yatir Forrest    425
Castel Grand Vin   410

Cocktails
Smoky    42
Bourbon Laphroaig, mango, lime, agave, lemon

Milano Express   42
Campari, grapefruit, lemon' triple sec

Mango Mojito   44
Rum, mango, pineapple orange, lemon, mint 
                            
Cosmopolitan   42
Citron vodka, cranberry, triple sec
            
Mexican Mule   47
Tequila, cinnamon, lemon, ginger beer 
            
Pineapple Margarita  42
Tequila, pineapple, sour, lemon
     
Caribbean Island   49
Rum, aperol, rosetta, pineapple, lemon
   
Daily Cocktail Special  45

Aperitifs 
Martini Bianco \ Rosso \ Dry  36
Campari    38 

Vodka
Absolut    35
Ketel One    44
Stolichnaya gold   41
Grey Goose    58

Gin & Rum
Gordon's    35
Tanqueray    38
Bacardi     40
Negrita     38
Captain Morgan Spiced Gold  45
Malibu      36

Tequila
Milagro Reposado   50
Milagro Blanco    40
Don Julio Reposado   60
Don Julio An`ejo   68

Anis
Arak     29
Arak El Namroud   34
Ouzo Plomari    32

Whisky\ Bourbon
Woodford Reserve   65
Jim Beam    31
Johnny Walker Black   48
Jack Daniels    48
Jameson    38

Single Malt Whisky
Glenmorangie Quinta Ruban  79
Laphroaig 10    41
Glenlivet Founders Reserve  46
Glenlivet 15    86
Macallan 12    76
The Balvenie 14   84
The Balvenie 21   229

Liqueurs \ Digestif 
Amaretto Disaronno   32
Malibu     36
Aperol     30
Drambuie    42
Cointreau    46

      

We put the Bar in Bar-B-Que



Welcome to Harvey’s Smokehouse, Jerusalem’s 1st authentic American BBQ Smokehouse.
Enjoy our mouth-watering deep smoked meats and home-style sides,

cold refreshing craft beers and Southern inspired cocktails and feel the warmth
of true Southern American hospitality!

Texas BBQ Nachos    45
Smoked Chorizo, Brisket & Black Bean Chili, salsa roja, 
guacamole and pickled jalapenos 

Burnt Ends     58
A Kansas City tradition, tender cubes of caramelized 
brisket in a Kansas City style BBQ sauce, served with 
yam chips (Burnt Ends are in limited supply and may 
sell out based on demand)

Popcorn Chicken    49
Super crispy chicken tenders served with Chipotle Mayo 
and Sweet Chili sauce, just pop em in your mouth!

Fire Poppers     51
Popcorn chicken tossed in �ery hot bu�alo sauce, 
served with cool ranch dressing

Pulled Beef Tacos    43
Hickory smoked pulled beef, guacamole, salsa roja, 
Chipotle mayo, cilantro

Charred Eggplant Baladi   42
Chimichurri cherry tomatoes, roasted peppers, roasted 
garlic tehina 

Charcoal Chicken Wings   48
Charcoal & mesquite grilled wings tossed in your choice 
of chipotle honey BBQ sauce, �ery hot Bu�alo sauce or 
our “Jack & Coke” BBQ sauce 

Harv's Smokehouse Salad   58
Grilled BBQ chicken breast, cherry wood smoked lamb 
bacon bits, romaine lettuce, tomato, radish, avocado 
(seasonal), crispy onions and creamy ranch dressing

Backyard BBQ Salad    42
Seasonal fruit, roasted peppers and onions, yam chips, 
purple cabbage, smoked almonds, lettuce and pome-
granate date honey dressing 
Add Grilled Chicken – 22
Add Smoked Brisket - 34

Panzanella Salad    34
Tomato, cucumber, red onion, charred peppers, grilled 
garlic croutons, fresh basil, balsamic and olive oil
Add Grilled Chicken – 22

Grilled Garlic Ciabatta    18
Roasted pepper aioli and roasted garlic tehina 

Lets Get This Party Started!

Bon�re BBQ Short Ribs   156
Hickory smoked fall o� the bone beef ribs brushed with 
a �ery Chipotle honey BBQ sauce 

Smoked Chicken Breast    96
Glazed with our “Jack & Coke” BBQ sauce, served with 
yam chutney 
 
Cedar Plank Salmon    129
Fresh Norwegian salmon smoked on a cedar plank over 
charcoal embers and served with mango salsa

Smokehouse Mains

From the Charcoal Grill

14 Hr. Hickory Smoked Beef Brisket  34
per 100g.

12 Hr. Cherry Wood Smoked Asado  42
per 100g. (minimum 300g.)

4 Hr. Hickory Smoked Sirloin    38
per 100g. (minimum 200g.)
 
18 Hr. Mesquite Smoked Pulled Beef Shoulder 32
per 100g. 

4 hr. Mesquite Smoked 1/2 BBQ Chicken  78
each

1 Hr. Mesquite "Smokie" Chorizo Sausage 28
180g. ea

Smashed Red Skin Potatoes   18            
House Fries     18/32        
Hand Crafted Onion Rings   28
Smoked Chorizo, Brisket & Black Bean Chili 32
Yams Fries     26/48
House Coleslaw     12
Garden Salad     18

Fillet Mignon Medallions – 250g.  158        
Chateaubriand – 500g.   295
Rib Eye Steak – 300g.    156

From Our Traeger Smokers

Choose your Sides

Goldstar     24/27
Heineken     26/29
Shapiro Pale Ale    27/32
Shapiro I.P.A     29/34 
Paulaner     28/33
Weekly Tap     28/33

Choose your Beer

Greens n' Things

We smoke our meats in small batches all day every 
day, however it is not uncommon that we sell out 
when items are in high demand

Build Your Personal BBQ Platter:

Served with House Coleslaw and your choice of:  
House Fries, Smashed Red Skin Potatoes or Green 
Salad 

Harvey's Texas Beef Dip   64/84
14 hour smoked brisket, caramelized onions, tomato, 
grainy mustard mayo, pan drippin's Au Jus 

We're in Kansas City Toto   62/82
18 hour Hickory smoked pulled beef shoulder, pickles, 
Kansas City BBQ sauce, Alabama coleslaw and grainy 
mustard mayo

Tex Mex Chicken Club   62
Charcoal Grilled BBQ chicken breast, cherry wood 
smoked lamb bacon, chipotle mayo, guacamole, lettuce 
and tomato

Jo Jo’s Charcoal Grilled BBQ Burger   58
250g. Prime cuts freshly ground daily, BBQ sauce, 
lettuce, tomato, pickles, red onion and grainy mustard 
mayo

Add Cherry Wood Smoked Lamb Bacon to any Sandwich  18

Hand Crafted Sandwiches 

Served on freshly baked Ciabatta - 170 / 250 gram

Served with House Coleslaw, Chimichurri Sauce and 
your choice of:  House Fries, Smashed Red Skin 
Potatoes or Green Salad 


