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סאלאט אנגרייטונג  – סאלאטן מיט א גוטן געשמאק 

עושים סלט

MAKING SALADS Great Tasting Salads

סלטים של טעם טוב

*Child under 10 years | 10 ילד עד גיל *

 מנת ילדים* )שניצל, צ'יפס וקטשופ( | קינדער פארציע )שניצל, טשיפס און קעטשאפ(
! kids meal (schnitzel, french fries  and ketchup)₪ 59

לתשומת לבכם: כל המנות בתפריט עלולות להכיל אלרגנים שונים! המחיר לא כולל תשר )טיפ(התמונות להמחשה בלבד!

שולחן סלטים* 
₪ 10/38

 6 סלטי הבית במבחר עשיר ומגוון
בליווי לחם הבית או לאפה חמה, במילוי חופשי

מחיר לאדם 38 ₪ 
מחיר לסועד שהזמין מנה עיקרית 10 ₪

סאלאטן טיש
6 פון די היים סאלאטן, א רייכן אויסוואל, אין באגלייטונג פון די 

היים ברויט אדער א ווארימע לאפא, פריי-אויספילונג
פרייז פאר איינעם: 38 ₪

פרייז פאר איינער, מיט באשטעלן אויך א הויפט-פארציע: 10 ₪
Salad table

8 house salads 
Accompanied by house bread or hot Lafa, Free filling

Price per person 38 NIS
Price per diner who ordered a main course 10 NIS 

The salad table is for all diners at the table

*שולחן סלטים הינו לכלל הסועדים בשולחן
כל סועד מחויב בתשלום, 2 ילדים )עד גיל 10( כסועד אחד.

לחם הבית בליווי מטבלים  
היים ברויט מיט צונקאכטצער

House bread accompanied 
by dips

₪ 14

רייכער ארבעס סאלאט מיט שוועמליך

Rich hummus with 
hot mushrooms

₪ 34

חומוס עשיר עם פטריות חומוס עשיר עם בשר
 רייכער ארבעס סאלאט און

פלייש אנרירעכטצער

Rich hummus with meat

₪ 46

סלט מהמעדניה הביתית
סאלאט פונעם היימישער דעליקאטעסן-

געוועלב

Salad from the home deli

₪ 15

איזרעעליש גערייכערט
גערייכערטע רינדער פילעקן שווארמא, 

אויפגעצויגן אויף טחינא, מיט א היימישע 
חלה צו די זייט

Israeli smoked
Smoked beef rib shawarma On a 
bed of tahini served with hot pita

₪ 69

smoke  ישראלי
שווארמה צלעות בקר מעושנות על מצע 

טחינה מוגש לצד חלה אישית

איזראעליש רייכע און פרישע געהאקטער 
גרינס-סאלאט

סלט קצוץ ישראלי טרי 
ועשיר

Fresh chopped Israeli salad

₪ 35



התחלות קסומות
מנות פתיחה מיוחדות

וואונדערליכע פארשפייזן 
 ספעציעלע עפענונג פארציעס

MAGICAL APPETIZERS  Special entree courses

המחיר לא כולל תשר )טיפ(

לתשומת לבכם: כל המנות בתפריט עלולות להכיל אלרגנים שונים! התמונות להמחשה בלבד!

פארקערטער פליגעל,
 באציהט מיט קריספי שפענדלעך, און 

טשילי זאפט

כנפיים מטוגנות
כנף הפוך בציפוי שבבי קריספי ברוטב צ'ילי

Fried Wings
Reverse wing coated 

in crispy flakes and chili sauce

₪ 35

טארטיל געפילט מיט פלייש

טורטיה ממולאת בשר 

Tortilla filled with beef

₪ 44

כינעזער טארטיל
אויסגעפילט מיט שטיקער טשיקן, 

אפגעשפרינגען מיט גרינצייג

 טורטייה סיני
ממולאת בנתחי עוף מוקפצים עם ירקות

Chinese tortilla
Stuffed with chicken slices And 

vegetables

₪ 44

בלאדי פאטלעזשאן
א גאנצער פעטלאזשען אויפן פייער, 

געפרעגלט באצויגענערהייט מיט 
פאנקו, טחינא אין גרינצייג צו די זייט

חציל בלאדי
חציל שלם על הגריל, מטוגן בפנקו 

ומוגש עם טחינה וירק

eggplant balady
Grilled whole eggplant fried 
in panko and served with 

tehini and vegetables

₪ 33

 שוועמליך געפרעגלט
 אין טשילי זאפט

 פטריות מטוגנות
ברוטב צ'ילי 

Fried mushrooms 
 in chili sauce

₪ 35

שמעקעדיגע געפרגעלטע 
פלאטע

ציגארס / פאסטעלס / קובא

פלטת מטוגנים ריחנית
סיגרים/פסטלים/קובה 

Fragrant Fried Platter
Cigars / Pastels / Kubbeh

₪ 33

טשיפס פארצייע

מנת צ'יפס

French Fries

₪ 33

רינדכיגער אסאדו
2 רידכיגע געבעקס אויסגעפילט מיט גערייכערטע 

אסאדו, טינקאכצער און געפרעגלטע-קנויבל

קרואסון אסאדו
שני קרואסונים במילוי אסאדו מעושן לצד 

מטבלים וקונפי שום

Asado croissant
Two croissants filled with smoked 

asado, With dips

₪ 69

נקניקיות בקר עסיסיות בתיבול פיקנטי
ברוקלין קנאקרס

Brooklyn Knackers
 Juicy beef sausages with authentic 

spicy seasoning

₪ 48

אסאדו קוילן
גערייכערטע אסאדו קוילן, צענומען און 
באצויגן מיט בראקעכעצער פאנקא, אין 

פיקאנטישער טאמאטעס זאפט

אסאדו קרוקטס
כדורי אסאדו מעושן מפורק עם מעטפת פנקו 

פריכה ברוטב עגבניות פיקנטי

Croquets Asado
Asado balls smoked in a crispy panko 

shell  In a spicy tomato sauce

₪ 69

תוספת ביצה עלומה 10 ₪

צוגאב פאר א באהאלטענע איי - 10 ₪

ברוקלינער וואורשטלעך
זאפטיגע רינדער וואורשטן, מיט 

פיקאנטישער ווירצונג



soups מרקים זופן

מרק עוף צח
עם קניידלאך ואטריות 

זויבער הינער-יוך מיט קניידלעך און לאקשן
Clear chicken soup with matza 

balls and noodles

₪ 35

מרק ירקות אנין 
אפיקארער גרינס יוך

Gourmet vegetable soup

₪ 33

מרק תימני אותנטי  
ארגינעלער תימנ'ער יוך

Authentic Yemenite soup

₪ 44

ארגינעלער געפילטע פיש קלאפס 
פון די מאמע'ס הויז

קציצת גפילטע פיש
אותנטית מבית אמא 

Authentic homemade 
gefilte fish

₪ 37

קרויט געפילט מיט פלייש און רייז 

Stuffed cabbage  
with meat and rice

₪ 43

כרוב ממולא בבשר ואורז 

פלייש קרעפלעך פארציע

Dish of meat

₪ 49

מנת קרעפלעך בשר 

רייכער געהאקטע לעבער
אין באגלייטונג פון בראקעכצער טאסט

כבד קצוץ עשיר
בליווי טוסטים פריכים וריבת בצל

Rich chopped liver
accompanied by crispy 

toasts

₪ 44

לעבער-פאטע
אין באגלייטונג פון בראקעכצער טאסט

Pate liver
Accompanied by crispy toasts

₪ 49

פטה כבד 
בליווי טוסטים פריכים

גאלער - פארגליווערטער פיסעלע, 
עפיקארער און געשמאק

Gourmet Calf’s Foot Jelly

₪ 39

רגל קרושה )גאלער(
בטעם אנין 

המחיר לא כולל תשר )טיפ(

לתשומת לבכם: כל המנות בתפריט עלולות להכיל אלרגנים שונים! התמונות להמחשה בלבד!



א ריר צו דעם הויפטפונקט הויפגעריכט פארבייסן ווי עס דארף צו זיין
Touching on What Matters The perfect main course

נוגעים בעיקר
עיקרית לארוחה כמו שצריך 

Additional kabob: Pullet  28 ₪תוספת שיפוד פרגית- צושפייז - הין-פראג בראט פלייש

המחיר לא כולל תשר )טיפ(

לתשומת לבכם: כל המנות בתפריט עלולות להכיל אלרגנים שונים! התמונות להמחשה בלבד!

₪ 149

 סטייק אנטריקוט כ- 300 ג'
לצד רוטב צ'ימצ'ורי

₪ 149

 צלי בקר )פוליקה(  
בבישול איטי ברוטב השף

₪ 149

 אסאדו בקר עם עצם
הנתח השומני והעסיסי של הבקר ברוטב 

ברביקיו

₪ 99

שיפודי קבב בנוסח מזרחי 
מנתחי בקר מובחרים בהכנת השף

₪ 169

  ספריבס טלה עם עצם 
נתח ברוטב השף עשיר מאוד בשומן!!

₪ 89

 סינייה חציל מעושנת 
שכבות של חציל קלוי בשר מעושן וטחינה 

ירוקה מוקרמת לצד חלה אישית

₪ 89

משולשי עראיס
משולשי פיתה ממולאים בבשר בקר צלויות על 

גחלים

₪ 89 ₪ 89

המבורגר
250 גר׳ בשר טחון מנתחי בקר מובחרים, מוגש 

בלחמניה עם פרוסות עגבניה ובצל

  סלופי ג'ו עסיסי
בשר בקר מתובל בטוב טעם מוגש בלחמניה 

רכה לצד טבעות בצל
תוספת ביצה עלומה 10 ₪תוספת ביצה עלומה 10 ₪

מנה עיקרית מוגשת עם תוספת אחת לבחירה מהאפשרויות הבאות:
 אורז לבן  תפו״א בגריל  פירה תפ״א  הום פרייז  ציפס  ירקות סיני  אנטיפסטי  סלט ירקות

די הויפט פארציע איז דערלאנגט מיט איין צושפייז אויף אויסוואל פון די פאלגנדע מעגליכקייטן:
ווייסע רייז, קארטאפל אויפן פייער, קארטאפל פירע, טשיפס, כינעזער גרינצייג, אנטיפאסטי, גרינצייג סאלאט, היים טשיפס

A main course is served with one addition to choose from the following options
White rice, grilled potatoes, mashed potatoes, home fries, French fries, 

Chinese vegetables, antipasti vegetables, vegetable salad

רינדער אסאדו, מיט'ן ביין
רייכסטע און פעטסטע שטיק רינדער, אין 

בארביקיו זאפט
greasy  asado with bone

In barbecue sauce

Arais triangles
Pita triangles stuffed with minced meat 

grilled over coals

Smoked Sinaia with eggplant
Layers of roasted eggplant smoked 
meat and creamy green served with 

little challah

Roast beef in long cooking
in the chef’s sauce

Entrecote steak 300g
Along with a Chimichurri sauce

juicy Sloppy Joe 
Beef seasoned with a bun alongside 

onion rings

Sprubs lamb with bone
Slice in chef’s sauce rich in fat

Oriental-style kebab skewers 
Made by the chef

hamburger
250 g minced meat from selected beef 

served in a bun

גערייכערטער פעטלאזשען געבעקס
שיכטן פון געבראטענער פעטלאזשען, 

גערייכערטער פלייש און גרינער געשיכטענער 
טחינא, א היימישער חלה צו די זייט

זאפטיגער פליישיגער סענדוויטש
גוט בעטאמטער באווירצטער רינדער פלייש, אין 

א פרישער זעמל, צוויבל-רינגלעך צו די זייט

קאטלעט
250 גראם פון געמאלענער רינדער 

אויסגעוועלטער פלייטש, אין א זעמל מיט 
רעפטלען טאמאטע און צוויבל

געבראטענער רינדער – אַקסל שטיק
שטייטעלעך געקאכט, מיט'ן שעף'ס זאפט

אנטריקאט-סטעייק, 300 גראם
זויערליכער זאפט צו די זייט

פילעקן פון שעפסעל, מיטן ביין
גאר פעטער און רייכער שטיק, מיטן שעף'ס 

זאפט

קאבאב-בראטשפייז, אויפן מזרחישן סטייל
פון אויסגעוועלטע שטיקער רינדער, מיט'ן 

שעף'ס אנגרייטונג

דריי-עקיגער עראיס
דריי-עקיגע שטיקער פיטע-ברויט, מיט רינדער 

פלייש אויסגעפילט, געברעטן אויף קוילן



המחיר לא כולל תשר )טיפ(

לתשומת לבכם: כל המנות בתפריט עלולות להכיל אלרגנים שונים!התמונות להמחשה בלבד!

fresh chicken breast steak
served with roasted vegetables

 סטייק חזה עוף טרי 

₪ 89

 שניצל עוף אותנטי / מתובל
מוגש בליווי מטבלים

₪ 89

 סלט בריאות
רצועות חזה עוף או פרגית )לבחירה( מוקפצים 

על מצע סלט חסה מימוזה עשיר

₪ 89

אסקלופ פרגית 
נתחי סטייק פרגית צלוי על הגריל ברוטב 

טריאקי מתקתק ושומשום

₪ 99₪ 99₪ 89

₪ 89 דג מרוקאי מסורתי
פילה אמנון במחבת ברוטב 
חריימה, לצד חלה אישית

אמנון פילע פיש אויפן פענדל, 
מיט חריימא זאפט, א היימישע 

חלה צו די זייט

Traditional Moroccan fish
Tilapia fillet in harima sauce 

served in a pan  And personal 
challah

₪ 129
סלמון טרי בפסטו

פרישער סעמאן פיש אין פעסטא

Fresh salmon in pesto

פיש Fishדגים

₪ 99  כבד מוקפץ    
נתחי כבד עם בצל מוקפצים בסילאן

פרגית מוקפצת
נתחי פרגית מוקפצים מוגש על פיתה קלויה 

בליווי טחינה ומשאווי

Chicken escalope
Grilled chicken steak slices with sugary 

teriyaki and toasted sesame

Authentic chicken
schnitzel / spicy

chicken skewers

health salad
Chicken or chicken breast strips 

(optional) sautéed on a bed of rich 
mimosa lettuce

Stir-fried chicken Chunks 
served on toasted pita with tehini

פרישער קורט-טשיק
שטיקער געבראטענער קורט-טשיק סטעיק 
אויפן פייער, מיט טריאקי זאפט אין סעזאם

אפגעשפרינגענע לעבער
שטיקער לעבער און צוויבל אפגעשפרינגער 

מיט זיסער סילאן

Stir-fried liver
Stir-fried liver and onion in Seelan

אוטענטישער / באווירצטער טשיקן-שניצל
פארשידענע טונקאכץ צו די זייט

אנציקענער קורט-טשיק בראטשפייז

געזונט סאלאט
רימען פון ברוסט טשיקן אדער קורט-טשיקן 

)פאר אויסוואל(, אפגעשפרינגען אויפן באציהונג 
פון  א רייכער חאסא סאלאט קאקטייל

אפגעשפרינגענע קורט-שטיק
שטיקער קורט-טשיק אפגעשפרינגען 

אוןבאצויגן אויף א געברעטענער פיטע-ברויט, 
באגלייט מיט טחינא

מנה עיקרית מוגשת עם תוספת אחת לבחירה מהאפשרויות הבאות:
 אורז לבן  תפו״א בגריל  פירה תפ״א  הום פרייז  ציפס  ירקות סיני  אנטיפסטי  סלט ירקות

די הויפט פארציע איז דערלאנגט מיט איין צושפייז אויף אויסוואל פון די פאלגנדע מעגליכקייטן:
ווייסע רייז, קארטאפל אויפן פייער, קארטרפל פירע, טשיפס, כינעזער גרינצייג, אנטיפאסטי, גרינצייג סאלאט, היים טשיפס

A main course is served with one addition to choose from the following options
White rice, grilled potatoes, mashed potatoes, home fries, French fries, 

Chinese vegetables, antipasti vegetables, vegetable salad

פרישער סטעייק ברוסט-טשיקן

Fresh chicken breast steak

שיפודי פרגית קסומים 



דאנערשטיג - מזרח-אייראפעיאשער צערעמאניע
Thursday – Celebrating Eastern Europe

יום חמישי
 חגיגה 

מזרח אירופאית

רייכער געפילטער רעפטל קארפ 
כריין און זויער'ס

פרוסת קרפיון
במילוי גפילטע עשיר

חזרת וחמוצים 

Sliced carp filled with rich gefilte 
fish – horseradish and pickles

₪ 37

רייכער געהאקטע לעבער
אין באגלייטונג פון בראקעכצער טאסט

כבד קצוץ עשיר
בליווי טוסטים פריכים וריבת בצל

Rich chopped liver
accompanied by crispy toasts

₪ 44

אידיש קארטאפל איבער-
נאכט קוגל

קוגל תפו"א יהודי 
)אוברנייט( 

Jewish (overnight) potato kugel

₪ 29

גאלער - פארגליווערטער פיסעלע, 
עפיקארער און געשמאק

רגל קרושה )גאלער( 
בטעם אנין

Gourmet Calf’s Foot Jelly

₪ 39

חלה

פייערליכער זויבער הין-יוך
מיט קניידלעך און לאקשן

מרק עוף צח חגיגי
עם קניידלעך ואטריות 

Holiday clear chicken soup
with matzo aballs and noodles

₪ 35

געפילטער קארפ קאפ - 
כריין און זויער'ס

ראש דג ממולא 
חזרת וחמוצים

Stuffed fish head – horseradish 
and pickles

₪ 37

פלייש קרעפלעך פארציע

מנת קרעפלעך בשר 

Dish of meat

₪ 49

טשאלנט פארציע, מיט רייכער 
שטיקער רינד-פלייש און קישקע - 

כריין און זויער'ס

מנת צ'ולנט )חמין(
עשירה בנתחי בקר וקישקע,  חזרת 

וחמוצים 

Dish of rich cholent with chunks 
of beef and kishke – horseradish 

and pickles

₪ 79

ירושלי'מער באוואוסטער 
לאקשן קוגל

קוגל אטריות 
ירושלמי מסורתי 

Traditional Yerushalmi 
noodle kugel

₪ 29

ארגינעלער געפילטע פיש
קלאפס פון די מאמע'ס הויז - 

מיט כריין און זויער'ס

קציצת גפילטע פיש
אותנטית מבית אמא

חזרת וחמוצים

 Authentic homemade gefilte fish
horseradish and pickle

₪ 37

המחיר לא כולל תשר )טיפ(

קרויט געפילט מיט פלייש און ראז 

כרוב ממולא בבשר ואורז 

Stuffed cabbage  
with meat and rice

₪ 43

₪ 18
Challah

יום חמישי

מינימום הזמנה

&99
לסועד

לא כולל תשר )טיפ(

תקף בין השעות

20:00-24:00

לתשומת לבכם: כל המנות בתפריט עלולות להכיל אלרגנים שונים! התמונות להמחשה בלבד!

א בארכע



An additional scoop of ice cream תוספת כדור גלידה - 13 ₪ צולייג א אייזקרעם בּאָל

המילה האחרונה
קינוחים בטעם מנצח

דאס לעצטער ווארט   אויסווישן מיט געווינער-אראָמאַטְן
The Last Word Desserts with winning flavors

המחיר לא כולל תשר )טיפ(

₪ 29

 פרוכט קאָמפאָט / לעבעדיגע 
פרוכט סאלאט

 לפתן פירות )קומפוט( /
סלט פירות חי 

Compote / fresh fruit salad

₪ 35

₪ 10

געבאקענער טייגל מיט עפל אויסגעפילט

שטרודל תפוח עץ חם

תוספת גלידה

Hot apple strudel
Baked dough stuffed with apples

₪ 39

א שכיט פון וואנילע קרעם מיט 
גלאזיגער אפגעברענטע צוקער

קרם ברולה

Creme brulee
Vanilla cream in caramelized sugar 

glaze

₪ 39

פאי תפוחים / שוקולד 

₪ 29

אייזקרעם פארציע -
דריי בּאָלס אויף אויסוואל

מנת גלידה
שלושה כדורים לבחירה
וניל / שוקו / מנגו / תות

A serving of three scoops 
of ice cream of your choice

₪ 44

אקלר גלידת פירות
אקלר גלידת תות פירות יער ונענע 

בליווי קרמבל שוקולד פקאן

לתשומת לבכם: כל המנות בתפריט עלולות להכיל אלרגנים שונים! התמונות להמחשה בלבד!

בצק אפוי במילוי תפוחים שכבת קרם וניל בזיגוג סוכר מקורמל 

₪ 35

ווארימער טשאקלעט סאפלע

סופלה שוקולד חם

Hot Chocolate Souffle

₪ 10 תוספת גלידה

עפל / באר טשאקלעט

Apple / Chocolate Pie

₪ 49

 בעלגישער וואפל  
 קלאסיק וואפל אין מעיפל סיראפ, 
און צולייג פון 3 אייזקרעם בּאָלס

וופל בלגי 

Belgian waffle 
classic waffle with maple syrup 

and three scoops of vanilla ice cream

וופל קלאסי בסירופ מייפל 
בתוספת 3 כדורי גלידה 

Ecler Fruit Ice Cream
Eclair Strawberry and Berries  ice 
cream With mint accompanied by 

chocolate pecan crumble

פרוכט אייז-קרים און געבעקס



המחיר לא כולל תשר )טיפ(

לתשומת לבכם: כל המנות בתפריט עלולות להכיל אלרגנים שונים! התמונות להמחשה בלבד!

 שתיה קלה
soft drink גרינג-טרינק 

 בירה שחורה  

 שווארץ-ביר
Malt beer

 קפה/תה בטעמים  

 קאווע / טיי, אין אראמאטן
Coffee / flavored teas

₪ 9 

₪ 16 

 מים / סודה

 וואסער / סאדע וואסער
Water / soda

₪ 12 

 כוס יין לבן / אדום

 א גלאז ווייס / רויט וויין
A glass of white / red wine

₪ 25 

 ספרייט / דיאט ספרייט / פנטה  
לימאנאד-סאדע / דיעטעטיש-לימאנאד-

 סאדע / פאנטא
Sprite / Diet Sprite / Fanta

₪ 14 

מיץ תפוזים / ענבים / אשכוליות /
 תות בננה / מים בטעמים / פיוז טי   

מאראנצן / טרויבן / גרייפפרוכט /
 סטרויבערי-באנאנע זאפט

 Orange / grape / grapefruit
/ strawberry-banana juice

₪ 14 

 בירה קרלסברג / טובורג  

 קארלסבערג ביר / טאבארג ביר
Carlsberg / Tuborg beer

₪ 18 

 קולה / דיאט קולה / זירו  

קאלא - דיעטעטיש-קאלא - זירא-קאלא
Cola / Diet Cola / Zero

₪ 14 

קפוצ'ינו

נס קפה עם חלב סויה
Miracle coffee with soy milk

₪ 14 

 שתיה חמה
 ווארימער טרינק
Hot Drinks 



המחיר לא כולל תשר )טיפ(

לתשומת לבכם: כל המנות בתפריט עלולות להכיל אלרגנים שונים! התמונות להמחשה בלבד!

 יינות
Wines

1848 דור 7 קברנה סובניון במארז 
אדום  צבע  קלאסי.  בורדו  בסגנון  מרשים  סוביניון  קברנה 
רמזים  עם  ואוכמניות  קסיס  של  ניחוחות  עמוק,  ארגמן 
נהדר  מלווה  ומעודן,  מלא  גוף  בעל  וטבק,  איקליפטוס  של 

לסטייק אנטריקוט עסיסי.

1848 7th generation Cabernet Sauvignon in 
a package
Impressive Berna Sauvignon in classic burgundy 
style. Red color Deep crimson, aromas of cassis and 
blueberries with hints of eucalyptus and tobacco, with 
a full and refined body, great accompaniment
For a juicy entrecote steak.

₪ 220 
בקבוק

יין אדום מחוזק ESSENCE במארז
באף  וכהה.   עמוק  מתבגר,  אדום  בצבע  המאופיין  יין 
– פירות יבשים, שזיפים, "מסטלת  עולים ניחוחות עשירים 
דובדבנים" ושוקולד. בפה נטעם יין עשיר, עם גוף מלא ורך, 

מאוזן עם סיומת ארוכה ומענגת.

ESSENCE fortified red wine in a package
A wine characterized by an adolescent red color, deep 
and dark. rich aromas - dried fruit, plums, "cherry 
stalactite" and chocolate. rich wine with a full and soft 
body, Balanced with a long and delightful finish

₪ 200 
בקבוק

1848 אוריינט אדום דור 5
2020 של 44% מרסלאן, 30% ארגמן, 26%  תיכוני  ים  בלנד 
סירה. צבע אדום עמוק. ניחוחות של עשבי תיבול המשולבים 
עם פירות שחורים טריים. טעמים של תותי בר שחורים. גוף 

בינוני- מלא עם סיומת פירותית ומפולפלת קלות.

1848 Red Orient 5th Generation
Mediterranean Blend 2020 of 44% Marslan, 30% 
Crimson, 26% Syrah. Deep red color. Aromas of herbs 
combined with fresh black fruits. Flavors of black 
wild strawberries. body Medium-full with a fruity and 
slightly peppery finish

₪ 179 
בקבוק

קברנה סוביניון & מרלו | אימפרשן
בינוני,  גוף  בעל  חודשים,  כשישה  בחביות  התבגר  אשר  יין 

עשיר בטעמי פרי בשל, מאוזן ובעל ניחוחות עץ אלון

Cabernet Sauvignon & Merlot | Impression
Impression Cabernet Sauvignon – Merlot, is aged for 
approximately 6 months and has a medium body. It is 
rich with ripe fruity flavors and notes of oak

₪ 129 

₪ 25 

בקבוק

לכוס

שרדונה & סוביניון בלאן | אימפרשן
יין לבן עסיסי, בעל ארומות של תפוח וחמאה, מרקם חלק 

וסיומת רכה.

Sauvignon Blanc & Chardonnay | 
Impression 
A juicy white wine, soft and friendly, with notes of 
butter and apples, a smooth texture and a soft finish

₪ 129 

₪ 25 

בקבוק

לכוס

קברנה סוביניון & מרלו | אינספייר
בלנד קלאסי, שהגיע לסינרגיה ויצר יין בעל גוף בינוני ומבנה 

רחב. ליין טעמי שזיף, ציפורן וטבק

Cabernet Sauvignon & Merlot | 
Inspire
A classic medium-bodied, wide structure blend, that 
has notes of plums, cloves and tobacco and notes of 
oak

₪ 159 
בקבוק

גווצטרמינר | אימפרשן
ופירות  ורדים  מי  בולטים  בניחוחו  ומתקתק,  פרחוני  יין 
מתיקות  בתוכו  משלב  ועוטף,  רך  מרקם  בעל  טרופיים. 

וחמיצות.

Gewürztraminer | Impression
A floral and lightly sweet wine that has notes of rose 
water and tropical fruits, with a soft texture and 
balanced acidity

₪ 79 
בקבוק

יין אדום

יין לבן

Red wine

White wine

מבחר יינות בוטיק יוקרתיים, שאלו את המלצר
אזהרה: צריכה מופרזת של אלכוהול מסכנת חיים ומזיקה לבריאות.

מכירה או הגשה של משקאות אלכוהול למי שטרם מלאו לו 18 שנה - אסורה



*התמונות בתפריט להמחשת המנות בלבד


