
 מבשלים באהבה, יצירת גורמה מענגת, שף קובי דלל וצוות המטבח

ראשונה

פטה כבדים  
בקונפיטורת בצל, קראנץ' שקדים וחמוציות 

ליבת חציל בלאדי בטאבון
טחינה לבנה, קרם עגבניות ומסבחה 

סינייה סלק
עם טחינה גולמית מוקרם בטאבון
עם קרמבל זעתר ושבבי שקדים

שרי צבעוני 
על טחינת שקדים, אגוזים מקורמלים,

קוויאר בלסמי 

סלט של עלים ירוקים
בוויניגרט בזיליקום לימוני, חמוציות

ואגוזים מקורמלים

ראשונה בתוספת למחיר העסקית

קריספי רול מקסיקני 19 ₪
במילוי פרגית וירקות קלויים

פריקסה אסאדו 19 ₪
איולי צ'יפוטלה וסלט דודו

סיגר מרוקאי 19 ₪
במילוי בשר פיקנטי ותבלינים צפון אפריקאים,

סלט עגבניות, פלפל חריף וטחינה לבנה

קרפצ'יו סינטה 29 ₪
על ברוסקטה, קוויאר בלסמי,

קונפי שום ומשחק של קרמים 

סביצ'ה סלמון 29 ₪
וירקות צבעוניים, רוטב פסיפלורה,

איולי לימונים וטוביקו שחור

סביצ'ה דג ים 29 ₪
על בייגל ירושלמי טחינה לבנה ושחלות עגבנייה

עסקית צהריים 118 ₪

התפריט מוגש בימים א' - ה' בין השעות 17:00 - 12:00
וביום ו' בשעות 12:00 - 16:00

עיקרית

תבשיל כבדים
ופטריות שמפיניון ברוטב יאמסה

המבורגר אנגוס
מבשר בקר )250 גרם( עם איולי צ'יפוטלה

פרגית ירוקה
על קרם תרד ושום, עם סלט ירוק

וקרעי קריספי תפו"א

חזה עוף
במרינדת חמישה תבלינים עם שעועית

מוקפצת בשמן שומשום

ניוקי תפו"א
עם ערמונים, פטריות פורצ'יני,

פורטובלו בקרם כמהין 

עיקרית בתוספת למחיר העסקית

אנטריקוט 49 ₪
300 גרם מיושן וצ'ימיצ'ורי

פילה סלמון 49 ₪
צרוב על הפלנצ'ה על קרם תפו"א צעירים

ושעועית ירוקה

דג ים משתנה 59 ₪

 מנת פתיחה: פוקצ'ה איטלקית משוחה בשמן זית ומטבלים

אנא עדכנו אותנו במידה ויש רגישות למזון
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ראשונות

פטה כבדים  
בקונפיטורת בצל, קראנץ' שקדים וחמוציות 

ליבת חציל בלאדי בטאבון
טחינה לבנה, קרם עגבניות ומסבחה 

סינייה סלק
עם טחינה גולמית מוקרם בטאבון
עם קרמבל זעתר ושבבי שקדים

שרי צבעוני 
על טחינת שקדים, אגוזים מקורמלים,

קוויאר בלסמי 

סלט של עלים ירוקים
בוויניגרט בזיליקום לימוני, חמוציות

ואגוזים מקורמלים

ראשונה בתוספת למחיר העיקרית

קריספי רול מקסיקני 19 ₪
במילוי פרגית וירקות קלויים

פריקסה אסאדו 19 ₪
איולי צ'יפוטלה וסלט דודו

סיגר מרוקאי 19 ₪
במילוי בשר פיקנטי ותבלינים צפון אפריקאים,

סלט עגבניות, פלפל חריף וטחינה לבנה

קרפצ'יו סינטה 29 ₪
על ברוסקטה, קוויאר בלסמי,

קונפי שום ומשחק של קרמים 

סביצ'ה סלמון 29 ₪
וירקות צבעוניים, רוטב פסיפלורה,

איולי לימונים וטוביקו שחור

סביצ'ה דג ים 29 ₪
על בייגל ירושלמי טחינה לבנה ושחלות עגבנייה

ארוחת שף הכוללת מנת פתיחה, מנה ראשונה ומנה עיקרית לבחירה במחיר המנה העיקרית.

 מנת פתיחה: פוקצ'ה איטלקית משוחה בשמן זית ומטבלים

עיקריות

פילה סלמון 219 ₪
צרוב על הפלנצ'ה על קרם תפו"א צעירים

ושעועית ירוקה

המבורגר אנגוס 119 ₪
מבשר בקר )250 גרם( עם איולי צ'יפוטלה

פרגית ירוקה 149 ₪
על קרם תרד ושום, עם סלט ירוק

וקרעי קריספי תפו"א

ניוקי תפו"א 119 ₪
עם ערמונים, פטריות פורצ'יני,

פורטובלו בקרם כמהין 

מדליוני פילה 199 ₪
"סולטנה" ברוטב תאנים מתקתק  

דג ים משתנה 239 ₪

עיקריות מהקצבייה

פילה מיניון 229 / 299 ₪
על קרם שורשים, ירקות ירוקים ושאלוט

ברוטב בורדולז 250 / 350 גרם 

טומהוק 65 ₪ )מחיר ל-100 גרם(
חלק מובחר של אנטריקוט על העצם

במשקלים משתנים

אנטריקוט 209 / 279 / 349 ₪
בלאק אנגוס מיושן 300 / 400 / 500 גרם

סטייק סינטה 229 ₪
 300 גרם על ניוקי תפו"א רוטב דמיגלס

סטייק אנטריקוט דל מוניקו 409 / 479 / 549 ₪
)פריים ריב ללא עצם( במשקלים 600 / 700 / 800

אנא עדכנו אותנו במידה ויש רגישות למזון

 מבשלים באהבה, יצירת גורמה מענגת, שף קובי דלל וצוות המטבח
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 מבשלים באהבה, יצירת גורמה מענגת,  שף קובי דלל וצוות המטבח

- המטבח לא סטרילי מגלוטן -
* צ׳יפס מטוגן בכלי נפרד | פסטה מבושלת בסיר נפרד

מגיעה לכם הטבה מאיתנו! סרקו למימוש

ראשונות  )1 לבחירה(

סינייה סלק
עם טחינה גולמית 

פטה כבדים
בקונפיטורת בצל וטוסטונים

ליבת חציל בלאדי בטאבון
טחינה לבנה, קרם עגבניות וגרגירי חומוס 

שרי צבעוני 
על טחינת שקדים לבנים וקוויאר בלסמי

סלט של עלים ירוקים
 בוויניגרט, חמוציות ואגוזים מקורמלים

קרפצ'יו סינטה 29 ₪
קונפי שום ומשחק של קרמים 

סביצ'ה סלמון 29 ₪
וירקות צבעוניים, רוטב פסיפלורה, 

איולי לימונים וטוביקו שחור

תפריט ללא גלוטן

עיקריות )1 לבחירה(

המבורגר אנגוס 119 ₪ 
מבשר בקר )לחמנייה ללא גלוטן( 

ניוקי תפו"א עם ערמונים 119 ₪
 פטריות פורצ'יני ופורטובלו, קרם כמהין 

מדליוני פילה "סולטנה" 199 ₪
ברוטב תאנים מתקתק

פרגית צלויה על הגריל 149 ₪

פילה סלמון 219 ₪
 צרוב על הפלנצ'ה  על קרם תפו"א

 צעירים ושעועית ירוקה 

דג ים משתנה 239 ₪

נתחים מהקצביה

טומהוק 65 ₪ )ל-100 גרם(
 )חלק מובחר של אנטריקוט על העצם(

במשקלים משתנים

אנטריקוט 209/276/345 ₪ )ל-100 גרם(
 בלאק אנגוס מיושן 300/400/500 גרם

סטייק סינטה 229 ₪ )300 גרם(
על ניוקי תפו"א רוטב דמיגלס

פילה מיניון 229/299 ₪
 ירקות ירוקים ושאלוט ברוטב בורדולז 250/350 גרם

סטייק אנטריקוט עגלה דל מוניקו 
)פריים ריב ללא עצם( 390/455/520 ₪

 במשקלים 600/700/800

קינוחים

פבלובה איטלקית, קרם פטיסייר, 
קרם מנגו ופירות אדומים 65 ₪ 

סורבה במבחר טעמים 48 ₪

קרם ברולה 52 ₪ 

מנת פתיחה: לחמנייה ללא גלוטן

בירה סאן מיגל 28 ₪



 מבשלים באהבה, יצירת גורמה מענגת, שף קובי דלל וצוות המטבח

Cooked with love by Chef Kobi Dalal and whole kitchen staff

DESSERTS קינוחים

עולם החלבה והפיסטוק 58

סמיפרדו חלבה, קרם פיסטוק, עוגיית טחינה,
טראפלס פיסטוק, טוויל שומשום וקצח

אהבה מתוקה 56

קרם מסקרפונה, קרם קסיס, פרורי עוגת וולווט, מקלות 
מרנג, טוויל פטל מקרון תות ורוטב פירות אדומים

חגיגת שוקולדים 58

נמסיס שוקולד עם קקאו מוזהב,
 קראנץ שוקולד ואגוזים, טראפלס שוקולד,

 קרם קינדר פרורי קראמבל במבה ורוטב טופי

קראמבל תפוחים 52

משלב טארטטן תפוחים ופירות אדומים על בצק פריך, 
פרורי קראמבל מעל, מוגש לצד קרם פטיסייר

קרם ברולה 56

בשילוב פופקורן בקראמבל מלוח,
קראמבל פופקורן, קרם דיפלומט ורוטב בוטנים

סורבה 48

פירות יער / פסיפלורה 
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