
ראשונות
לחם הבית-18

לחם שאור דגנים

סליידר‘ס-49
לחמניות פרנה, ממולאות בבשר בקר בבישול ארוך, איולי חרדל רוקט ובצל סגול

 
קלמארי יצחקי-59 (מנה מלוחה)

פטריות שמפיניון, סויה, שמן שומשום, יוגורט ואספרגוס  

קרפצ‘יו פילה בקר-59
פרמז‘ן, בלסמי, שמן זית וארוגולה

שרימפס/קלמארי מטוגן -49/56
מתובל ומצופה לצד מטבל מיונז חרדלי. 

 
פטה כבד עוף-43

טוסטונים וריבת שרי
 

חציל קלוי-38
טחינה גולמית, שמן זית, יוגורט ופטרוזיליה

חציל קלוי בלקני-41
סלסת עגבניות, כוסברה, גבינת פטה

 
ציזיקי-36

אגוזי מלך ושמן זית
 

איקרה-38
בצל סגול, בצל ירוק, צ‘ילי חריף

 
צלחת חריפה-36

פלפלים חריפים קלויים, גבינת פטה וכמון

ארטישוקים ופסטו-39
ארטישוק אה-לה רומנה על מצע פסטו וגבינת פרמז‘ן

אמפנדס עדשים-31
אמפנדס עשוי קמח תירס ממולא בעדשים שחורות

פילה מטיאס-שמאלץ-39
דג מלוח, בצל, עגבניה ולימון



’

סלטי הבית
 

סלט צמח-45
עגבניה, מלפפון, בצל סגול, צנונית, גרדת לימון, שמן זית, לימון, גרעיני חמניה ופטרוזיליה קצוצה

 
סלט רוקפור-53

חסה סלנובה, ארוגולה, פירות העונה, עגבניות שרי, אגוזי מלך, גבינת רוקפור, צ‘יפס בטטה, ויניגרט הדרים

 
סלט קיסר-55

הגרסה שלנו לסלט קיסר- חסה ערבית, עגבניות שרי, בצל סגול, עוף, קרוטונים ופרמז‘ן ברוטב קיסר קלאסי

סלט עגבניות ומוצרלה בופאלו-54
בריוש, בלסמי מיושן, זיתים, בצל, נענע, מיקרו בזיליקום ואורגנו טרי

 
 

נקניקיות מרגז-63
בשר בקר, מוגש עם פלחי תפוחי אדמה מטוגנים

 
נקניקיות קנקר-61

בשר לבן מוגש עם פלחי תפוחי אדמה מטוגנים

גם וגם -63
נקניקיות מרגז ונקניקיות קנאקר ופלחי תפוחי אדמה מטוגנים

 
סיגרים-34

במילוי בשר בקר, מוגש עם טחינה

 
פסטלים-34

במילוי תפוחי אדמה, מוגש עם טחינה
 

צ‘יפס-28
ויש שיאמרו פלחי תפוחי אדמה מטוגנים

קלאסיקות



עיקריות
 

פילה דג היום-108
חציל שרוף ,גרגרי חומוס, יוגורט, לימון כבוש, סלט עגבניות עם כוסברה, צ‘ילי אדום

 
פילה סלמון טרי-103

מוגש ברוטב חמאה לימוני לצד פירה

 
פיש & צ‘יפס-67

דג קוד פריך ופלחי תפוחי אדמה מטוגנים

 
קדרת פירות ים-121

מולים, קלמרי ושרימפס ברוטב יין וחמאה

 
שרימפס חמאה ושום-99

מוגש ברוטב יין לבן חמאת שום ופטרוזיליה

 
המבורגר הבית-73

250 גר‘, מוגש בלחמניה עם פלחי תפוחי אדמה מטוגנים וירקות פרוסים
תוספות: גבינת גאודה 7 ש‘‘ח, ביצת עין 7 ש‘‘ח בצל מטוגן 3 ש‘‘ח בייקון 12 ש‘‘ח, גבינה כחולה 7 ש״ח

 
צלע לבן-93

מוגש ברוטב חמאת שום ופלחי תפוחי אדמה מטוגנים

 
קבב טלה-71

בשר טלה ובקר, פלחי תפוחי אדמה מטוגנים וטחינה

 
סטייק פרגית-68

מוגש בתוספת פירה

שניצל עוף-69
פירה וירקות פרוסים

מנת היום

     

    
   

   
   

את
שאל 

ת המלצר.



חם קר

אספרסו קצר/ארוך-11 

 
אספרסו כפול-13 

 
תה/תה נענע-11

 
קפה הפוך-12/14

 
קפה קר-14

שוקו חם-13

פררלה-24

 
בירה שחורה-13

  
קולה/קולה זירו/ספרייט/ספרייט זירו-12

 
סודה/מי טוניק/ביטר למון/מים מינרלים-12

תפוזים/לימונדה/אשכוליות אדומות/תפוחים-11

מלבי-33קרם ברולה-36
כדור גלידת וניל

גלידה קרמל מלוח ובייגלה-31
בול כמו שזה נשמע

הקלאסית המתוקה-41
עוגת גבינה אפויה עם נגיעות רוטב פירות יער

 
גלידת ארנולד-31
וניל איטלקי במירקם חלבה

 
סופלה שוקולד-39

כדור גלידת וניל

קינוחים



’

שניצל עוף
מוגש עם פירה חלבי

 
נקניקיות מרגז או קנקר

נקניקיות מרגז או נקניקיות קנקר ופלחי תפוחי אדמה מטוגנים

פיש & צ‘יפס
דג קוד פריך ופלחי תפוחי אדמה מטוגנים

קבב טלה
בשר טלה ובקר, פלחי תפוחי אדמה מטוגנים וטחינה

המבורגר הבית
250 גר‘, מוגש בלחמניה עם פלחי תפוחי אדמה מטוגנים וירקות פרוסים

סטייק פרגית
עטופה ברוטב חלב קוקוס אסייאתי ופירה חלבי 

שווארמה טלה
מוגש על חצי פחמימה עם טחינה, עמבה, בצל בסומק ושברי פיסטוק

 

פילה דג היום
חציל שרוף,גרגרי חומוס, זעתר, יוגורט לימון כבוש,סלט עגבניות עם כוסברה, צ‘ילי אדום

פילה סלמון טרי
מוגש ברוטב חמאה לימוני לצד פירה

שרימפס חמאה ושום
מוגש ברוטב חמאת שום ויין

צלע לבן
מוגש ברוטב חמאת שום ופלחי תפוחי אדמה מטוגנים

’

פטה כבד עוף
טוסטונים וריבת שרי

 
חציל קלוי בלקני

סלסת עגבניות, כוסברה, גבינת פטה

חציל קלוי
טחינה גולמית, שמן זית, יוגורט ופטרוזיליה

עסקיות

פילה מטיאס(שמאלץ)
דג מלוח מוגש עם בצל, עגבנייה ולימון

 
ציזיקי

אגוזי מלך ושמן זית

אמפנדס קמח תירס
ממולא בעדשים שחורות

מנה ראשונה, עיקרית ושתייה לבחירה

ראשונות

89 ש“ח

119 ש“ח

שתייה לבחירה: תפוזים\לימונדה\אשכוליות אדומות (מוגז\מינרלים בתוספת 5 ש“ח )

סלט ירוק
חסה סלנובה, רוקט, מלפפונים, עגבניות

בצל סגול, שמן זית ולימון

סלט צמח
עגבניה, מלפפון, בצל סגול, צנונית, שמן 

זית, לימון, גרעיני חמניה ופטרוזיליה

איקרה
בצל סגול, בצל ירוק, צ׳ילי אדום

א-ה 12:00 עד 16:00



יינות

יפו, סירה-39/180  

פלאם קלאסיקו,בלנד 
קברנה, סוביניון ומרלו-250

צרעה, הרי יהודה, בלנד-290 

שאטו גולן סירה-220/110(375 מל) 

יראון,הרי הגליל, בלנד-300

גמלא, קברנה סוביניון-180

ירדן, קברנה סוביניון-345 

 

לה ג‘אמל, מלבק, צרפת-35/135

פאוסטינו קריאנזה, ריוחה, ספרד-150 

מונדאבי, קברנה סובניון-37/148 

פסקרה קריאנזה, ריברה דל דוארו ספרד-190 

רופינו קיאנטי סופריורה איל לאו, איטליה-128

גריפונה, פרמיטיבו, איטליה-36/150 

אדום מסביב לעולםאדום מקומי

 
לה ג׳אמל, צרפת-35/135   

 

רוזה
 

גוורטצרמינר ד"ר לוסן 
אחוזת וילה וולף,גרמניה-36/140

פלטר, סוביניון בלאן-39/180

רופינו אורוויטו-36/140   

 

לבנים


	ראשונות.pdf
	סלטי הבית.pdf
	עיקריות.pdf
	קינוחים.pdf
	עסקיות.pdf
	יין.pdf

