
MENU



סלטים

פנצנלה  גזר, עגבניות, פלפלים, צנונית, גבינת מוצרלה, צלפים, זיתי קלמטה, קרוטונים, כוסברה, נענע, שמן זית וחומץ בן יין 

לנטיצ'י  עדשים שחורות, דלעת ערמונים צלויה, גבינת פטה, עלי סלרי, כוסברה, פטרוזיליה, בצל סגול, אגוזי מלך, בלסמי, שמן זית ולימון

קיסר  לבבות חסה טרייה, קרוטונים, ביצה חצי קשה, רוטב קיסר ופרמז'ן
           תוספת חזה עוף צלוי - 15 

פולו  חסה טרייה, עלי בייבי, מלפפונים, עגבניות, גזר, בצל סגול, חזה עוף צלוי ורוטב ויניגרט בלסמי

לאבורו  חסה טרייה, עלי בייבי, עגבניות שרי צלויות, בצל סגול צלוי, צנונית, צ'אנקים של תפוחי אדמה, פרוסות רוסטביף ויניגרט בלסמי

42

46

52

49

62

פטריות  גבינת מוצרלה, רוטב עגבניות, פטריות פורטובלו ושמפניון 

קרצ׳ופי  קונפי ארטישוק, זיתי קלמטה, גבינת מוצרלה, רוטב עגבניות ובזיליקום טרי 

בלקנית  בצל סגול, עגבניות שרי, פלפל חריף, גבינת פטה, גבינת מוצרלה ורוטב עגבניות

מרגריטה  גבינת מוצרלה, רוטב עגבניות ובזיליקום טרי

ביאנקה לבנה  רוטב בשמל, קרעי מוצרלה באפלו, גבינת פטה, גבינת בושה ובזיליקום טרי 

52

53

56

44

59

פיצה מבצק רומאי

ראשונות

פוקצ'ה  לחם איטלקי אפוי בתנור, תימין, ומלח גס. מוגש בליווי ממרח פסטו וסלסת עגבניות בשמן זית 

ברוסקטה רוסטביף  טוסטונים מבצק פוקצ'ה, איולי חרדל, רוסטביף סינטה ביתי, בצל צלוי, ובלסמי מצומצם

ברוסקטה קפרזה  טוסטונים מבצק פוקצ'ה, גבינת שמנת, קרעי מוצרלה באפלו, עגבניות שרי צלויות, פסטו, שמן זית ובלסמי מצומצם

ארנצי'ני  כדורי ריזוטו, תרד וגבינות עטופים בציפוי פריך מוגש על רוטב עגבניות ונגיעות שמנת

זוקה וגבינת בושה  דלעת ערמונים צלויה, גבינת בושה, אגס מתקתק ביין אדום, בלסמי ותימין

כרובית כמהין  פרחי כרובית מושחמים בתנור, רוטב איולי כמהין, פטרוזיליה ופרמז'ן

סביצ'ה דג לבן  רצועות זוקיני, בצל סגול, שומר, שעועית ירוקה, נתחים של דג לבן, צ'ילי אדום, שמן זית ולימון. מוגש עם קרוסטיני פריך

רוסטביף  פרוסות של רוסטביף סינטה ביתי, איולי חרדל, פלפלים קלויים וקורנישונים מוגש עם קרוסטיני פריך

חציל ולבנה  חציל קלוי, לבנה פפריקה, קוביות עגבנייה, פלפל חריף, שקדים קלויים, שמן זית ולימון

מרק היום )בעונה(

22

44

32

39

38

36

56

49

38

25



פסטות

פטוצ׳יני פונגי  רוטב שמנת וגבינת בושה, פטריות פורטובלו ושמפניון, יין לבן, אורגנו וכמהין 

רגטוני בולונז   תבשיל בשר בקר, ירקות שורש, יין אדום ועגבניות 

פפרדלה ראגו בקר  בשר בקר מפורק בבישול ארוך, ירקות שורש, ציר בקר ויין לבן

רגטוני ברוקולי אוליו   ברוקולי חלוט, שום פרוס, גבינת פטה, פטרוזיליה, יין לבן, שמן זית ושקדים קלויים

פטוצ׳יני פולו אוליו  חזה עוף צלוי, אורגנו טרי, שמן זית, שום פרוס, יין לבן, פטרוזיליה

רגטוני ארביאטה  רוטב עגבניות, פלפל אדום, עגבניות שרי, פלפל חריף, בזיליקום

56

48

58

52

55

46

מנות הפסטה מוגשות בפסטה טרייה

עיקריות

טורטליני ציידים  טרוטליני במילוי עגל בבישול ארוך עם ציר בקר וירקות שורש, מוגש ברוטב עגבניות

רביולי טרטופו וכמהין  רביולי במילוי כרובית, כמהין וארטישוק, מוגש ברוטב שמנת ומרווה 

סנדוויץ' עוף  לחם איטלקי, חזה עוף צלוי, רוטב קיסר, חסה, עגבנייה ובצל סגול. מוגש עם תוספת לבחירה

סנדוויץ' רוסטביף  לחם איטלקי, פרוסות רוסטביף סינטה, איולי חרדל, בצל צלוי, פלפל קלוי ואורוגולה. מוגש עם תוספת לבחירה

אסקלופ עוף חזה עוף מתובל צלוי בג'וספר, מוגש עם תוספת לבחירה

שניצל  חזה עוף דק בציפוי פריך, מוגש עם תוספת לבחירה

 המבורגר  קציצת בקר צלויה בג'וספר,  עגבנייה, מלפפון חמוץ, חסה ובצל סגול. 
    מוגש בלחמניית בריוש ובתוספת צ'אנקים של תפוח אדמה

    TOPPINGS: איולי כמהין 10 | בצל ופטריות 12 | גבינת בושה 12 | רוסטביף 14

אנטריקוט  300 גרם של אנטריקוט מובחר, בצל צלוי ועגבנייה צלויה. מוגש עם תוספת לבחירה

פילה סלמון/דג לבן   בתיבול עדין, מוגש על ריזוטו תרד

לברק שלם  דג שלם צלוי בג'וספר, רוטב חמאת לימון, יין לבן, עגבניות שרי וצלפים. מוגש בתוספת ירוקים מוקפצים

62

64

49

52

50

50

 59

 132

102/82

98

₪14

סלט ירוק | פירה | ירוקים מוקפצים | אורז עם ירקות | צ'אנקים של תפוח אדמה

תוספות:

עסקית צהריים
מוגשת בשעות 12:00-17:00

יום א' - ה'

מנה ראשונה ושתייה קלה לבחירה, בתוספת ₪10 למחיר המנה העיקרית מהתפריט

ראשונות לבחירה סלט פנצנלה | סלט לנטיצ'י | סלט ירוקים | מרק היום

שתייה קלה לבחירה לימונדה, תפוזים, סודה

שתייה מוגזת בתוספת ₪6

ניתן לקבל מגוון מנות מהתפריט בגרסה צמחונית / ללא גלוטן



שתייה קלה

תפוזים/לימונדה

קוקה קולה/קולה ZERO/ דיאט קולה

ZERO ספרייט/ספרייט

פיוז טי

מים מינרלים

סודה 

FERRARELLE  קטן/גדול

NATIA מים מינרלים טבעיים

14

13

13

 14

12

12

24/14

24

קוקטיילים

SPRITZ  APEROL
יין לבן מבעבע, אפרול, סודה, תפוז

MIMOSA  EMILLIA
טריפל סק, יין לבן מבעבע, מיץ תפוזים

GIN & LIME & TONIC
מי טוניק, ליים רוזס, גין בומביי

BITTER ANISE
ביטר לימון, פרנו, תה קר 

NEGERONI
קמפרי, ורמוט, ג'ין בומביי

MOJITO LIME
ליים רוזס, בקארדי, נענע

39

39

39

39

44

44

ארוחת ילדים

פסטה ברוטב עגבניות / שמנת / רוזה
או

שניצל ופירה / אורז

₪49

מוגש עם מיץ תפוזים וגביע גלידה

בירה מהחבית

קרלסברג

טובורג

סטלה

26/22

27/23

 30/24

בירה בבקבוק

ווינשטפן 

בלאן 1664

פרוני

מלכה כהה

30

26

29

32



DESSERTS



קינוחים

טירמיסו
שכבות של קרם גבינת מסקרפונה ובישקוטים טבולים באספרסו, בעיטור קקאו 

ברולה
קרם וניל מקורמל על טוויל שקדים

פאדג' נמסיס
עוגת שוקולד נימוחה, מצופה בגנאש שוקולד, טוויל ערבסק, גלידת וניל צרפתי

קראק פאי
בצק שיבולת שועל פריך, טופי, רוטב קרמל מלוח, וניל וקרם פרש

עוגת גבינה ניו יורקית
עוגת גבינה אפויה על מצע עוגיות חמאה, בציפוי שנטילי וניל, טוויל פטל ופירות יער

ג'לאטו
גלידת שמנת איטלקית

44

42

46

45

46

26

שתייה חמה

קפה הפוך

אספרסו / כפול  

מקיאטו / כפול  

אמריקנו  

תה נענע

קורדאטו

אפוגאטו

קפה קר

GOURMAND )תוספת צלוחית עוגיות(

14

14/12

14/12

14

13

13

19

15

12



ALCOHOL

מבעבע

ירדן רוזה, ישראל

פרוסקו, איטליה

188

95/25

ורוד

לה ז'אמל, צרפת

מיראבל סטודיו, צרפת

קוט דה פרובנס, צרפת

107/27

126

138

לבן

רקנאטי שרדונה גליל עליון, ישראל

ירדן קצרין שרדונה, ישראל 

ירדן גוורצטרמינר, ישראל 

קאסילרו דל דיאבלו שרדונה, צ'ילה 

קאסילרו דל דיאבלו סוביניון בלאן, צ'ילה 

דומיין פוריי שאבלי, צרפת

קאסל גארסיה וינו ורדה, פורטוגל

פאוסטינו ריוחה VII , ספרד

107/27

189

124

113/29

113/29

176

104/26

112/29

אדום

פאוסטינו ריוחה קריאנזה, ספרד

פאוסטינו ריוחה VII, ספרד

קאסילרו דל דיאבלו קרמנרה, צ'ילה

קאסילרו דל דיאבלו קברנה סוביניון, צ'ילה

סנטה ג'וליה מאלבק, ארגנטינה

טומאסי כרם רפאל ואלפוליצ'לה, איטליה

ירדן T2, ישראל

הרי גליל יראון, ישראל

116/30

112/29

113/29

113/29

82/22

145

176

189

תפריט יין



אפרטיף

קמפרי

מרטיני רוסו

מרטיני ביאנקו

אפרול

36/19

30

30

 33

רום

בקרדי

קפטן מורגן

38/20

 42/22

אניס

ערק

אוזו

פרנו

פאסטיס

28/15

32/17

38/21

 41/23

וודקה

גרייגוס

סטולי גולד

אבסולוט

56/29

39/20

 36/19

ג׳ין

בומביי

גורדונס

הנדריקס

36/19

39/21

 48/25

טקילה

קוארבו גולד

קוארבו בלאק

פטרון סילבר

39/21

45/24

 67/35

גלנפידיך 12 

גלנליוויט

56/29

58/30

סינגל מאלט

וויסקי אירי

בושמילס

ג'יימסון

בלאק בוש

36/19

37/19

 42/22

וויסקי אמריקאי

ג'ים בים

ג'נטלמן ג'ק

ג'ק דניאלס

35/19

46/24

 45/24

דז׳סטיף

לימונצ'לו

ייגר

בחרובקה

32/17

42/22

 36/19

קוניאק

VSOP רמי מרטין

VS הנסי

65

 59

וויסקי סקוטי

ג'וני ווקר בלאק לייבל

שיבאס

בלנטיינס

53/28

58/29

 35/19

ליקר

פידג'

בייליס

דרמבוי

סאוט'רן קומפורט

32/17

33/18

43/23

 39/21



VEGAN



סלטים

פנצנלה גזר, עגבניות, פלפלים, צנונית, צלפים, זיתי קלמטה, קרוטונים, 
כוסברה, נענע, שמן זית וחומץ בן יין 

לנטיצ'י  עדשים שחורות, דלעת ערמונים צלויה, עלי סלרי, כוסברה, 
פטרוזיליה, בצל סגול, אגוזי מלך, בלסמי, שמן זית ולימון

42

46

המבורגר קציצת סלק ועדשים, עגבנייה, מלפפון חמוץ, חסה ובצל סגול.
מוגש בלחמניית בריוש ותוספת צ'אנקים של תפוח אדמה

TOPPING - בצל ופטריות ₪12

פאד תאי ירוקים  אטריות אורז מוקפצות ברוטב אסיאתי מתקתק. ברוקולי, בצל לבן, 
בצל ירוק, שעועית ירוקה, תרד, שקדים קלויים, כוסברה, פטרוזיליה, שום וג'ינג'ר

תוספת טופו ₪10

קארי ירוק  אטריות אורז מוקפצות בקרם קוקוס וקארי, ברוקולי, תרד, שעועית ירוקה, 
זוקיני, בצל ירוק, בצל לבן כוסברה ושקדים קלויים

תוספת טופו ₪10

59

44

46

עיקריות

פטריות  גבינה טבעונית מגורדת, רוטב עגבניות, פטריות פורטובלו ושמפניון 

קרצ׳ופי  קונפי ארטישוק, זיתי קלמטה, גבינה טבעונית מגורדת,
רוטב עגבניות ובזיליקום טרי 

בלקנית  בצל סגול, עגבניות שרי, פלפל חריף,
גבינה טבעונית מגורדת ורוטב עגבניות

מרגריטה  גבינה טבעונית מגורדת, רוטב עגבניות ובזיליקום טרי

52

53

56

44

פיצה מבצק רומאי



TAKE AWAY
ומשלוחים

תפריט

קינוחים

שתייה קלה

 ZERO פחית קולה / קולה

ZERO פחית ספרייט / ספרייט

מים מינרלים

סודה 

 פיוז טי

קולה 1.5 ליטר

קולה זירו 1.5 ליטר

9

9

10

 10

12 

15

15

טירמיסו
שכבות של קרם גבינת מסקרפונה ובישקוטים טבולים באספרסו, בעיטור קקאו 

פאדג' נמסיס
עוגת שוקולד נימוחה, מצופה בגנאש שוקולד

קראק פאי
בצק שיבולת שועל פריך, טופי, רוטב קרמל מלוח, וניל

עוגת גבינה ניו יורקית
עוגת גבינה אפויה על מצע עוגיות חמאה, בציפוי שנטילי וניל, טוויל פטל ופירות יער

44

46

45

46



פטוצ׳יני פונגי רוטב שמנת וגבינת בושה, פטריות פורטובלו ושמפניון, 
יין לבן, אורגנו וכמהין 

רגטוני בולונז תבשיל בשר בקר, ירקות שורש, יין אדום ועגבניות 

פפרדלה ראגו בקר בשר בקר מפורק בבישול ארוך, ירקות שורש,
ציר בקר ויין לבן

רגטוני ברוקולי אוליו  ברוקולי חלוט, שום פרוס, גבינת פטה, 
פטרוזיליה, יין לבן, שמן זית ושקדים קלויים

פטוצ׳יני פולו אוליו חזה עוף צלוי, אורגנו טרי, שמן זית,
שום פרוס, יין לבן, פטרוזיליה

רגטוני ארביאטה רוטב עגבניות, פלפל אדום, עגבניות שרי,
פלפל חריף, בזיליקום
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פסטות

מנות הפסטה מוגשות בפסטה טרייה

ראשונות

פוקצ'ה לחם איטלקי אפוי בתנור, תימין, ומלח גס.
מוגש בליווי ממרח פסטו וסלסת עגבניות בשמן זית 

ארנצי'ני  כדורי ריזוטו, תרד וגבינות עטופים בציפוי פריך.
מוגש על רוטב עגבניות ונגיעות שמנת

כרובית כמהין פרחי כרובית מושחמים בתנור, רוטב איולי כמהין, 
פטרוזיליה ופרמז'ן

חציל ולבנה חציל קלוי, לבנה פפריקה, קוביות עגבנייה,
פלפל חריף, שקדים קלויים, שמן זית ולימון

פנצנלה גזר, עגבניות, פלפלים, צנונית, גבינת מוצרלה, צלפים,
זיתי קלמטה, קרוטונים, כוסברה, נענע, שמן זית וחומץ בן יין

מרק היום )בעונה(

22

39

36

38

26

25

סלטים

פנצנלה גזר, עגבניות, פלפלים, צנונית, גבינת מוצרלה, צלפים,
זיתי קלמטה, קרוטונים, כוסברה, נענע, שמן זית וחומץ בן יין 

לנטיצ'י  עדשים שחורות, דלעת ערמונים צלויה, גבינת פטה, עלי סלרי, 
כוסברה, פטרוזיליה, בצל סגול, אגוזי מלך, בלסמי, שמן זית ולימון

קיסר  לבבות חסה טרייה, קרוטונים, ביצה חצי קשה, רוטב קיסר ופרמז'ן
           תוספת חזה עוף צלוי - 15 

פולו  חסה טרייה, עלי בייבי, מלפפונים, עגבניות, גזר, בצל סגול,
חזה עוף צלוי ורוטב ויניגרט בלסמי

42
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52
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פטריות גבינת מוצרלה, רוטב עגבניות, פטריות פורטובלו ושמפניון 

קרצ'ופי קונפי ארטישוק, זיתי קלמטה, גבינת מוצרלה,
רוטב עגבניות ובזיליקום טרי 

בלקנית בצל סגול, עגבניות שרי, פלפל חריף, גבינת פטה,
גבינת מוצרלה ורוטב עגבניות

מרגריטה  גבינת מוצרלה, רוטב עגבניות ובזיליקום טרי

ביאנקה לבנה רוטב בשמל, קרעי מוצרלה באפלו, גבינת פטה,
גבינת בושה ובזיליקום טרי 
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53

56

44
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פיצה מבצק רומאי

עיקריות

טורטליני ציידים  טרוטליני במילוי עגל בבישול ארוך עם ציר בקר וירקות 
שורש, מוגש ברוטב עגבניות

רביולי טרטופו וכמהין  רביולי במילוי כרובית, כמהין וארטישוק,
מוגש ברוטב שמנת ומרווה 

סנדוויץ' עוף  לחם איטלקי, חזה עוף צלוי, רוטב קיסר, חסה, עגבנייה ובצל 
סגול. מוגש עם תוספת לבחירה

סנדוויץ' רוסטביף  לחם איטלקי, פרוסות רוסטביף סינטה,
איולי חרדל, בצל צלוי, פלפל קלוי ואורוגולה. מוגש עם תוספת לבחירה

אסקלופ עוף חזה עוף מתובל צלוי בג'וספר, מוגש עם תוספת לבחירה

שניצל  חזה עוף דק בציפוי פריך, מוגש עם תוספת לבחירה

 המבורגר  קציצת בקר צלויה בג'וספר,  עגבנייה, מלפפון חמוץ, חסה ובצל סגול. 
מוגש בלחמניית בריוש ובתוספת צ'אנקים של תפוח אדמה

TOPPINGS: איולי כמהין 10 | בצל ופטריות 12 | גבינת בושה 12 | רוסטביף 14

פילה סלמון/דג לבן   בתיבול עדין, מוגש על ריזוטו תרד
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64
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50

50

 59
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MENU



STARTERS

SALADS

ROMAN DOUGH PIZZA

Foccacia Oven baked Italian bread topped with thyme and coarse sea salt. Served with pesto spread and tomato salad in olive oil.

Bruschetta Roastbeef Bruschetta, mustard aïoli, roasted sirloin, roasted onion and balsamic glaze.

Bruschetta Caprese Bruschetta, cream cheese, mozzarella di buffala, roasted cherry tomatoes, pesto, olive oil and balsmic glaze.

Arancini Risotto balls, spinach and cheese wrapped in crispy coating, served on tomato sauce and zucchini cream.

Zucca and goat cheese Chestnut pumpkin, goat cheese, sweet pear in red wine, thyme and balsamic vinegar. 

Cauliflower truffle Cauliflower florets roasted in oven, truffle aïoli, parsley and parmesan.

White fish Ceviche Zucchini strips, red onions, green beans, chunks of white fish, red chili, olive oil and lemon, 
served with crispy crostini.        

Roastbeef  Home made roastbeef slices, mustard aïoli, roasted peppers and pickles served with crispy crostini.  

Eggplant  Roasted eggplant, white paprika, tomato cubes, hot chili pepper, roasted almonds, olive oil and lemon.  

Soup of the day (In season)
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Panzanella salad Carrots, tomato, peppers, radish, mozzarella cheese, capers, kalamata olives, croutons, coriander, mint, 
olive oil and wine vinegar. 

Lenticci Black lentils, roasted chestnut pumpkin, feta cheese, celery leaves, coriander, parsley, red onion, salted walnuts, balsamic,
olive oil and lemon.

Caesar Lettuce hearts, croutons, soft-boiled egg, caesar sauce and parmesan. 
Additionnal roasted chicken breast  15  

Pollo Lettuce, baby leaves, cucumbers, tomatoes, carrots, red onion, roasted chicken breast, balsamic dressing.

Lavoro Lettuce, baby leaves, roasted cherry tomatoes, roasted red onion, radish, potatonchunks, slices of roastbeef and 
balsamic dressing. 
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53

56

44
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Mushrooms Mozarella cheese, tomato sauce, portobello mushrooms.    

Carciofi Artichoke confit, kalamata olives, mozzarella cheese, tomato sauce and fresh basil. 

Balkan Red onion, cherry tomatoes, hot chili pepper, feta cheese, mozzarella cheese, and tomato sauce.   

Margarita Mozzarella cheese, tomato sauce and fresh basil.      

Bianca Bechamel sauce, mozzarella di buffala, feta cheese, goat cheese and fresh basil.



PASTA

Funghi Fettuccini Fresh cream and goat cheese, Portobello mushrooms, white wine, oregano, truffles.

Rigatoni Bolognese Beef stew, root vegetables, red wine and tomatoes.        

Pappardelle Beef stew Slow cooked beef, root vegetables, beef broth and white wine. 

Rigatoni Broccolis olio Blanched broccoli, garlic spread, feta cheese, parsley, white wine, olive oil and roasted almonds. 

Fettuccini Pollo olio Roast chicken breast, fresh oregano, olive oil, garlic spread, parsley, white wine.

Rigatoni Arrabbiata Tomato sauce, red pepper, cherry tomatoes, hot chilli pepper, basil.
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  TRADITIONAL DISHES

Tortellini "Hunters" Stuffed tortellini with slow cooked veal, root vegetables with beef juice, tomato sauce.  

Ravioli Tartuffo Stuffed ravioli with cabbage, truffle and artichoke served with cream and sage.   

Chicken Sandwich  Italian bread, roasted chicken breast, Caesar sauce, lettuce, tomato and red onion, 
served with "Coleslaw" salad.         

Roastbeef Sandwich  Italian bread, slices of roast beef "Sinta", mustard aioli, roasted onion, roasted peppers 

and arugula, served with "Coleslaw" salad.       

Chicken Breast Escalope Spicy chicken breast roasted in "Josper" oven, served with a side dish of your choice.   

Schnitzel Chicken breast escalope with crispy breadcrumbs served with a side dish of your choice.

Hamburger Beef burger roasted  in "Josper" oven, tomatoes, pickles, lettuce and red onion served on a brioche bun 
with homemade roasted potatoes 
Toppings: Mustard aioli 10 | onions and mushrooms 12 | Goat cheese 12 | Roast beef 14 

Entrecote 300 gr of prime steak, onions and roasted tomatoes, served with side dish of your choice.    

Salmon fillet / white fish fillet Delicately served on a spinach risotto      

Whole fish Whole fish roasted in "Josper" oven, lemon butter sauce, white wine, cherry tomatoes and capers 
served with stir-fried vegetables.  

Side dishes: Green salad | Mashed potatoes | Stir fried vegetables | Rice with vegetables | Homemade roasted potatoes
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82/102

98
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For an additional 10 shk on the price of any main dish from the menu 

A starter to choose from (business portion): Panzanella Salad | Lentil Salad
Green salad | Soup of the Day 

Soft drink of your choice: Lemonade / Orange juice / Soda 

Carbonated drinks with 6 shk surcharge

Served from 12:00 to 17:00
Sunday to Thursday 

BUSINESS LUNCH



BOTTLED BEERS

DESERTS

BEERS FROM THE BARREL 
(DRAFT BEERS)

Karlsberg

Tuborg

Stella

Weihenstephan

Blanc 1664

Peroni

Malka (Dark beer)

26/22

27/23

 30/24

Tiramisu
Layers of Mascarpone cheese and biscuits
dipped in espresso and topped with cocoa

Crême Brûlée 
Caramelized vanilla crème brûlée on almond tuile

Fudge Nemesis
Moist chocolate cake, topped with chocolate ganache, 
arabesc tuile, french vanilla ice cream

Crack Pie
Crispy oat crust pie, toffee, salted caramel sauce, 
vanilla and fresh custard

New York Cheesecake
Baked cheesecake on a butter cookie base, topped 
with whipped cream, raspberry tuile and berries

Gelato
Authentic italian ice creams
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APEROL SPRITZ
Sparkling white wine, Aperol, soda, orange

MIMOSA EMILLIA
Triple sec, sparkling white wine, orange juice

GIN & LIME & TONIC
Campari, Vermouth, Gin Bombay

BITTER ANISE
Bitter lemon, Pernod, ice tea 

NEGERONI
Campari, Vermouth, Gin Bombay

MOJITO LIME
Lime rosemary, Baccardi, Mint

CHILDREN MENU

SOFT DRINK

COCKTAILS

49 nis

Pasta in tomato sauce/ cream sauce/ rosé
Or

Schnitzel with mashed patatoes or rice

+ Orange juice + Scoop of ice cream

Orange juice | Lemonade    

Coke | Coke Zero | Diet Coke    

Sprite | Sprite Zero     

Fuze Tea      

Mineral water    

Soda

Ferrarelle (sparkling water) large/small   

Natural mineral water NATIA 
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