
סיקיליה: הפרובינציה הרומית הראשונה שנוסדה ושכנה 
באי שנקרא כיום: סיציליה. המטבח הסיציליאני מבוסס

על חומרי גלם טריים ועונתיים - באיכות הגבוהה ביותר. 
האוכל הסיציליאני הוא שילוב בין מטבח דרום-איטלקי 

להשפעות חיצוניות רבות, החל מהיוונים, 

דרך הרומאים והביזנטים - עד לכיבוש המוסלמי במאה 
ה-9 שהביא עימו השפעה של המטבח הערבי כמו גם 
חומרי גלם חדשים כגון: הדרים, אורז וזעפרן שהגיעו 

בספינות שיצאו מנמל יפו העתיק.
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אדום, צלפים, זיתים, פלפל קלוי, טבעות גבינת 
עזים מטוגנת ובלסמי מצומצם  ......................... 48

 

סלט עוף

חזה עוף בגריל עם: חסה, ארוגולה,
ירקות שורש, פלפל אדום, בצל אדום,

עגבניות שרי בויניגרט חרדל
ושקדים קלויים  ....................................................... 52

סלט תמנון

פרוסות זרוע תמנון עם שעועית ירוקה,
עלי תרד, פטריות, תפו”א, ויניגרט

ופלפל קלוי ................................................................ 52

ראשונות מהמטבח הסיקיליאני
 48

קרפצ'יו תמנון

פרוסות דקות של זרוע תמנון בוויניגרט ים 
תיכוני וסלט שורשים 

קרפצ'יו פילה בקר

עם ארוגולה וצלפים בתיבול שמן זית,
בלסמי מצומצם ופרמזן 

גרבלקס

פרוסות דקות של סלמון כבוש עם אגסים 
בזעפרן, שקדים קלויים ויוגורט-עירית 

סביצ'ה

נתחי דג ים נא עם פילה תפוז, סלט אבוקדו, 
בטטה סגולה וויניגרט סלק 

שרימפס ג'מבו

שרימפס בלאק טייגר אפוי עם רוטב
חמאת זרעי עגבניות וצ’ילי 

ארנצ׳יני

כדורי ריזוטו בציפוי פריך )3 יח׳( 
• פלפל. במילוי פלפל קלוי, בזיליקום, 	

מוצרלה ופרמזן ......................................... 32
• שרימפס. במילוי שרימפס, עגבניות 	

מיובשות, עירית ופרמזן ........................ 38
• ראגו. במילוי ראגו בשר ואפונה ......... 38	
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ריזוטו פרוטי די מארה
אורז קרנרולי, שרימפס, מולים, קלמרי וראשי 

קלמרי, שמנת, פרמזן וציר דגים בזעפרן ........... 84

ם
קו

מ
ב
ת 

רו
צ
יו
מ
 ו
ת
יו
ר
ט
ן 
ה
 -

ו 
לנ

ש
י 
ל
יו
ב
ר
ה
ל 

ל
כו

 ,
ת
טו

ס
פ
ה
ל 

כ

סיציליאנה. עגבניות שרי צלויות בשמן זית ועשבי תיבול, מוצרלה, גבינת עיזים ובזיליקום ...................................... 44
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שרימפס. רוטב עגבניות, שרימפס, קונפי שום, מוצרלה, גראנה פדאנו ועלי ארוגולה טרייה ....................................... 54

פפרוני. רוטב עגבניות, נקניק פפרוני, צ’ילי ומוצרלה ................................................................................................................. 52  
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קרצ׳ופו. רוטב פסטו, ארטישוק א-לה רומאנה, עגבניות שרי, זיתים, בזיליקום, מוצרלה ............................................ 48

פונגי. רוטב לבן, פטריות שמפניון, פורטובלו, פורצ’יני ופרמז׳ן ............................................................................................. 46
חזה אווז. רוטב לבן, חזה אווז מעושן, אגסים בזעפרן,  גבינת גורגונזולה, אגוזי מלך וארוגולה .............................. 54 
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אנטיפסטי )טבעונית(. רוטב פסטו, אנטיפסטי ירקות, ושקדים קלויים..................................................................................... 42



פירות ים 
מוגש עם תפו״א אפוי

קלמארי על הפלנצ׳ה
קלמארי לבן, קלמארי סגול וראשי קלמרי

עם בצל אדום, פלפל קלוי וצלפים
על מצע יוגורט - פפריקה 

שרימפס וקלמארי
שרימפס, קלמארי לבן וקלמארי סגול

ברוטב עגבניות פיקנטי 

שרימפס בחמאה
חמאת שום, לימון, עירית ואורגנו טרי 
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פרחי כרובית, שאלוט, חזה אווז מעושן

ואפונה ברוטב שמנת 

סרטנים כחולים
עשויים בגריל עם רוטב מרווה וזעפרן 

פריטו מיסטו
ארטישוק, שרימפס, קלמארי
וראשי קלמארי בציפוי פריך

94 .................................................................................
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וסרטנים, בנוסח סיציליאני........................... 210
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חצילים  ברוטב סרטנים ................................... 94
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וקרם זעפרן לימוני ............................................ 94
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140 ...................................................................................
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צלפים,  עגבניות מיובשות ושום קונפי
על מצע לינגוויני ............................................... 79

אוסובוקו טלה
תבשיל טלה עם ציר בקר וירקות שורש

על מצע קרם תפו’א ......................................... 98

אנטריקוט בגריל )300 גרם(
עם רוטב מדגסקר, תפו’א אפוי

וירקות צלויים .................................................... 98

סטייק פילה )220 גר׳(
פילה בקר עשוי בגריל עם קנלוני
פטריות ותפו"א, שעועית ירוקה,

רוטב יין אדום ושאלוט ................................... 118



כוס יין הבית

כוס יין מבעבע

בירה מהחבית

פרוני - בירה איטלקית

גולדסטאר

בירה מהבקבוק

טובורג אדום

אסטרייה דאם אינדיט 

750/330 מ״ל

סטלה ארטואה

קורונה

IPA/הרצל שש אחוז כפרה

FEVER TREE

ביטר למון

מי טוניק

ג׳ינג׳ר אייל

ג׳ינג׳ר ביר

34

34

32

26

21

52/24

27

27

29  

12

12

12

12

שתייה חמה

אספרסו קצר/ארוך/כפול

קפוצ׳ינו

מקיאטו  

תה

11/9/9

12

9

10

שתייה קרה

מוגזים: קוקה קולה, זירו, 

דיאט קולה, ספרייט, קינלי, 

נסטי אפרסק

סן פלגרינו

אקווה פנה קטן/גדול

מים מינרלים קטן/גדול

בירה שחורה: מלטי

כוס תפוזים/ אשכולית

/ גזר סחוט טרי

קנקן לימונדה

9

22

14/9

14/9

14

16

28

לשתות

סיקיליה.
חגיגה איטלקית

נמל יפו , האנגר 1
מיקוד 6803300 

טל.    03.6561615  
פקס. 03.6561611 

sicilia.port@gmail.com
WWW.SICILIA.COM

קוקטיילים

אפרול שפריץ

אפרול, פרוסקו, סודה,

תפוז

32

דה-ג׳יני

ג׳ין טנקרי, אלדרברי,

מיץ לימון,

בזיליקום טרי, טוניק למון

36

ערק דייגים

ערק, ליקר שקדים, לימונדה, נענע 

ובזיליקום

38

דון פשה

טקילה דון חוליו בלאנקו,

אפרול, אפרסק,

לימון, תפוז

44

קפטן קוק 

קפטן מורגן ספייס, מונין פלרנום,

מיץ לימון, ג'ינג'ר ביר

46

פורטו פאלרמו

וודקה קטל וואן ציטרון,

דרי קירסאו, לימון, פסיפלורה,

תפוזים, רוזמרין

58



the Greeks, through the Romans, to the Byzantines.

With the Muslim conquest of Sicily in the 9th century came 
delectable culinary influences from Arab cuisine, as well as 
new ingredients, such as citrus fruits, rice and saffron, which 
arrived by ship from the ancient port of Jaffa.

Sicilia: The first province founded by the Roman Empire on 
the island known today as Sicily.

The famous Sicilian cuisine is based on fresh seasonal 
ingredients of the very best quality. It combines Southern 
Italian dishes with many international influences, from

Appetizers
from the Sicilian Kitchen
48

Octopus Carpaccio
Thinly-sliced octopus tentacle in a Mediterranean 
vinaigrette, served with root vegetable salad

Beef Fillet Carpaccio
With arugula, capers, and Parmigiano-Reggiano, 
dressed with olive oil and balsamic reduction

Gravlax
Thinly-sliced cured salmon with poached pears
in saffron, toasted almonds, and chive yogurt

Ceviche
Raw sea fish chunks with orange fillet, avocado 
salad, and purple sweet potatoes,
dressed with a beet vinaigrette

Jumbo Shrimp
Black tiger shrimp
baked with a chili tomato seed butter sauce

Arancini
Crispy risotto balls [3 balls]

Pepper. Stuffed with roasted pepper, basil, 
mozzarella, and Parmigiano-Reggiano ............. 32

Shrimp. Stuffed with shrimp, sun-dried tomatoes, 
chives, and Parmigiano-Reggiano ................... 38

Ragù. Stuffed with meat ragù and garden peas ... 38

Soups

Sicilian Fish & Seafood Soup ......... 48

Soup of the Day .............................. 22

Salads

Burrata 
Fresh mozzarella with a spicy tomato and za'atar 
salad, dressed with olive oil and balsamic 
reduction ............................................. 48

Artichoke alla Romana Salad
Arugula, eggplant, cherry tomatoes, watercress, 
red onion, capers, olives, roasted pepper, and 
fried goat cheese rings, dressed with balsamic 
reduction ............................................. 48

Chicken Salad
Grilled chicken breast with lettuce, arugula,
root vegetables, red pepper, red onion,
cherry tomatoes and toasted almonds,
dressed with a mustard vinaigrette ............ 52

Octopus Salad
Octopus tentacle slices with green beans, 
spinach, mushrooms, and potato, dressed
with a roasted pepper vinaigrette  ........... 52  
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Pizza Siciliana
 
Siciliana. Roasted cherry tomatoes in olive oil and fresh herbs, with mozzarella, goat cheese, and basil ..................... 44
Margherita. Tomato sauce, mozzarella, fresh tomatoes, and basil ..................................................................... 38
Melanzana. Tomato sauce, grilled eggplant slices, goat cheese, hot pepper, basil, and Parmigiano-Reggiano ............. 42
Shrimp. Tomato sauce, shrimp, garlic confit, mozzarella, Grana Padano cheese, and fresh arugula ............................. 54
Pepperoni. Tomato sauce, pepperoni, chili flakes, and mozzarella ..................................................................... 52
Sweet Potato. Sweet potato and ricotta cream, baked sweet potato slices, chives, chili flakes, mozzarella, Parmigiano-
Reggiano, and sweet potato fries ................................................................................................................... 42
Carciofi. Pesto sauce, artichoke alla Romana, cherry tomatoes, olives, basil, and mozzarella ................................... 48
Funghi. White sauce, Parmigiano-Reggiano, and champignon, Portobello, and porcini mushrooms ............................. 46
Goose Breast. White sauce, smoked goose breast, poached pears in saffron, Gorgonzola cheese, walnuts, and arugula .... 54
Potato. White sauce, purple potatoes, fried onion, smoked goose breast strips, truffle puree, and Parmigiano-Reggiano .... 48
Antipasti. [Vegan] Pesto sauce, mixed vegetable antipasti, and toasted almonds ................................................ 42

Salmon Pappardelle Salmon fillet chunks, 
asparagus, and lemon zest, with poppy seeds, cream, 
chives, and Parmigiano-Reggiano .................... 84 

Ragù Pappardelle "7 hour" beef ragù
with tomato tartare ...................................... 84 

Goose Breast Pappardelle
Smoked goose breast, shallots, garden peas, black 
pepper, cream, cured egg yolk flakes, and Grana 
Padano cheese.............................................. 84 

Ravioli

Chestnut Ravioli Chestnut and ricotta cheese 
ravioli served with cream sauce, truffle puree, 
Parmigiano-Reggiano, and chestnut flakes ........ 69

Crab Ravioli Ravioli filled with blue crab meat, 
tomato tartare, and chives, in tomato seed butter 
sauce and Parmigiano-Reggiano ...................... 79

Oxtail Ravioli Ravioli filled with oxtail stew, root 
vegetables, and sweet potato, served in a reduced 
beef stock sauce with Grana Padano cheese ........ 79

Risotto

Risotto Funghi Carnaroli rice with champignon, 
Portobello, and porcini mushrooms, truffle puree, 
cream, and Parmigiano-Reggiano .................... 69

Salmon Risotto Carnaroli rice, salmon fillet 
chunks, asparagus, garden peas, cream, lemon zest, 
and Parmigiano-Reggiano .............................. 84

Frutti di Mare Risotto
Carnaroli rice, shrimp, mussels, calamari and 
calamari heads, in saffron fish stock, cream, and 
Parmigiano-Reggiano ................................... 84

Pasta 59

Radiatori Pomodoro Tomato sauce, cherry 
tomatoes, and fresh herbs

Strozzapreti Salsa Rosa Tomato sauce, cream, 
sun-dried tomatoes, and fresh herbs 

Strozzapreti Carciofi Artichoke, cherry 
tomatoes, olives, capers, garlic confit, and olive oil
 
Linguine Funghi Champignon, Portobello, and 
porcini mushrooms, with cream and Parmigiano-
Reggiano

Linguine Pesto [Vegan] Mixed vegetable antipasti 
with pesto, basil, and olive oil

Ziti

Antipasti Rigatoni Pasta casserole with mixed 
vegetable antipasti, pesto, mozzarella, Parmigiano-
Reggiano, and toasted almonds ........................ 59

Shrimp Rigatoni Pasta casserole with shrimp, 
tomatoes, hot pepper, tomato sauce, cream, 
mozzarella, and Parmigiano-Reggiano ............... 79

Seafood Linguine Nero Shrimp, mussels, 
calamari, and calamari heads in fish stock, tomato 
tartare, fresh herbs, and Parmigiano-Reggiano .... 84

Seafood Linguine in Creamy Lemon Sauce 
Shrimp, mussels, calamari, and calamari heads in 
creamy lemon sauce and fresh herbs .................. 84

Crab & Shrimp Linguine Crab meat and shrimp 
with fresh herbs, tomato tartare, tomato sauce, 
cream, and chili ............................................ 84 



Meat 

Chicken Piccata
Seared chicken breast in lemon butter sauce,
with capers, sun-dried tomatoes, and garlic 
confit, served on a bed of linguine ................ 79

Lamb Ossobuco
Lamb stew with beef stock and root vegetables, 
served on a bed of potato puree ................... 98

300g Grilled Entrecote 
Served with Madagascar sauce, baked potato,
and roasted vegetables .............................. 98

220g Fillet Steak 
Grilled beef fillet with mushroom and potato 
cannelloni, green beans, and a red wine
and shallot sauce ................................... 118

Seafood
Served with a baked potato 

Calamari a la Plancha
White and purple calamari, calamari heads, red 
onion, roasted bell peppers, and capers, served on 
a bed of paprika yogurt 

Shrimp & Calamari
Shrimp with white and purple calamari in spicy 
tomato sauce

Shrimp in Butter
Garlic butter, lemon, chives, and fresh oregano

Shrimp in Cream
Cauliflower florets, shallots, smoked goose 
breast, and garden peas in cream sauce

Blue Crabs
Grilled with sage and saffron sauce

Fritto Misto
Crispy fried artichoke, shrimp, calamari, and 
calamari heads

............................................................ 94

Seafood Platter for Two
Sicilian-style shrimp, mussels, calamari, calamari 
heads, and crabs .................................. 210

Fish

Sea Bream Fillet
Baked with an almond crust, served on a bed of 
eggplant ravioli in crab sauce ..................... 94

Baked Salmon Fillet
Served with roasted potato and vegetables,
with a lemony saffron cream ....................... 94

300g Grilled Grouper Steak
Served with red bell pepper sauce
and pesto gnocchi .................................. 140



Glass of House Wine ........ 34
Glass of Sparkling Wine ... 34

Draft Beer
Peroni Italian beer ........... 32
Goldstar ............................ 26

Bottled Beer
Tuborg Red ........................ 21
Estrella Damm Inedit 
330/750ml ................. 24/52
Stella Artois ..................... 27
Corona .............................. 27
Herzl 6% Kapara / IPA ..... 29

Fever-Tree
Bitter Lemon .................... 12
Tonic Water  ...................... 12
Ginger Ale ......................... 12
Ginger Beer ....................... 12

Hot Beverages
Espresso
Short/Long/Double .... 9/9/11
Cappuccino .......................... 12
Macchiato .............................. 9
Tea ........................................ 10 

Cold Beverages
Soft Drinks:
Coca Cola/Coke Zero/
Diet Coke/Sprite/Kinley ..... 9
Peach Nestea ..................... 9
San Pellegrino .................. 22
Acqua Panna
Small/Large .................. 9/14
Mineral Water
Small/Large .................. 9/14
Malty ................................. 14
Glass of Freshly-Squeezed 
Juice: Orange/Grapefruit/
Carrot ................................ 16
Pitcher of Lemonade ....... 28

Drinks

Sicilia.	
Celebrating Italian Cuisine  

Jaffa Port,
Hangar 1

sicilia.port@gmail.com
www.sicilia.com

Tel. 03-6561615	                             
Fax 03-6561611

Cocktails

Captain Cook
Captain Morgan Spiced Rum,

Monin Falernum syrup,
lemon juice, and ginger beer

--
46

Porto di Palermo
Ketel One Citroen vodka, dry 

curaçao, lemon, passion fruit, 
orange, and rosemary

--
58

Fisherman’s Arak
Arak, almond liqueur, 

lemonade, mint,
and basil

--
38

Don Pesca
Don Julio Blanco tequila, 

Aperol, peach, lemon,
and orange

--
44

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco,

soda water,
and orange

--
32

De Genie
Tanqueray gin, elderberry, 

lemon juice, fresh basil,
and lemon tonic

--
36



дными влияниями, в том числе греческим, 
римским, византийским. После мусульманского 
завоевания Сицилии в IX веке здесь появились 
восхитительные кулинарные новшества  арабской 
кухни, а также новые ингредиенты, такие как 
цитрусовые, рис и шафран, которые прибывали на 
корабле из древнего порта Яффо.

Сицилия: первая провинция, основанная 
Римской империей на острове, известном 
сегодня как Сицилия.

Знаменитая сицилийская кухня основана 
на свежих сезонных ингредиентах самого 
высокого качества. Она сочетает в себе южно-
итальянские блюда со многими междунаро-

Закуски сицилианской кухни
48

Карпаччо из осьминога 
Тонкие ломтики щупальца осьминога 
в средиземноморском соусе винегрет, 
подается с салатом из овощей-корнеплодов

Карпаччо из говяжьего филе
С рукколой  и каперсами, заправленными 
оливковым маслом, выпаренным 
бальзамическим уксусом и Пармиджано 
Реджано

Гравлакс
Тонкие ломтики квашеного лосося с 
грушами, заправляется шафраном, жареным 
миндалем и йогуртом со шнитт-луком

Севиче
Ломтики сырой морской рыбы с 
мякотью апельсина, салатом из авокадо, 
фиолетовым бататом и свекольным соусом 
винегрет

Креветки «джамбо»
Запеченные тигровые креветки с соусом из 
масла семян томатов и чили 

Аранчини 
Шарики ризотто в хрустящей панировке [3 шт.]

С болгарским перцем - начиненные 
жареным перцем, базиликом, моцареллой и 
Пармиджано Реджано ............................. 32
С креветками - начиненные креветками, 
вялеными помидорами, шнитт-луком и 
Пармиджано Реджано ............................ 38
С рагу – начиненные рагу из мяса и 
зеленого горошка  .................................. 38

Супы
Суп с рыбой и морепродуктами
а-ла Сицилия ............................ 48
Суп дня ..................................... 22

Салаты

Бурата
Свежая моцарелла с пикантным 
салатом из помидоров и заатара, 
оливковым маслом и выпаренным 
бальзамическим уксусом .......... 48

Салат из артишока «алла Романа»
Руккола, баклажаны, помидоры черри, 
кресс-салат, красный лук, каперсы, 
оливки, жареный перец, жареные 
кольца из козьего сыра и выпаренный 
бальзамический уксус	.............. 48

Куриный салат
Жареная куриная грудка-гриль с: 
салатом-латук, рукколой, овощами-
корнеплодами, красным перцем, 
красным луком и помидорами, в 
горчичном соусе винегрет с жареным 
миндалем ................................. 52

Салат с осьминогом
Ломтики щупальца осьминога с 
зеленой фасолью, листьями шпината, 
грибами, картофелем и соусом винегрет 
с жареным красным перцем	
................................................. 52
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Сицилийская пицца

Сицилиана. Жареные помидоры черри в оливковом масле и свежей зелени с моцареллой,
козьим сыром и базиликом  .................................................................................................................................. 44
Маргарита. Томатный соус, моцарелла, свежие помидоры и базилик ..................................................................... 38
Меланзана. Томатный соус, жареные ломтики баклажанов, козий сыр, острый перец,
базилик и Пармиджано Реджано ........................................................................................................................... 42
Креветки. Томатный соус, креветки, чесночное конфи, моцарелла, сыр Грана Падано и свежая руккола ................. 54
Пепперони. Томатный соус, пепперони, чили и моцарелла .................................................................................... 52
Батат. Крем из батата и рикотты, ломтики запеченного батата, шнитт-лук, чили, моцарелла,
Пармиджано Реджано и батат-фри ......................................................................................................................... 42
Карчуфи. Соус песто, артишок «алла Романа», помидоры черри, маслины, базилик и моцарелла ............................ 48
Фунги. Белый соус, шампиньоны, портобелло, белые грибы и Пармиджано Реджано ............................................ 46
Гусиная грудка. Белый соус, копченая гусиная грудка, груши в шафране, сыр Горгонзола, грецкие орехи и руккола ... 54
Картофель. Белый соус, фиолетовый картофель, жареный лук, полоски копченой гусиной грудки,
трюфельное пюре и Пармиджано Реджано ............................................................................................................ 48
Антипасти (веганская). Соус песто, овощное антипасти  и обжаренный миндаль .................................................. 42

Паппарделле с лососем
Ломтики филе лосося, спаржа и лимонная цедра, 
мак, сливки, шнитт-лук и Пармиджано Реджано	
....................................................................... 84

Паппарделле с рагу
«7-часовое» рагу из говядины с тартаром из 
помидоров и Пармиджано Реджано ............... 84

Паппарделле с гусиной грудкой
Копченая гусиная грудка, лук-шалот, зеленый 
горошек, черный перец, сливки, измельченный 
яичный желток и сыр Грана Падано  ............... 84

Равиоли

Равиоли с каштанами
Равиоли с начинкой из сыра рикотта, каштанов, 
в сливочным соусе с трюфельным пюре, 
Пармиджано Реджано и каштанной стружкой	
...................................................................... 69

Равиоли с крабами
Равиоли с мясом голубых крабов, тартаром из 
помидоров и шнитт-лука, в соусе из масла семян 
помидоров и Пармиджано Реджано .............. 79

Равиоли с мясом говяжьих хвостов
Равиоли, начиненные тушеным мясом говяжьих 
хвостов, овощами-корнеплодами и бататом, 
подаются в соусе из выпаренного говяжьего 
бульона с сыром Грана Падано ..................... 79

Ризотто

Ризотто Фунги
Рис Карнароли с шампиньонами, портобелло и 
белыми грибами, трюфельным пюре, сливками и 
Пармиджано Реджано ................................. 69

Ризотто с лососем
Рис Карнароли, ломтики филе лосося, спаржа, 
зеленый горошек, сливки, лимонная цедра и 
Пармиджано Реджано ................................ 84

Ризотто с морепродуктами
Рис карнароли, креветки, мидии, кальмары и 
головы кальмаров, сливки, Пармиджано Реджано 
и рыбный бульон с ароматом шафрана ....... 84

Паста
59

Радиатори Помодоро
Томатный соус, помидоры черри и свежая зелень 

Строццапрети с сальсой розе
Томатный соус, сливки, вяленые помидоры и 
свежая зелень 

Строццапрети Карчуфи
Оливковое масло, артишок, помидоры черри, 
оливки, каперсы и чесночное конфи

Лингвини Фунги
Шампиньоны, портобелло и белые грибы со 
сливками и Пармиджано Реджано

Лингвини Песто (веганское блюдо)
Овощное антипасти, песто, базилик и оливковое 
масло

Зити

Ригатони с антипасти
Паста в горшочке с: овощным антипасти, 
песто, моцареллой, Пармиджано Реджано и 
поджаренным миндалем ............................. 59

Ригатони с креветками
Паста в горшочке с креветками, помидорами, 
острым перцем, томатным соусом, сливками, 
моцареллой и Пармиджано Реджано .......... 79

Лингвини Неро с морепродуктами
Креветки, мидии, кальмары, головы кальмаров, в 
рыбном бульоне, тартаре из помидоров со свежей 
зеленью и Пармиджано Реджано ............... 84

Лингвини с морепродуктами в сливочно-
лимонном соусе Креветки, мидии, кальмары, 
головы кальмаров в сливочно-лимонном соусе со 
свежей зеленью ........................................ 84

Лингвини с крабами и креветками 
Крабовое мясо, креветки, свежая зелень, 
помидорный тартар, томатный соус,
сливки и чили ................................................ 84



Морепродукты
Подаются с запеченным картофелем

Кальмары на планче
Белые и розовые кальмары, головы кальмаров, 
красный лук, обжаренные болгарские перцы и 
каперсы, подается на ложе из йогурта
с паприкой 

Креветки и кальмары
Креветки и белые и розовые кальмары в 
пикантном томатном соусе

Креветки в сливочном масле
Чесночное масло, лимон, шнитт-лук и свежий 
орегано

Креветки в сливках
Соцветия цветной капусты, лук-шалот, 
копченая гусиная грудка и зеленый горошек в 
сливочном соусе

Голубые крабы
Приготовленные на гриле, с соусом из шалфея 
и шафрана 

Фритто Мисто
Артишок, креветки, кальмары и головы 
кальмаров в хрустящей панировке

................................................................. 94

Блюдо с морепродуктами для двоих
Креветки, мидии, кальмары, головы кальмаров 
и голубые крабы в сицилианском стиле		
................................................................. 210

Рыба

Филе дорады
Запеченное в миндальном красте, на ложе из 
равиоли с баклажаном, в крабовом соусе		
................................................................. 94

Филе лосося
Запеченное в печи филе лосося, подается с 
жареным картофелем и жареными овощами и 
лимонным шафрановым кремом .............. 94

Стейк из каменного окуня (300 г)
Зажаренный на гриле, с соусом из красных 
перцев и ньокки с песто ........................... 140

Мясо

Куриная Пикката
Обжаренная куриная грудка в соусе из 
сливочного масла с лимоном, с каперсами, 
вялеными помидорами и чесночным конфи, 
подается на лингвини ................................. 79

Оссобуко из ягненка
Тушеная ягнятина с говяжьим соусом 
и овощами-корнеплодами, подается на 
картофельном пюре .................................... 98

Антрекот-гриль 300 г
Подается с соусом Мадагаскар, запеченным 
картофелем и жареными овощами	 .............. 98

Стейк из говяжьего филе (220 г)
Филе говядины на гриле с каннеллони с 
грибами и картофелем, зеленой фасолью и 
соусом из красного вина и лука-шалот  ...... 118



Бокал домашнего вина ........ 34
Бокал игристого вина .......... 34 

Бочковое пиво
Peroni итальянское пиво .... 32
Goldstar ............................. 26

Пиво в бутылке
Tuborg Red ........................... 21
Estrella Damm Inedit 330/750 мл
 ....................................... 24/52
Stella Artois ..................... 27
Корона .............................. 27
Herzl 6% Kapara / IPA ......... 29

Fever-Tree
Тоник со вкусом лимона ... 12
Тоник ............................... 12
Имбирный Эль .................. 12
Джинджер Бир .................. 12

Горячие напитки

Эспрессо
короткий / длинный / двойной
 ............................................9/9/11
Капучино ............................. 12
Маккиато .............................. 9
Чай ....................................... 10

Холодные напитки

Газированные напитки: Кока-Кола, 
Зиро, Дайет Кола, Спрайт, Кинли,
Нести со вкусом персика .......... 9
Сан-Пеллегрино ....................... 22
Аква Панна 
мал. / бол. ............................... 9/14
Минеральная вода
мал. / бол. ............................... 9/14
Безалкогольное пиво Мальти .... 14
Стакан свежевыжатого 
апельсинового/грейпфрутового/
морковного сока	 ....................... 16
Кувшин лимонада .................... 28

Напитки

Коктейли

Капитан Кук
Пряный ром Капитан Морган,

Сироп Monin Фалернум, лимонный
сок и Джинджер Бир

--
46

Порто-ди-Палермо
Цитрусовая водка Ketel One Citroen,

Драй Кюрасао, лимон, маракуйя, апельсин 
и розмарин

--
 58

Рыбацкий арак
Арак, миндальный ликер,

лимонад,
мята и базилик 

--
38

Дон Пеше
Текила Дон Хулио Бланко,

апероль, персик,
лимон и апельсин

--
44

Апероль Шприц
Апероль, Просекко,

содовая вода
и апельсин

--
32

Де Жени
Джин Танкерей, бузина,

лимонный сок, свежий базилик
и лимонный тоник

--
36

Сикилия.
Праздник итальянской кухни.	

Порт Яффо,
Ангар 1, 680330

Тел. 03.6561615
Факс 03.6561611

sicilia.port@gmail.com
WWW.SICILIA.COM


