
34 קרם ברולה	
36 מוס שוקולד מריר 70%	וגנאש	שוקולד	
38 טארט טאטן	עם	גלידת	וניל	
36 טירמיסו	עם	אספרסו	
36 צלחת פירות העונה	
38 קרפ נוטלה	בננה	ואגוזים	

	

טבעוניצמחוניללא גלוטן	)נעשה	בסביבת	גלוטן(

46 פיצה פר דרייר עגבניות,	גבינות	מובחרות	ובזיליקום	
48 פיצה פלורנטין תרד,	ביצה,	בשמל,	פרמז׳ן	ושמן	כמהין	
55 לינגוויני ארביאטה עגבניות,	שום,	צ׳ילי	ושמן	זית	

	62 לינגוויני אלה קרבונרה שמנת,	ביצת	עין,	פרמז׳ן,	פלפל	שחור	ואווז	מעושן	
	68 לינגוויני שרימפס עגבניות	שמש	מיובשות,	עשבי	תיבול,	יין	לבן	וחמאה	
	74 ניוקי עם פטריות פורצ׳יני	שמנת	ושמן	כמהין	
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36  פטה כבד עוף 
ריבת	בצל	וקורנישונים	

53  קרפצ׳יו רוסטביף סינטה 
עגבניות,	עשבי	תיבול,	בלסמי	ופרמז׳ן	

58 ״שוורץ״ 
קורנביף,	חרדל	דבש,	טרגון	וחמוצים

94 פלטת גבינות 200	גר׳  
עם	לחם,	חמאה	וריבת	בצל

25  גרוייר, רוקפור סנט גור, גאודה עיזים 40	גר׳ 
ברי	וספיישל	שבועי

38 אנטיפסטי 
ירקות	עם	קרם	פרש	וטרגון

36 קינוחי המעדניה 

19 ירקות מאודים  
19  פירה 
22  פירה עם שמן כמהין 
24  צ׳יפס 
24  סלט עגבניות ובצל אדום 
24 סלט אנדיב ואגוזים 
16 סלט ירוקים 

33 סלט שוק	
38 פטריות	מוקפצות	בחמאת	שום	ופרמז׳ו	
44 עגבניות צבעוניות ומוצרלה באפלו	בצל	סגול	ובלסמי	
48 כרובית עם פקאן סיני	פירות	הדר,	עשבי	תיבול	וצ׳ילי	
48 לבבות חסה רומאן ואספרגוס	אנשובי	אורטיז,	לחם	שום	ופרמז׳ן	
42 חציל קלוי	גבינת	המאירי,	סלסת	עגבניות	פיקנטית,	עשבי	תיבול	וזיתי	קלמטה	
42 המבורגר 120	גר׳, חרדל	דבש	וטרגון,	ירקות	וצ׳יפס	
51 קלמרי אלה פלנצ’ה	רימונים	)בעונה(,	עגבניות	שרי,	צ׳ילי	ועשבי	תיבול	
56 סביצ’ה דג ים	כוסברה,	צ׳ילי	ואבוקדו	

22 לחם הבית	עם	חמאה	
34 לחם שום קלוי	עגבניות	מגורדות	וקרם	חצילים	
16 שקדים	קלויים	פיקנטיים	
14 זיתים	במרינדה	ביתית	
12 טחינה	

AH... ITALIA

88 סקלופינה עגל עם פטריות מורל	שמנת	ברנדי	ופירה	
64 שרימפס וארטישוק על הפלנצ׳ה	עם	עלי	רוקט	ופרמז׳ן	
	78 שרימפס בחלב קוקוס וקארי	ירקות,	אורז	בסמטי	וכוסברה	
98 טאג׳ין שוק טלה	ירקות,	בצל	מקורמל,	סולת	וזעפרן	
94 פילה מוסר ים	ירקות	גינה,	חמאת	מרווה	ופירה	
67 מגש טאלי	אורז	בסמטי	ומבחר	ירקות	)פיקנטי(	
113 פילה בקר ירקות	גינה,	צ׳ימיצ׳ורי	ופירה	

DESERTS



Shuk Salad  33
Sauteed Mushrooms cream garlic butter with parmesan 38
Multicolour Tomatoes with mozzarella buffala, red onions and balsamic 44
Cauliflower Salad with pecans and citrus, herbs and chilli  48
Romaine Lettuce Hearts asparagus, anchovies Ortiz, garlic bread and parmesan 48
Roasted Eggplant feta cheese meiri, spicy tomatoes, herbs and Kalamata olives 42
Hamburger 120 gr’, honey estragon mustard sauce, vegetables and fries  42
Calamari a la plancha pomegranates (in season), tomatoes, chilli and herbs  51
Sea Fish Ceviche coriander, chilli and avocado  56
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Home Bread and Butter  22
Toasted Garlic Bread tomatoes and eggplant cream 34
Spicy Roasted Almonds 16
Homemade Marinated Olives 14
Tahina 12

Pizza “Par Derriere”  46
Florentine Pizza béchamel, spinach, egg, parmesan & Truffle oil  48
Linguini al Arrabbiata tomatoes, basil, chilli and garlic  55
Linguini Carbonara smoked goose, cream, yolk eggs, black pepper and parmesan 62 
Linguini Shrimps dry tomatoes, herbs, garlic and chilli  68
Gnocchi Cep Mushrooms, creams and Truffles oil  74

Veal Scaloppine Morels cream sauce served with mashed potatoes 88
Shrimps Artichoke a la plancha with roquette and parmesan 64
Shrimps Curry Coconut Milk coriander served with Basmati rice 78
Lamb Tajine with vegetables, couscous, caramelized onions and saffron 98
Corvina Filet garden vegetables, butter sauce served with mashed potatoes 94
Thali Platter Basmati rice with vegetables (spicy) 67    
Beef Filet garden vegetables, chimichurri and mashed potatoes 113

Vegan Vegetarian Gluten Free (made in a gluten environment)

Chicken Liver Pate 36
Toast, onion jam and cornichons 
 
Roast beef Carpaccio 53
Tomatoes, herbs, balsamic and parmesan 
 
“The Shwartz” 58
Corned beef, honey estragon mustard sauce, 
pickles
 
Cheese Platter 200 gr’ 94
With bread and onion jam 
 
Gruyere \ Roquefort Saint Agur  40 gr’/25
\ Brie \ Goat Gouda \ Surprise   
 
Antipasti 38
Vegetables, sour cream and estragon 
 
Deserts from the Epicerie 36

Steamed Vegetables 19
Mashed Potatoes 19
Truffles Oil Mashed Potatoes 22
Fries 24
Tomatoes Salad with red onions 24
Endive Salad with nuts 24
Mixed Green Leaves 16

Creme Brulee  34
Dark Chocolate 70% Mousse 36
with chocolate ganache 
Tarte Tatin with vanilla ice cream 38
Tiramisu with a shot of expresso 36
Seasonal Fruits Platter  36
Nutella Pancake banana and nuts 38


